
УТВЕРЖДАЮ:Директор ОГАПОУ «Корочанский СХТ»_____________ / С.Я. РожковаКалендарный учебный графикпрограммы профессионального обучения по профессии«19067 «Сыродел»

№п/п Наименование разделов,дисциплин, модулей всего 10класс урок Практ.занятие
Лабор.работа Контр.

работа
11класс урок Практ.занятие Лаборат.работа Контр.работа зкзамен

1. Раздел 1.Общепрофессиональный цикл.
24 24 24 - -

1.1 Характеристикамолочного сырья иассортимент молочныхпродуктов

18 18 - -

1.1.1 Составные частимолочного сырья 6 6 6 - -
1.1.2 Органолептические ифизико-химическиесвойства молока

6 6 4 2 - -

Форма обучения: очнаяРежим работы:10 класс 2 часа в день11 класс 2 часа в день

Количество учебных недель: 6810 класс 3411 класс 34
Количество учебных часов: 14410 класс 7211 класс 72



1.1.3 Изменение химическогосостава и свойствмолока под влияниемразличных факторов

6 6 4 2 - -

1.2. Основы микробиологии,санитарии и гигиены впищевом производстве
6 6 4 2 - -

1.2.1 Введение, морфология иклассификациямикроорганизмов
2 2 2 - -

1.2.2 Моющие идезинфицирующиесредства
2 2 2 - -

1.2.3 Санитарные требования 2 2 2 - -
2. Раздел 2.Профессиональныйцикл

60 32 32 28 28

2.1. Технологияпроизводства различныхвидов сыров
20 20

2.1.1 Ассортимент сыров исырье для производствасыра
2 2

2.1.2 Подготовка сырья дляпроизводства сыра.Используемоеоборудование

2 2

2.1.3 Использование заквасокдля сыроделия 2 2



2.1.4 Подготовка и внесениекомпонентов в смесь 2 2
2.1.5 Процессы всыродельной ванне 2 2
2.1.6 Формирование ипрессование.Используемоеоборудование

2 2

2.1.7 Посолка сыра 2 2
2.1.8 Созревание сыра 2 2
2.1.9 Уход за сырами 2 2
2.2. Методы обеспечения

работы
производственной
смены

12 8

2.2.1 Контроль производства
сыра

4 4

3. Практическое обучение 60 16 44
4. Итоговая аттестация - +


