
Учебный план программы профессионального обучения порабочей профессии 19067 «Сыродел
Форма обучения : очная
Количество учебных недель: 68
Количество учебных часов: 144
№
п/п

Наименование разделов, дисциплин, модулей 10 класс 11 класс

1. Общепрофессиональный цикл 24 -
1.1. Характеристики молочного сырья и ассортимент молочных продуктов 18 -
1.2. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве 6 -
2. Профессиональный цикл 32 28
2.1. Технология производства различных видов сыров 20 20
2.2. Методы обеспечения работы производственной смены 12 8
3. Практические занятия 16 44
3.1. Учебная практика 16 26
3.2. Производственная практика - 18
4 Итоговая аттестация (квалификационный экзамен) - 6


