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1. ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКАОсновная программа профессионального обучения – программа профессиональнойподготовки по рабочей профессии 13265 Лаборант микробиолог разработана в соответствиис требованиями Квалификационного справочника должностей руководителей, специалистов.Основная образовательная программа профессиональной подготовки рабочих, служащих -комплекс нормативно-методической документации, регламентирующий объем, содержание,планируемые результаты освоения образовательной программы, условия образовательнойдеятельности, организацию и оценку качества подготовки обучающихся.Образовательная программа профессионального обучения – программапрофессиональной подготовки по профессии «Лаборант – микробиолог» разработана всоответствии с:- Федеральный закон от 29.12.2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в РоссийскойФедерации»;-Приказ Минпросвещения России от 26.08.2020 N 438 "Об утверждении Порядкаорганизации и осуществления образовательной деятельности по основным программампрофессионального обучения";- Приказ Минобрнауки России от 2 июля 2013 г. N 513 "Об утверждении перечняпрофессий рабочих и должностей служащих, по которым осуществляется профессиональноеобучение";- Приказ Минобрнауки России от 29 октября 2013 г. N 1199 "Об утверждении перечняпрофессий и специальностей среднего профессионального образования";- Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 14.06.2013 г. №464 «Об утверждении порядка организации и осуществления образовательной деятельностипо образовательным программам среднего профессионального образования;-Приказ Минобрнауки России N 885, Минпросвещения России N 390 от 05.08.2020 "Опрактической подготовке обучающихся" (вместе с "Положением о практической подготовкеобучающихся");-Приказ Минобрнауки России от 16 августа 2013 г. № 968 «Об утверждении Порядкапроведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднегопрофессионального образования»;- Методических рекомендации по разработке основных профессиональныхобразовательных программ и дополнительных профессиональных программ с учётомсоответствующих профессиональных стандартов, утверждённые Министерствомобразования и науки Российской Федерации от 22 января 2015 года № ДЛ1/05вн.;- Приказом Минтруда России от 31.10 2014 № 865 н «Об утверждениепрофессионального стандарта «Микробиолог» (Зарегистрировано в Минюсте России24.11.2014 № 34868);К освоению основной образовательной программы профессионального обучения попрограммам профессиональной подготовки по профессиям рабочих, должностям служащихдопускаются лица различного возраста, в том числе не имеющие основного общего илисреднего общего образования, включая лиц с ограниченными возможностями здоровья.Результатом освоения программы профессионального модуля является овладениеобучающимися видом профессиональной деятельности (ВПД), Выполнение работ по однойили нескольким профессиям рабочих, должностям служащих, в том числепрофессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:
Перечень общих компетенцийКод Наименование общих компетенцийОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельностиприменительно к различным контекстамОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретацииинформации, и информационные технологии для выполнения задач
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профессиональной деятельностиОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностноеразвитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере,использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненныхситуацияхОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и командеОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственномязыке Российской Федерации с учетом особенностей социального икультурного контекстаОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрироватьосознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей,в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозныхотношений, применять стандарты антикоррупционного поведенияОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению,применять знания об изменении климата, принципы бережливогопроизводства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуацияхОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепленияздоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержаниянеобходимого уровня физической подготовленностиОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном ииностранном языках
1.1.2. Перечень профессиональных компетенцийКод Наименование видов деятельности и профессиональных компетенцийВД 3 Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов иготовой продукции в процессе производства продуктов питания израстительного сырьяПК 3.1. Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечениялабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов иготовой продукции в процессе производства продуктов питания израстительного сырья.ПК 3.2 Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья,полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктовпитания из растительного сырья
1.1.3. В результате освоения обучающийся должен:Владеть навыками Н 3.1.01 Выполнять работы с приборами и оборудованием дляпроведения анализов.Н 3.1.02 Выполнять простейшие манипуляции с химическойпосудойН 3.2.01 Соблюдение правил техники безопасности ивыполнение приёмов техники безопасности при выполнениилабораторных анализов.Уметь У 3.1.01 Подготавливать лабораторное оборудование кпроведению анализов; пользоваться лабораторнымиприборами и оборудованиемУ 3.1.02 Пользоваться лабораторной посудой различногоназначения, мыть и сушить посуду в соответствии стребованиями химического анализа; готовить растворы дляхимической очистки посудыУ 3.1.03 Выбирать приборы и оборудование для проведенияанализов; пользоваться лабораторными приборами и
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оборудованиемУ 3.2.01 Владеть приемами техники безопасности припроведении химических анализовЗнать З 3.1.01 Правила сборки лабораторных установок дляанализов и синтезов; правила подготовки к работе основногои вспомогательного оборудования; свойства реактивов,требования, предъявляемые к реактивам;З 3.1.02 Правила обращения, хранения, сушки химическойпосуды; правила мытья химической посуды; назначение иклассификацию химической посуды;З 3.1.03 Правила сборки лабораторных установок дляанализов и синтезов; правила подготовки к работе основногои вспомогательного оборудования; свойства реактивов,требования, предъявляемые к реактивам;З 3.2.01 Приемы техники безопасности при проведениихимических анализов

1.2. Количество часов, отводимое на освоение рабочей профессии:
Всего часов 352в том числе в форме практической подготовки 22
Из них на освоение МДК 94в том числе самостоятельная работа___практики, в том числе учебная 108производственная 144Промежуточная аттестация (дифференцированный зачёт) 6.

2. Квалификационная характеристикаТребования к образованию и обучению: профессиональное обучение по программампрофессиональной подготовки по профессиям рабочих и должностям служащих, какправило, в области, соответствующей направленности. В соответствии с требованиямипрофессионального стандарта «Лаборант - микробиолог» (Приказ Минтруда России от31.10.2014 N 865н) выпускник должен быть готов к выполнению предусмотренныхпрофессиональным стандартом трудовых функций квалификации, относящихся кобобщенной трудовой функции «Обработка статистических данных»- ТФ.01 (А/01.6) – Подготовка лабораторной посуды и инструментов- ТФ.02 (А/02.6) –Обеспечение санитарно – гигиенических требований при выполнениимикробиологических работ- ТФ.03 (А/03.6) – Приготовление реактивов и питательных сред для выращиваниямикроорганизмовОсновная цель вида профессиональной деятельности:Приготовление питательных сред, растворов реактивов, установка ориентировочных титров,монтаж колб для посева спорового материала и проведение анализов. Определение Ph,стерильности, активности по йодометрии и полярометрии биологическим и другимиметодами. Разлив питательных сред в чашки Петри, пробирки. Подготовка посевногоматериала. Посевы в колбах. Сборка лабораторного оборудования, фармакологическаяпроверка и испытание препаратов и полупродуктов на токсичность и пирогенность подруководством лаборанта более высокой квалификации. Подготовка к стерилизации посуды ивспомогательных материалов. Ведение документации по установленной форме.
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№ Трудовые функции Профессиональные компетенции1 ТФ.01 ПК.1. Пользоваться лабораторной посудой различногоназначения, мыть и сушить посуду в соответствии стребованиями химического анализа2 ТФ.02 ПК.2. Выбирать приборы и оборудование для проведенияанализов.3 ТФ.03 ПК.3. Отбирать и готовить пробы к проведению анализов.
Результаты освоения образовательной программы (практический опыт, умения,знания).

ТФ/ПК Знания Умения Практическийопыт/трудовыедействияТФ.01 - ПК.1.Пользоватьсялабораторнойпосудойразличногоназначения,мыть и сушитьпосуду всоответствиис требованиямихимическогоанализа

-обеззараживаниелабораторной посуды иинструментов;- мытьё лабораторнойпосуды и инструментов ссоблюдениемнеобходимыхтребований;-использованиесредств индивидуальнойзащиты приработе смикроорганизмами;

-готовитьдезинфицирующиесредства;- дезинфицироватьлабораторнуюпосуду иинструменты;-способыобеззараживанияматериалов,заражённыхмикроорганизмамиIII - IV группыпатогенности

-производитьстерилизациюинструментария;-приготавливатьобщеупотреблённыепитательные среды;- приготавливатьпитательные среды дляопределениябиохимическойактивности микробов

ТФ.02 - ПК.2.Выбиратьприборы иоборудованиедля проведенияанализов

проведениелабораторных анализов сс микроорганизмамии продуктами ихжизнедеятельности;- Выполнятьнеобходимые расчёты попроведениюмикробиологическиханализов;-проводитьмикробиологическиетесты

определять набормикробиологическихтестов при работе смикроорганизмами;-заполнять журналыучётамикробиологическихисследованийустановленногообразца.

- Микробиология,основы биохимии,гигиена, санитария;- микробиологическиетесты согласногосударственнымстандартам;- методика учёта ростамикроорганизмов напитательныхсредах;- требования поведению журналовучётамикробиологическихпосевов.ТФ.03 - ПК.3.Отбирать иготовить пробык проведениюанализов.

- Требованиябезопасности при работес химическимиреактивами;- Состав концентрацииосновных реактивов длямикробиологическихработ;

- Пользоватьсядистиллятором;- Работать сопаснымихимическимирастворами;-Пользоватьсясправочными

- Выполнение работпод руководствомработника с болеевысокимквалификационнымуровнем;- Варка питательныхсред до состояния
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-Рецептуры основныхпитательныхсред и методыприготовления;- Требования кстерилизациипитательных сред.

сборниками,нормативнымидокументами сцельюприготовленияпитательных сред,реактивов,растворов.

готовности;- Составлениепитательных сред порецептуре.
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3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБУЧЕНИЯ3.1. Структура профессионального модуля

Кодыпрофессиональных общихкомпетенций
Наименования разделов профессиональногомодуля Всего,час.

Вт.
ч.в

фор
ме

пра
кти

чес
кой

.
под

гото
вки

Объем профессионального модуля, ак. час.
Обучение по МДК ПрактикиВсего

В том числеЛабораторных,ипрактических.занятий
Курсовыхработ(проектов)

Самостоятельнаяработа

Про
меж

уто
чна

я
атте

стац
ия Учебная

Производственная

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
ПК 3.1ПК 3.2ОК 01 – ОК09

Рабочая профессия13265 Лаборант микробиолог 94 94 76 22 Х Х 6 108 144

Производственная практика (по профилюспециальности), часов (если предусмотренаитоговая (концентрированная практика)
144 Х

Промежуточная аттестация 6 Х
Всего: 352 Х 76 22 Х Х 6 108 144
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2.2. Тематический план и содержание профессионального модуля (ПМ)
Наименование разделов и темпрофессионального модуля (ПМ),междисциплинарных курсов(МДК) Содержание учебного материала,лабораторные работы и практические занятия,самостоятельная учебная работа обучающихся, курсоваяработа (проект) (если предусмотрены)

Объем,акад. ч / втом числе вформепрактическойподготовки,акад. ч

Код ПК, ОК КодН/У/З

1 2 3 4 5МДК. 05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант микробиолог 76
Раздел 1. Основы микробиологии
Тема 1.1. Предметмикробиологии.История ее развития.

Содержание учебного материала:
Предмет и задачи микробиологии. Общие свойства микроорганизмов иих положение в системе живых существ. Отраслевые направлениямикробиологии: ветеринарная, медицинская, санитарная, техническая,сельскохозяйственная и др. Вирусология как самостоятельная отрасльмикробиология. Связь её с другими науками. Микробиология как наука,стоящая на страже здоровья человека. 2

ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07

Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

Тема 1.2 Морфология ифизиологиямикроорганизмов
Содержание учебного материала:
Основные группы и классификация микроорганизмов.Бактерии. Дрожжи. Грибы. Вирусы 2 ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,

Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01Химический состав и обмен веществ микроорганизмов. Питание,дыхание микроорганизмов. 2
Лабораторные занятия1. Простые методы окраски бактерий. Сложные методы 2
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ОК 06,ОК 07
Тема 1.3Устройствомикробиологическойлаборатории

Содержание учебного материала:
Оборудование микробиологической лаборатории и правила работы сним. Требования к помещениям и оборудованию лаборатории. 2 ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,У3.1.02,У3.1.03,У3.1.04,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

Лабораторная посуда и вспомогательное оборудование. 2Лабораторные занятия
1.Ознакомление с оборудованием и принадлежностямимикробиологической лаборатории. 2
2.Устройство микроскопа и правил работы с ним, приготовлениевременных микропрепаратов. 2
3.Способы приготовления препаратов для микроскопирования.

2
Тема 1.4Организация работы вмикробиологическойлаборатории

Содержание учебного материала:
Правила работы и техника безопасности в микробиологическойлаборатории. 2 ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,У3.1.02,У3.1.03,У3.1.04,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

Требования к порядку использования рабочей одежды и средствиндивидуальной защиты (СИЗ) 2
Требования к проведению дезинфекции различных объектов и уборкепомещений. Средства и методы 2
Подготовка помещений для работы с микробиологическим материалом. 2Подготовка лабораторной посуды. 2Дезинфекция и стерилизация. Правила работы с автоклавом. 2Лабораторные занятия
1. Классификация посуды. Работа со стеклом 2
2.Техника работы с лабораторной посудой. Применение различныхвидов сушки лабораторной посуды. 2
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Раздел 2. Культивирование микроорганизмов на питательных средах
Тема 2.1Приготовлениепитательных сред длявыращиваниямикроорганизмов.

Содержание учебного материала:
Характеристика и классификация питательных сред. Методыстерилизации питательных сред. 2 ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,У3.1.02,У3.1.03,У3.1.04,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

Обычные питательные среды. 2
Специальные питательные среды. 2
Дифференциально-диагностические среды. 2
Селективные среды. 2
Лабораторные занятия
1.Приготовление питательных сред для культивированиямикроорганизмов 2

Тема 2.2Культивированиемикроорганизмов
Содержание учебного материала:

Отбор проб для проведения микробиологических работ 2 ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,У3.1.02,У3.1.03,У3.1.04,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

Анализ посевов микробиологических проб. Методы выделения чистыхкультур бактерий. 2

Идентификация микроорганизмов и определение их факторовпатогенности 2
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Раздел 3. Осуществление микробиологического контроля пищевого производства
Тема 3.1Санитарно-микробиологическоеисследование воздуха

Содержание учебного материала:
Седиментационный метод Коха. Аспирационный метод 2 ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,У3.1.02,У3.1.03,У3.1.04,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

Лабораторные занятия
Санитарно-микробиологическое исследование воздуха 2

Тема 3.2Санитарно-микробиологическоеисследование воды

Содержание учебного материала:Определение коли-титра и коли-индекса воды. 2Метод бродильных проб. Метод мембранных фильтров 2Лабораторные занятияСанитарно-микробиологическое исследование воды 2

Раздел 4. Санитария и гигиена
Тема 4.1 Основыгигиены труда, личнойгигиены ипроизводственнаясанитария

Содержание учебного материала:Патогенные микроорганизмы. Пищевые инфекции и отравления.Понятие об инфекции и иммунитете, санитарная оценка пищевыхпродуктов
2 ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,У3.1.02,У3.1.03,У3.1.04,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

Производственная санитария. Понятие о гигиене. Личная медицинскаякнижка. Личная гигиена. Моющие и дезинфицирующие средства 2

Лабораторные занятия1.Санитарно-бактериологическое исследование смывов с рукперсонала. 2

2.Санитарно – бактериологические исследования смывов с одежды,инвентаря, оборудования. 2 ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,
Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,
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Тема 4.2 Санитарно-гигиенический режими контрольпроизводствапищевых продуктов

1. Санитарные требования, предъявляемые к устройству и содержаниюпищевых производств. Санитарно-гигиенические требования кпроизводственным цехам и технологическому оборудованию.
2 ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

У3.1.02,У3.1.03,У3.1.04,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

2. Санитарно-гигиенические требования к готовой продукции, еёхранению и транспортированию. 2
Лабораторные занятия1.Приготовление моющих растворов и дезинфицирующих средств. 2

Всего 76
Промежуточная аттестация (дифференцированный зачёт) 6

Учебная практикаВиды работ 108
1. Организация учебной практики, инструктаж по охране труда.2. Современные дезинфицирующие средства.3. Мойка лабораторной посуды. Методы стерилизации4. Приготовление мазков. Сложные методы окраски5. Приготовление сложных питательных сред. Стерилизация.6. Методы контроля бактериологических питательных сред7. Техника посева на плотные питательные среды. Описание колоний8. Утилизация отработанного материала.

ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,У3.1.02,У3.1.03,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01
Производственная практикаВиды работ 144

1.Изучение устройства, оборудования, организации работы, санитарно-эпидемиологическогорежима структурных подразделений микробиологической лаборатории2. Изучение систематики и морфологии микроорганизмов3. Изучение физиологии и условий культивирования микроорганизмов

ПК 3.1ПК 3.2,ОК 01,ОК 02,

Н 3.1.01,Н 3.1.02,Н 3.1.03,У3.1.02,
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4. Изучение методов выделения и идентификации и чистых культур микроорганизмов ОК 03,ОК 04,ОК 05,ОК 06,ОК 07,ОК 08,ОК 09

У3.1.03,З 3.1.01,З 3.1.02,З 3.1.03,Н 3.2.01,У 3.2.01,З 3.2.01

Промежуточная аттестация (дифференцированный зачёт) 6Всего 352
По каждому разделу указываются междисциплинарные курсы и соответствующие темы. По каждой теме описывается содержание учебного материала (вдидактических единицах), наименования необходимых лабораторных работ, практических и иных занятий. Тематика самостоятельной работы может приводиться повыбору разработчиков по разделу или по теме, при условии необходимости выделения части нагрузки для самостоятельного освоения, если такие виды работ неявляются обязательными, самостоятельные работы не указываются. Подробно перечисляются виды работ учебной и (или) производственной практики. Если попрофессиональному модулю предусмотрены курсовые проекты (работы), приводятся их темы, указывается содержание обязательных учебных занятий исамостоятельной работы обучающихся.
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
4.1. Для реализации программы профессионального модуля должны бытьпредусмотрены следующие специальные помещения:Кабинет Микробиология, санитария и гигиена (наименования кабинетов из указанныхв п.6.1 ПООП-П), в соответствии с п. 6.1.2.1 образовательной программы по 19.02.11Технология производства продукции растениеводства.Лаборатории Микробиология, санитария и гигиена (перечисляются через запятуюнаименования лабораторий из указанных в п.6.1 ПООП-П, необходимых для реализациимодуля), оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.3образовательной программы по 19.02.11Технология производства продукции растениеводства.Мастерские Микробиология, санитария и гигиена (перечисляются через запятуюнаименования мастерских из указанных в п.6.1 ПООП-П, необходимых для реализациимодуля), оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.4образовательной программы по данной19.02.11 Технология производства продукции растениеводства.Оснащенные базы практики в соответствии с п 6.1.2.5образовательной программы по19.02.11 Технология производства продукции растениеводства.
4.2. Информационное обеспечение реализации программыДля реализации программы библиотечный фонд образовательной организациидолжен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы,для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фондаобразовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных нижепечатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом списокможет быть дополнен новыми изданиями.
4.2.1. Основные печатные издания

1 Техника и технология лабораторных работ. Б.М. Гайдукова, С.В. Харитонов. М.Академия, 2018.2 Аналитическая химия: Учебник для учащихся техникумов. С.А. Шапиро, М.А. Шапиро.М: Высш. школа, 2019.3 Начало техники лабораторных работ. Л.Н. Захаров. Л: Химия, 2018.
4.2.2. Основные электронные издания1. http://www.himikatus.ru/technik.php Химический портал Himikatus.ru: методики,книги, программы, интересные опыты, устройство оборудования2. http://www.laborant.su/otbor-i-podgotovka-proby-k-analizu/ Отбор и подготовка пробык анализу3. http://chem21.info/info/1553476/Справочник химика 21Химия и химическаятехнология http://zubstom.ru/docs/index-7184.4. html В.И. Вершинин, Н.В. Перцев Планирование и математическая обработкарезультатов химического эксперимента5.http://www.chemport.ru/ http://www.anchem.ru/ Интернет портал химиков-аналитиков.6.http://window.edu.ru/ Единое окно доступа к образовательным ресурсам. Химия. и др.
4.2.3. Дополнительные источники1. Мармузова, Л. В. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевойпромышленности : учебник – Москва : АКАДЕМИЯ, 20122. Бурашников, Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественномпитании и

http://chem21.info/info/1553476/
http://zubstom.ru/docs/index-7184
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торговле: для студентов начального профессионального образования / Ю. М.Бурашников,А. С. Максимов. – Москва : Издательский центр «Академия», 2003.3. Джеймс, М. Современная пищевая микробиология: учебник пер.7-го анг. изд. / М.Джеймс, Джей Мартин ДЖ.Лесснер Дэвид А. Гольден – Москва : БИНОМ : Лабораториязнаний, 2012.4. Емцев, В. Т. Микробиология: учебник для студентов высш.учеб. заведений. –Москва : ДРОФА, 2008.5.Калина, Г. П. Санитарная микробиология: руководство предназначена длябактериологических лабораторий. - Москва : МЕДИЦИНА, 2000.6. Комелькова, А. Н. Основы микробиологии: учебник для использования в учебномпроцессе образовательных учреждений, реализующих программы начальногопрофессионального образования / А. Н. Комелькова. - Москва : Академия, 2011. - 141, [1] 22см. - (Начальное профессиональное образование). - ISBN 978-5-7695-7166-4 (в пер.)7. Нетрусов, А. И. Микробиология : учебник для студентов высш.учеб. заведений. –Москва: Издательский центр «Академия», 2006.8. Карпов, Ю. А. Методы пробоотбора и пробоподготовки /10. А. Карпов. А. П.Савостин. - 2- е изд. - Москва : БИНОМ : Лаборатория знаний, 2015.9. Латышенко. К. П. Метрология и измерительная техника. Лабораторный практикум :учебное пособие для СПО / К. П. Латышенко. С. А. Карелина. - 2-е изд., испр. и доп. -Москва : Юрайт, 2017.10. Справочник по химии : учебное пособие / Л. Н. Блинов, И. Л. Перфилова , Л. В.Юмашева Москва: Проспект. - 2017.11. Стандарт серии OHSAS 18001:2007 «Системы менеджмента профессиональнойбезопасности и здоровья. Требования»12. Стандарт серии OHSAS 1 8002:2008 «Системы менеджмента в области охранытруда и техники безопасности. Руководящие указания по применению».
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
Код и наименованиепрофессиональных и общихкомпетенций, формируемых врамках модуля

Критерии оценки Методы оценки

ПК 3.1Проводитьорганизационно-техническиемероприятия дляобеспечения лабораторногоконтроля качества ибезопасности сырья,полуфабрикатов и готовойпродукции в процессепроизводства продуктовпитания из растительногосырья.

- правильность стерилизациипосуды и вспомогательныхматериалов;- контроль качества стерилизациии дезинфекции;- приготовление и стерилизацияпитательных сред;- проведение контроля качествапитательных сред;- правильность определения рН,стерильности, активности пойодометрии биологическим идругим методам;- правильность подготовкипосевного материала; -культивированиемикроорганизмов;- использованиемикроскопических методовисследования;- утилизация микробиологическихотходов

Интерпретация результатовнаблюдений задеятельностьюобучающегося в процессеосвоения образовательнойпрограммы.

Экспертное наблюдение иоценка на лабораторных ипрактических занятиях

ПК 3.2Проводитьлабораторныеисследования качества ибезопасности сырья,полуфабрикатов и готовойпродукции в процессепроизводства продуктовпитания из растительногосырья

− осуществление работы нааналитических и технохимическихвесах;− проведение весовыхопределений;− проведение расчетов дляприготовления растворовразличных концентраций;− приготовление и стандартизациярастворов различнойконцентрации;− определение плотностирастворов кислот и щелочей;− проведение контроля точностииспытаний
ОК 01. Выбиратьспособы решения задачпрофессиональнойдеятельности,применительно кразличным контекстам

Обоснованность постановки цели,выбора и применения методов испособов решения профессиональныхзадач; Адекватная оценка исамооценкаэффективности и качествавыполнения профессиональных задач
Интерпретациярезультатовнаблюдений задеятельностью
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обучающегося впроцессе освоенияобразовательнойпрограммы.

Экспертноенаблюдение и оценкана лабораторных ипрактическихзанятиях.

ОК 02.Осуществлятьпоиск, анализ иинтерпретациюинформации,необходимой длявыполнения задачпрофессиональнойдеятельности

Использование различныхисточников, включая электронныересурсы имедиаресурсы, Интернет-ресурсы,периодически издания поспециальности для решенияпрофессиональных задач
ОК 03. Планировать иреализовыватьсобственноепрофессиональное иличностное развитие

Демонстрация ответственности запринятые решенияОбоснованность самоанализа икоррекция результатов собственнойработы

ОК 04. Работать вколлективе команде,эффективновзаимодействовать сколлегами,руководством,клиентами

Взаимодействие с обучающимися,преподавателями и мастерами входе обучения, с руководителямиучебной и производственнойпрактик.Обоснованность анализа работычленов команды(подчиненных) Кейс - измерение

Экспертная наблюдение иоценка привыполнении

ОК 05. Осуществлятьустную письменнуюкоммуникацию нагосударственном языкес учетом особенностейсоциального икультурного контекста

Грамотность устной и письменнойречи,ясность формулирования и изложениямыслей

ОК 06.Проявлять гражданско-патриотическуюпозицию,демонстрироватьосознанное поведениена основетрадиционныхобщечеловеческихценностей, применятьстандартыантикоррупционногоповедения

Соблюдение норм поведения во времяучебных занятий и прохожденияучебной и производственной практик
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ОК 07. Содействоватьсохранениюокружающей среды,ресурсосбережению,эффективнодействовать вчрезвычайныхситуациях

Эффективность выполнения правилтехники безопасности во времяучебных занятий, при прохожденииучебной и производственнойпрактик.Знание и использование ресурсовсберегающих технологий

работ по учебной ипроизводственнойпрактикам.

Экзамен квалификационный

ОК 08. Использоватьсредства физическойкультуры длясохранения иукрепления здоровьяв процессепрофессиональнойдеятельности иподдержаниенеобходимого уровняфизическойподготовленности

Эффективность выполнения правилтехники безопасности во времяучебных занятий, во время учебной ипроизводственной практик

ОК 09. Использоватьинформационныетехнологии впрофессиональнойдеятельности

Эффективность использованияинформационно-коммуникационныхтехнологи в профессиональнойдеятельности согласно формируемымумениям и получаемомупрактическому опыту
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