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СВЕДЕНИЯ О ПРОГРАММЕ
Образовательная программа профессионального обучения – программа профессиональной
подготовки по профессии «Лаборант – микробиолог» разработана в соответствии с:
- Федеральным законом от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;
- Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 02 июля 2013 года
№ 513 «Об утверждении перечня профессий рабочих, должностей служащих, по которым
осуществляется профессиональное обучение»;
- Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 18 апреля 2013 года
№ 292 «Об утверждении порядка организации и осуществления образовательной деятельности
по основным программам профессионального обучения»;
- Методических рекомендации по разработке основных профессиональных образовательных
программ и дополнительных профессиональных программ с учётом соответствующих
профессиональных стандартов, утверждённые Министерством образования и науки
Российской Федерации от 22 января 2015 года № ДЛ1/05вн.;
- Приказом Минтруда России от 31.10 2014 № 865 н «Об утверждение профессионального
стандарта «Микробиолог» (Зарегистрировано в Минюсте России 24.11.2014 № 34868;
- Уставом ОГАПОУ «Корочанский с/х техникум»;
- Локальными нормативными актами техникума, принятыми в установленном порядке,
регламентирующими соответствующие образовательные отношения.
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1.ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ
1.1. Цель и задачи реализации программы
Основная образовательная программа профессионального обучения направлена на:- социализацию и адаптацию обучающихся к жизни в обществе;- личностное развитие, профессиональное самоопределение обучающихся и творческий трудобучающихся.Программа имеет социально-педагогическую направленность. По уровню содержанияпрограмма является:- ознакомительной.По срокам реализации:- краткосрочная (программа реализуется 3 месяца).Цель реализации основной образовательной программы профессионального обучения«Лаборант – микробиолог» – данная программа направлена на формирование необходимыхзнаний, умений и навыков по работе с лабораторным химическим оборудованием ипроведением анализов сухих проб и растворов микробиологическим методом.Задачи, стоящие при освоении программы:- иметь практический опыт подготовки химической посуды, приборов и лабораторногооборудования и выполнения основных лабораторных манипуляций;- выработать умение производить отбор проб твёрдых и жидких веществ с учётом их свойстви действия на организм;- выработать технику отбора проб и проведения анализа;- изучить теоретические методы определения основных микробиологических показателей.
1.2. Перечень профессиональных компетенций

Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций
ВД 3 Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов иготовой продукции в процессе производства продуктов питания израстительного сырья.

ПК 3.1. Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечениялабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов иготовой продукции в процессе производства продуктов питания израстительного сырья.
ПК 3.2 Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья,полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктовпитания из растительного сырья.
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1.3. В результате освоения дополнительной профессиональной программыобучающийся должен:
Владеть навыками Н 3.1.01 Выполнять работы с приборами и оборудованием дляпроведения анализовН 3.1.02 Выполнять простейшие манипуляции с химическойпосудойН 3.2.01 Соблюдение правил техники безопасности ивыполнение приёмов техники безопасности при выполнениилабораторных анализовУметь У 3.1.01 Подготавливать лабораторное оборудование кпроведению анализов;пользоваться лабораторными приборами и оборудованиемУ 3.1.02 Пользоваться лабораторной посудой различногоназначения, мыть и сушить посуду в соответствии стребованиями химического анализа;готовить растворы для химической очистки посудыУ 3.1.03 Выбирать приборы и оборудование для проведенияанализов; пользоваться лабораторными приборами иоборудованиемУ 3.2.01 Владеть приемами техники безопасности припроведении химических анализовЗнать З 3.1.01 Правила сборки лабораторных установок дляанализов и синтезов;правила подготовки к работе основного и вспомогательногооборудования; свойства реактивов, требования,предъявляемые к реактивамЗ 3.1.02 Правила обращения, хранения, сушки химическойпосуды;правила мытья химической посуды;назначение и классификацию химической посудыЗ 3.1.03 Правила сборки лабораторных установок дляанализов и синтезов;правила подготовки к работе основного и вспомогательногооборудования;свойства реактивов, требования, предъявляемые к реактивамЗ 3.2.01 Приемы техники безопасности при проведениихимических анализов
1.4. Трудоёмкость и срок обученияСрок реализации программы – 3 месяца.Трудоёмкость программы - 144 часа, из них 66 часов - лекционных, 34 часа – практических,6 часов - экзамен.
1.5. Форма обучения и режим занятийФорма обучения: очная.Форма получения образования: в организации, осуществляющей образовательнуюдеятельность.Режим занятий: 4 часа (2 раза в неделю).Продолжительность учебного часа - 45 минут с 5 минутным перерывом.Форма организации: групповая работа.
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2.СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ
Срок обучения: 3 месяцаФорма обучения: очнаяКвалификация: 3 разряд

Индекс Наименование темы

Всего за курс обучения

Про
меж

уто
чна

я
атт

ест
аци

яВсегочасов Теоретичес-киезанятия
Практичес- киезанятия

Самостоятельнаяработа

1 Теоретическоеобучение 44 28 16 ДЗ
Тема 1.1 Предметмикробиологии.История ее развития. 4 4
Тема 1.2 Морфология ифизиологиямикроорганизмов 8 4 4
Тема 1.3 Устройствомикробиологическойлаборатории 12 6 6
Тема 1.4 Организация работы вмикробиологическойлаборатории 20 14 6

2 Практическоеобучение 56 38 18
Тема 2.1 Приготовлениепитательных сред длявыращиваниямикроорганизмов.

16 12 4
Тема 2.2 Культивированиемикроорганизмов 10 8 2
Тема 3.1 Санитарно-микробиологическоеисследование воздуха 6 4 2
Тема 3.2 Санитарно-микробиологическоеисследование воды 8 6 2
Тема 4.1 Основы гигиены труда,личной гигиены ипроизводственнаясанитария

8 4 4
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Тема 4.2 Санитарно-гигиенический режим иконтроль производствапищевых продуктов
8 4 4

3 Учебная практика 38 ДЗ4 Итоговая аттестация 6 КЭ*
ИТОГО: 144

Вид выдаваемого документа: Свидетельство о профессии рабочего, должности служащего
ДЗ – дифференцированный зачётКЭ – квалификационный экзамен,З – зачёт
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2.1 Содержание программы профессиональной подготовки
Наименование разделови тем Содержание учебного материала,лабораторные и практические работы обучающихся Объемчасов

1 2 3Раздел 1. Основы микробиологии
Тема 1.1. Предметмикробиологии. История ееразвития.

Содержание учебного материала:
Предмет и задачи микробиологии. Общие свойства микроорганизмов и ихположение в системе живых существ. Отраслевые направления микробиологии:ветеринарная, медицинская, санитарная, техническая, сельскохозяйственная и др.Вирусология как самостоятельная отрасль микробиология. Связь её с другиминауками. Микробиология как наука, стоящая на страже здоровья человека.

2

Краткий исторический очерк развития микробиологии (изобретение микроскопа иоткрытие микробов, основные периоды в развитии микробиологии).Основоположники (Пастер, Кох, Мечников, Ивановский, Эрлих и др.). Рольотечественных учёных в развитии микробиологии. 2

Тема 1.2 Морфология ифизиологиямикроорганизмов
Содержание учебного материала:
Основные группы и классификация микроорганизмов.Бактерии. Дрожжи. Грибы. Вирусы 2
Химический состав и обмен веществ микроорганизмов. Питание, дыханиемикроорганизмов. 2
Лабораторные занятия1. Простые методы окраски бактерий 22.Сложные методы 2

Тема 1.3Устройствомикробиологической
Содержание учебного материала:
Оборудование микробиологической лаборатории и правила работы с ним. 2Требования к помещениям и оборудованию лаборатории. 2
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лаборатории Лабораторная посуда и вспомогательное оборудование. 2Лабораторные занятия1.Ознакомление с оборудованием и принадлежностями микробиологическойлаборатории. 2
2.Устройство микроскопа и правил работы с ним, приготовление временныхмикропрепаратов. 2
3.Способы приготовления препаратов для микроскопирования. 2

Тема 1.4Организация работы вмикробиологическойлаборатории

Содержание учебного материала:
Правила работы и техника безопасности в микробиологической лаборатории. 2Требования к порядку использования рабочей одежды и средств индивидуальнойзащиты (СИЗ) 2
Требования к проведению дезинфекции различных объектов и уборке помещений.Средства и методы 2
Подготовка помещений для работы с микробиологическим материалом. 2Подготовка лабораторной посуды. 2Дезинфекция и стерилизация. 2Правила работы с автоклавом. 2Лабораторные занятия
1. Классификация посуды. Работа со стеклом 22.Техника работы с лабораторной посудой 23.Применение различных видов сушки лабораторной посуды 2Раздел 2. Культивирование микроорганизмов на питательных средах

Тема 2.1Приготовлениепитательных сред длявыращиваниямикроорганизмов.

Содержание учебного материала:
Характеристика и классификация питательных сред. 2Обычные питательные среды. 2Специальные питательные среды. 2Дифференциально-диагностические среды. 2Селективные среды. 2Методы стерилизации питательных сред. 2Лабораторные занятия
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1.Приготовление питательных сред для культивирования микроорганизмов 22. Изучение методов стерилизации 2Тема 2.2 Культивированиемикроорганизмов Содержание учебного материала:
Отбор проб для проведения микробиологических работ 2Анализ посевов микробиологических проб 2Методы выделения чистых культур бактерий. 2
Идентификация микроорганизмов и определение их факторов патогенности 2Лабораторные занятия
Выполнение первичных посевов отобранных проб на питательные среды 2Раздел 3. Осуществление микробиологического контроля пищевого производства

Тема 3.1Санитарно-микробиологическоеисследование воздуха

Содержание учебного материала:
Седиментационный метод Коха 2Аспирационный метод 2Лабораторные занятия

Санитарно-микробиологическое исследование воздуха 2
Тема 3.2Санитарно-микробиологическоеисследование воды

Содержание учебного материала:Определение коли-титра и коли-индекса воды. 2Метод бродильных проб. 2Метод мембранных фильтров 2Лабораторные занятияСанитарно-микробиологическое исследование воды 2
Раздел 4.Санитария и гигиена
Тема 4.1 Основы гигиенытруда, личной гигиены ипроизводственнаясанитария

Содержание учебного материала:Патогенные микроорганизмы. Пищевые инфекции и отравления. Понятие обинфекции и иммунитете, санитарная оценка пищевых продуктов 2

Производственная санитария. Понятие о гигиене. Личная медицинская книжка. 2
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Личная гигиена. Моющие и дезинфицирующие средства
Лабораторные занятия1.Санитарно-бактериологическое исследование смывов с рук персонала. 2
2.Санитарно – бактериологические исследования смывов с одежды, инвентаря,оборудования. 2

Тема 4.2 Санитарно-гигиенический режим иконтроль производствапищевых продуктов

1. Санитарные требования, предъявляемые к устройству и содержанию пищевыхпроизводств. Санитарно-гигиенические требования к производственным цехам итехнологическому оборудованию.
2

2. Санитарно-гигиенические требования к готовой продукции, её хранению итранспортированию. 2

Лабораторные занятия1.Приготовление растворов моющих и дезинфицирующих средств. 2
2. Проведение дезинфекции с/х помещений и инвентаря. 2

Учебная практика 38
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2.2 Содержание учебной практики
Тема Содержание учебной практики КоличествочасовОрганизация учебнойпрактики, инструктажпо охране труда.

1.Виды инструктажей.2.Проведение первичного инструктажа по охране труда на рабочем месте. 4

Современныедезинфицирующие средства. 1. Подготовка рабочего места для приготовления дезинфицирующих растворов.2.Приготовление дезинфицирующих растворов.3.Современные дезинфицирующие растворы.4.Дезинфекция отработанного материала

6

Мойка лабораторной посуды.Методы стерилизации 1.Мытье лабораторной посуда.2.Подготовка лабораторной посуды к стерилизации.3.Подбор оптимального метода стерилизации.4.Проведение контроля эффективности стерилизации.

6

Приготовление мазков.Сложные методы окраски 1.Приготовление мазков из жидкой и плотной питательной среды.2.Окраска препаратов по Граму.3.Микроскопия мазков.
4

Приготовление сложныхпитательных сред.Стерилизация.
1.Приготовление простых питательных сред.2.Приготовление сложных питательных сред.3. Методы стерилизации питательных сред.

4

Методы контролябактериологическихпитательных сред
1.Биологические показатели питательной среды.2.Физико-химический контроль питательных сред 6

Техника посева на плотныепитательные среды. Описаниеколоний
1.Проведение посева на плотные питательные среды (шпателем, бактериальнойпетлей, тампоном.)2.Описание характера роста выросших колоний на питательных средах.3.Проведение утилизации отработанного материала,дезинфекция рабочего места.

6

Утилизацияотработанного материала. 1. Проведение утилизации отработанного материала,2. Дезинфекция рабочего места. 2
Итого 38
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1 Требования к минимуму материально-технического и информационного
обеспечения:

Реализация программы модуля предполагает наличие учебной микробиологической
лаборатории.

Оборудование учебной лаборатории «Микробиология, санитария и гигиена»:
- автоклав,
- сушильный шкаф;
- фармацевтический холодильник;
- ламинарный шкаф;
- термостат;
- аналитические весы;
- технические весы;
- микроскоп,
- электрическая плита;
- дистиллятор.

3.2 Технические средства обучения: компьютер с лицензионным программным
обеспечением, принтер; мультимедиапроектор.

3.2.1. Основные печатные издания

1 Р.Г.Госманов, Н.М. Колычев, Г.Ф.Кабиров, А.К.Галиуллин, Санитарная микробиология
пищевых продуктов: Учебное пособие.-2-е издание, «Лань», 2015.

2 Техника и технология лабораторных работ. Б.М. Гайдукова, С.В. Харитонов. М. Академия,
2018.

3 Аналитическая химия: Учебник для учащихся техникумов. С.А. Шапиро, М.А. Шапиро. М:
Высш. школа, 2019.

4 Начало техники лабораторных работ. Л.Н. Захаров. Л: Химия, 2018.
3.2.2. Основные электронные издания
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1. http://www.himikatus.ru/technik.php Химический портал Himikatus.ru: методики,
книги, программы, интересные опыты, устройство оборудования
2. http://www.laborant.su/otbor-i-podgotovka-proby-k-analizu/ Отбор и подготовка пробы к
анализу
3. http://chem21.info/info/1553476/Справочник химика
4. html В.И. Вершинин, Н.В. Перцев Планирование и математическая обработка результатов
химического эксперимента

5.http://www.chemport.ru/ http://www.anchem.ru/ Интернет портал химиков-аналитиков.
6.http://window.edu.ru/ Единое окно доступа к образовательным ресурсам. Химия. и др.

3.2.3. Дополнительные источники
1. Мармузова, Л. В. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевой

промышленности : учебник – Москва : АКАДЕМИЯ, 2012
2. Бурашников, Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественном

питании и
торговле: для студентов начального профессионального образования / Ю. М.

Бурашников,
А. С. Максимов. – Москва : Издательский центр «Академия», 2003.
3. Джеймс, М. Современная пищевая микробиология: учебник пер.7-го анг. изд. / М.

Джеймс, Джей Мартин ДЖ.Лесснер Дэвид А. Гольден – Москва : БИНОМ : Лаборатория
знаний, 2012.

4. Емцев, В. Т. Микробиология: учебник для студентов высш.учеб. заведений. –
Москва : ДРОФА, 2008.

5.Калина, Г. П. Санитарная микробиология: руководство предназначена для
бактериологических лабораторий. - Москва : МЕДИЦИНА, 2000.

6. Комелькова, А. Н. Основы микробиологии: учебник для использования в учебном
процессе образовательных учреждений, реализующих программы начального
профессионального образования / А. Н. Комелькова. - Москва : Академия, 2011. - 141, [1] 22
см. - (Начальное профессиональное образование). - ISBN 978-5-7695-7166-4 (в пер.)

7. Нетрусов, А. И. Микробиология : учебник для студентов высш.учеб. заведений. –
Москва: Издательский центр «Академия», 2006.

8. Карпов, Ю. А. Методы пробоотбора и пробоподготовки /10. А. Карпов. А. П.
Савостин. - 2- е изд. - Москва : БИНОМ : Лаборатория знаний, 2015.

http://chem21.info/info/1553476/
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9. Латышенко. К. П. Метрология и измерительная техника. Лабораторный практикум :
учебное пособие для СПО / К. П. Латышенко. С. А. Карелина. - 2-е изд., испр. и доп. -
Москва : Юрайт, 2017.

10. Справочник по химии : учебное пособие / Л. Н. Блинов, И. Л. Перфилова , Л. В.
Юмашева Москва: Проспект. - 2017.

11. Стандарт серии OHSAS 18001:2007 «Системы менеджмента профессиональной
безопасности и здоровья. Требования»

12. Стандарт серии OHSAS 1 8002:2008 «Системы менеджмента в области охраны
труда и техники безопасности. Руководящие указания по применению».

3.3 Информационное обеспечение обучения: перечень рекомендованных учебных
изданий, интернет-ресурсов, дополнительной литературы
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

Код и наименование
профессиональных и
общих компетенций,

формируемых в рамках
модуля

Критерии оценки Методы оценки

ПК 3.1 Проводить
организационно-технические
мероприятия для
обеспечения лабораторного
контроля качества и
безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой
продукции в процессе
производства продуктов
питания из растительного
сырья.

- правильность стерилизации посуды
и вспомогательных материалов;
- контроль качества стерилизации и
дезинфекции;
- приготовление и стерилизация
питательных сред;
- проведение контроля качества
питательных сред;
- правильность определения рН,
стерильности, активности по
йодометрии биологическим и другим
методам;
- правильность подготовки посевного
материала;
-культивирование микроорганизмов;
- использование микроскопических
методов исследования;
- утилизация микробиологических
отходов

Интерпретация результатов
наблюдений за
деятельностью

обучающегося в процессе
освоения образовательной

программы.

Экспертное наблюдение и
оценка на лабораторных и
практических занятиях

ПК 3.2 Проводить
лабораторные исследования
качества и безопасности
сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции в
процессе производства
продуктов питания из
растительного сырья

− осуществление работы на
аналитических и технохимических
весах;
− проведение весовых определений;
− проведение расчетов для
приготовления растворов различных
концентраций;
− приготовление и стандартизация
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растворов различной концентрации;
− определение плотности растворов
кислот и щелочей;
− проведение контроля точности
испытаний

ОК 01. Выбирать способы
решения задач
профессиональной
деятельности,
применительно к различным
контекстам

Обоснованность постановки цели,
выбора и применения методов и
способов решения профессиональных
задач; Адекватная оценка и
самооценка
эффективности и качества
выполнения профессиональных задач

Интерпретация
результатов наблюдений

за деятельностью
обучающегося в процессе
освоения образовательной

программы.

Экспертное наблюдение
и оценка на

лабораторных и
практических занятиях.

ОК 02.Осуществлять поиск,
анализ и интерпретацию
информации, необходимой
для выполнения задач
профессиональной
деятельности

Использование различных
источников, включая электронные
ресурсы и
медиаресурсы, Интернет-ресурсы,
периодически издания по
специальности для решения
профессиональных задач

ОК 03. Планировать и
реализовывать собственное
профессиональное и
личностное развитие

Демонстрация ответственности за
принятые решения
Обоснованность самоанализа и
коррекция результатов собственной
работы

ОК 04. Работать в коллективе
команде, эффективно
взаимодействовать с
коллегами, руководством,
клиентами

Взаимодействие с обучающимися,
преподавателями и мастерами в ходе
обучения, с руководителями
учебной и производственной
практик.
Обоснованность анализа работы
членовкоманды(подчиненных) Кейс - измерение
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ОК 05. Осуществлять устную
письменную
коммуникацию на
государственном языке с
учетом особенностей
социального и культурного
контекста

Грамотность устной и письменной
речи,
ясность формулирования и изложения
мыслей

Экспертная наблюдение и
оценка при выполнении

работ по учебной и
производственной

практикам.

Экзамен квалификационный

ОК 06.
Проявлять гражданско-
патриотическую позицию,
демонстрировать осознанное
поведение на основе
традиционных
общечеловеческих
ценностей, применять
стандарты
антикоррупционного
поведения

Соблюдение норм поведения во время
учебных занятий и прохождения
учебной и производственной практик

ОК 07. Содействовать
сохранению окружающей
среды, ресурсосбережению,
эффективно действовать в
чрезвычайных ситуациях

Эффективность выполнения правил
техники безопасности во время
учебных занятий, при прохождении
учебной и производственной
практик.
Знание и использование ресурсов
сберегающих технологий

ОК 08. Использовать
средства физической
культуры для сохранения и
укрепления здоровья в
процессе
профессиональной
деятельности и
поддержание
необходимого уровня
физической
подготовленности

Эффективность выполнения правил
техники безопасности во время учебных
занятий, во время учебной и
производственной практик
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ОК 09. Использовать
информационные
технологии в
профессиональной
деятельности

Эффективность использования
информационно-коммуникационных
технологи в профессиональной
деятельности согласно формируемым
умениям и получаемому
практическому опыту.

Итоговая аттестация проводится в форме квалификационного экзамена
– устный экзамен. Экзамен проводится с использованием комплекта билетов.
Экзаменационные билеты содержат 2 теоретических вопроса и практическое
задание (Приложение 1).
Условия выполнения задания
1. Место выполнения задания: учебная аудитория.
2. Максимальное время выполнения задания: 40 минут
Итогом экзамена является оценка: отлично, хорошо, удовлетворительно,
неудовлетворительно.
При выставлении оценки учитываются следующие критерии:
- «отлично» - все ответы правильные (2 теоретических вопроса и практическое задание);
- «хорошо» - правильные ответы на 2 теоретических вопроса и
несущественные ошибки при выполнении практического задания;
несущественные ошибки при ответе на 1 теоретический вопрос и правильные
ответы на второй теоретический вопрос и правильно выполненное практическое задание;
уверенные ответы на дополнительные вопросы.
- «удовлетворительно» - несущественные ошибки при ответах на 2 теоретических вопроса
и правильно выполненное практическое задание; правильные ответы на 2 теоретических
задания, но существенные ошибки при выполнении практического задания; неуверенные
ответы на дополнительные вопросы.
- «неудовлетворительно» - все ответы неправильные.
При отрицательной оценке принимается решение о пересдаче экзамена
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Приложение 1

ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 1

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Понятие о микроорганизмах. Роль микроорганизмов в природе,
жизни и хозяйственной деятельности человека.
2. Должностные обязанности лаборанта - микробиолога 3 разряда.
Практическое задание. Назовите /определите признаки бактериальной
культуры на плотном субстрате.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 2

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В..
«__ » __________20__г.

1. Виды стерилизации.
2. Виды лабораторной посуды, используемой в лаборатории микробиологии.
Практическое задание. Применение различных видов сушки лабораторной посуды.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)



22

ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 3

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Экологические факторы, влияющие на рост и развитие микроорганизмов.
2. Комплект санитарной одежды лаборанта – микробиолога.
Практическое задание. Назовите/определите признаки порчи и
непригодности питательной среды.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 4

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Физиологические признаки микроорганизмов.
2. Устройство микроскопа, виды микроскопов.
Практическое задание. Назовите /определите на предложенном микропрепарате
вид микроорганизмов.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 5

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Факторы среды, угнетающие жизнедеятельность микроорганизмов.
2. Организация рабочего места лаборанта – микробиолога в ламинарном боксе.
Практическое задание. Рассчитайте по прописи приготовление 1,8 литра
питательной среды Мурасиге–Скуга.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 6

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Микроорганизмы-вредители производства пищевых продуктов.
2. Правила дезинфекции в помещении лаборатории. Создание
асептических условий.
Практическое задание. Подберите подходящую среду из прописей для
укоренения эксплантов.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 7

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Виды питательных сред, используемых в лабораториях микробиологии.
2. Классификация микроорганизмов в современном мире.
Практическое задание. Как проверить пригодность чашек Петри для
дальнейшей работы, после разлива сред.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 8

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Объекты внутреннего контроля качества производственной лаборатории.
2. Асептические условия работы лаборанта – микробиолога.
Практическое задание. Какие записи необходимо производить лаборанту в
журнале ежедневно.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 9

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Требования к проведению дезинфекции различных объектов и уборке помещений. Средства
и методы.
2. Комплект санитарной одежды лаборанта – микробиолога, ее обработка.
Практическое задание. В каком режиме проводят обработку посуды в
сухожаровом шкафу.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный техникум»
Билет№ 10

по профессии:
13265 «Лаборант-микробиолог»

РАССМОТРЕНО УТВЕРЖДАЮ
Зам. директора по учебной работе

На заседании ПЦК ___________Старовойтова Н.А.
Протокол №_______ «__»__________20__г.
_________ Бельченко В.В.
«__ » __________20__г.

1. Санитарные требования к транспортированию, приему и правилам
хранения проб сельскохозяйственной продукции.
2. Законодательная база работы лаборатории микробиологии.
Практическое задание. Выполнение первичных посевов отобранных проб на питательные
среды.

Преподаватель:______________ ________________________
(Подпись) (Ф.И.О.)
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