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ОУП.01 Русский язык1. Цели и задачи предмета:В результате освоения учебного предмета «Русский язык» обучающийся должен:знать- связь языка и истории, культуры русского и других народов;- смысл понятий: речевая ситуация и ее компоненты, литературный язык, языковая норма,культура речи;- основные единицы и уровни языка, их признаки и взаимосвязь;- орфоэпические, лексические, грамматические, орфографические и пунктуационные нормысовременного русского литературного языка; нормы речевого поведения в социально-культурной, учебно-научной, официально-деловой сферах общения;уметь- осуществлять речевой самоконтроль; оценивать устные и письменные высказывания с точкизрения языкового оформления, эффективности достижения поставленных коммуникативныхзадач;- анализировать языковые единицы с точки зрения правильности, точности и уместности ихупотребления;- проводить лингвистический анализ текстов различных функциональных стилей иразновидностей языка;- соблюдать нормы речевого поведения в различных сферах и ситуациях общения, в том числепри обсуждении дискуссионных проблем;- использовать основные приемы информационной переработки устного и письменного текста.2. Структура учебного предмета:Русский язык: Стилистика. Лексика. Фонетика. Морфемика и словообразование. Морфология.Орфография. Синтаксис и пунктуация. Текст.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля по дисциплине:входной контроль, рубежный контроль, текущий контроль (работа на занятиях,самостоятельная работа), форма промежуточной аттестации – письменный экзамен.
ОУП.02. Литература1.Цели и задачи учебного предмета :Освоение содержания учебного предмета «Литература» обеспечивает достижение студентамиследующих результатов:• личностных:- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развитиянауки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различныхформ общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;- сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии собщечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность испособность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности;- толерантное сознание и поведение в поликультурном мире, готовность и способностьвести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, находить общиецели и сотрудничать для их достижения;готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, напротяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию какусловию успешной профессиональной и общественной деятельности;- эстетическое отношение к миру;- совершенствование духовно-нравственных качеств личности, воспитание чувствалюбви к многонациональному Отечеству, уважительного отношения к русскойлитературе, культурам других народов;- использование для решения познавательных и коммуникативных задач различныхисточников информации (словарей, энциклопедий, интернет-ресурсов и др.);• метапредметных:- умение понимать проблему, выдвигать гипотезу, структурировать материал, подбирать



аргументы для подтверждения собственной позиции, выделять причинно-следственныесвязи в устных и письменных высказываниях, формулировать выводы;- умение самостоятельно организовывать собственную деятельность, оценивать ее,определять сферу своих интересов;- умение работать с разными источниками информации, находить ее, анализировать,использовать в самостоятельной деятельности;- владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектнойдеятельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность ксамостоятельному поиску методов решения практических задач, применениюразличных методов познания;• предметных:- сформированность устойчивого интереса к чтению как средству познания другихкультур, уважительного отношения к ним;- сформированность навыков различных видов анализа литературных произведений;- владение навыками самоанализа и самооценки на основе наблюдений за собственнойречью;- владение умением анализировать текст с точки зрения наличия в нем явной и скрытой,основной и второстепенной информации;- владение умением представлять тексты в виде тезисов, конспектов, аннотаций,рефератов, сочинений различных жанров;- знание содержания произведений русской, родной и мировой классическойлитературы, их историко-культурного и нравственно-ценностного влияния наформирование национальной и мировой культуры;- сформированность умений учитывать исторический, историко-культурный контекст иконтекст творчества писателя в процессе анализа художественного произведения;- способность выявлять в художественных текстах образы, темы и проблемы и выражатьсвое отношение к ним в развернутых аргументированных устных и письменныхвысказываниях;- владение навыками анализа художественных произведений с учетом их жанрово-родовой специфики; осознание художественной картины жизни, созданной влитературном произведении, в единстве эмоционального личностного восприятия иинтеллектуального понимания;- сформированность представлений о системе стилей языка художественной литературы.2.Структура учебного предмета:Русская литература 19 века. Русская литература 20 века. Из зарубежной литературы.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля по дисциплине:входной контроль, рубежный контроль, текущий контроль (работа на занятиях,самостоятельная работа), форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачёт.
ОУП. 03 Иностранный язык1. Цели и задачи учебного предмета:

• формирование представлений об иностранном языке как о языке международногообщения и средстве приобщения к ценностям мировой культуры и национальныхкультур;
• формирование коммуникативной компетенции, позволяющей свободно общаться наиностранном языке в различных формах и на различные темы, в том числе в сферепрофессиональной деятельности, с учетом приобретенного словарного запаса, а такжеусловий, мотивов и целей общения;
• формирование и развитие всех компонентов коммуникативной компетенции:лингвистической, социолингвистической, дискурсивной, социокультурной, социальной,стратегической и предметной;
• воспитание личности, способной и желающей участвовать в общении на межкультурномуровне;
• воспитание уважительного отношения к другим культурам и социальным субкультурам.2. Структура учебного предмета.



Я и моё окружение. День за днём. Город. Магазины. Покупки. Россия в современном мире.Страны, говорящие на изучаемом языке. Профессия.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде практических занятий. Формы контроля по дисциплине:входной контроль (тесты), текущий контроль (работа на занятиях, самостоятельная работа),форма аттестации (ДЗ)
ОУП.04. История1. Цели и задачи учебного предмета:В результате освоения учебного предмета обучающийся должен уметь:- понимать современную историческую науку, ее специфику, методы историческогопознания и роль в решении задач прогрессивного развития России в глобальном мире;- владеть комплексом знаний об истории России и человечества в целом,представлениями об общем и особенном в мировом историческом процессе;- сформировать умения применять исторические знания в профессиональной иобщественной деятельности, поликультурном общении;- владеть навыками проектной деятельности и исторической реконструкции спривлечением различных источников;В результате освоения учебного предмета обучающийся должен знать:–предмет, метод и задачи исторической науки;-историю своей страны, основные исторические события и даты, роль личности вистории2. Структура учебного предмета ОУП.04. История.Древнейшая стадия истории человечества. Цивилизация Древнего мира. От Древней Руси кРоссийскому государству. Россия в 16-17веках: от великого княжества к царству. Страны Запада иВостока в 16-18веках. Россия в конце 17018веков: от царства к империи. Становлениеиндустриальной цивилизации. Российская империя в 19 веке. От Новой истории к Новейшей.Межвоенный период (1918-1939гг.). Современный мир. РФ на рубеже 20-21веков3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций. Формы контроля по дисциплине: входной контроль,тесты, текущий контроль (работа на занятиях, самостоятельная работа), форма аттестации:дифференцированный зачет

ОУП. 05. Физическая культураПрограмма учебной дисциплины «Физическая культура» является частью программыподготовки специалистов среднего звена и относится к базовым дисциплинамобщеобразовательной подготовки обучающихся.Программа составлена на основе программы учебной дисциплины «Физическаякультура» для специальностей среднего профессионального образования естественнонаучногопрофиля (базовый уровень).Освоение содержания учебной дисциплины обеспечивает достижение студентамиследующих результатов:• личностных:-готовность и способность обучающихся к саморазвитию и личностномусамоопределению;-сформированность устойчивой мотивации к здоровому образу жизни и обучению,целенаправленному личностному совершенствованию двигательной активности свалеологической и профессиональной направленностью, неприятию вредных привычек:курения, употребления алкоголя, наркотиков;-потребность к самостоятельному использованию физической культуры каксоставляющей доминанты здоровья;-приобретение личного опыта творческого использования профессионально-оздоровительных средств и методов двигательной активности;-формирование личностных ценностно-смысловых ориентиров и установок, системызначимых социальных и межличностных отношений, личностных, регулятивных,познавательных, коммуникативных действий в процессе целенаправленной двигательной



активности, способности их использования в социальной, в том числе профессиональной,практике;- готовность самостоятельно использовать в трудовых и жизненных ситуациях навыкипрофессиональной адаптивной физической культуры;-способность к построению индивидуальной образовательной траекториисамостоятельного использования в трудовых и жизненных ситуациях навыковпрофессиональной адаптивной физической культуры;-способность использования системы значимых социальных и межличностныхотношений, ценностно-смысловых установок, отражающих личностные и гражданскиепозиции, в спортивной, оздоровительной и физкультурной деятельности;- формирование навыков сотрудничества со сверстниками, умение продуктивнообщаться и взаимодействовать в процессе физкультурно- оздоровительной и спортивнойдеятельности, учитывать позиции других участников деятельности, эффективно разрешатьконфликты;- принятие и реализация ценностей здорового и безопасного образа жизни,потребности в физическом самосовершенствовании, занятиях спортивно-оздоровительной деятельностью;- умение оказывать первую помощь при занятиях спортивно-оздоровительнойдеятельностью;- патриотизм, уважение к своему народу, чувство ответственности перед Родиной;- готовность к служению Отечеству, его защите;• метапредметных:-способность использовать межпредметные понятия и универсальные учебные действия(регулятивные, познавательные, коммуникативные) в познавательной, спортивной,физкультурной, оздоровительной и социальной практике;- готовность учебного сотрудничества с преподавателями и сверстниками сиспользованием специальных средств и методов двигательной активности;- освоение знаний, полученных в процессе теоретических, учебно-методических ипрактических занятий, в области анатомии, физиологии, психологии (возрастной испортивной), экологии, ОБЖ;- готовность и способность к самостоятельной информационно-познавательнойдеятельности, включая умение ориентироваться в различных источниках информации,критически оценивать и интерпретировать информацию по физической культуре, получаемуюиз различных источников;- формирование навыков участия в различных видах соревновательной деятельности,моделирующих профессиональную подготовку;- умение использовать средства информационных и коммуникационных технологий(далее — ИКТ) в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач ссоблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, норм информационнойбезопасности;• предметных:- умение использовать разнообразные формы и виды физкультурной деятельности дляорганизации здорового образа жизни, активного отдыха и досуга;-владение современными технологиями укрепления и сохранения здоровья,работоспособности, профилактики предупреждения заболеваний, связанных с учебной ипроизводственной деятельностью;- владение основными способами самоконтроля индивидуальных показателей здоровья,умственной и физической работоспособности, физического развития и физических качеств;- владение физическими упражнениями разной функциональной направленности,использование их в режиме учебной и производственной деятельности с целью профилактикипереутомления и сохранения высокой работоспособности;- владение техническими приемами и двигательными действиями базовых видов спорта,активное применение их в игровой и соревновательной деятельности, готовность к выполнениюнормативов Всероссийского физкультурно-спортивного комплекса «Готов к труду и обороне»(ГТО).Количество часов на освоение учебной дисциплины:



максимальной учебной нагрузки 117 часа, в том числе:обязательной учебной нагрузки 117 часов;практические занятия 117 часовПромежуточная аттестация: Промежуточная аттестация проводится в формедифференцированного зачета.
ОУП.06. Основы безопасности жизнедеятельности

1. Цели и задачи учебного предмета:В результате освоения учебного предмета обучающийся должен уметь: формулировать личные понятия о безопасности; анализировать причинывозникновения опасных и чрезвычайных ситуаций; обобщать и сравниватьпоследствия опасных и чрезвычайных ситуаций; выявлять причинно-следственныесвязи опасных ситуаций и их влияние на безопасность жизнедеятельности человека; самостоятельно определять цели и задачи по безопасному поведению в повседневнойжизни и в различных опасных и чрезвычайных ситуациях, выбирать средствареализации поставленных целей, оценивать результаты своей деятельности вобеспечении личной безопасности; применять полученные теоретические знания на практике: принимать обоснованныерешения и вырабатывать план действий в конкретной опасной ситуации; анализировать явления и события природного, техногенного и социального характера,выявлять причины их возникновения и возможные последствия, проектировать моделиличного безопасного поведения.В результате освоения учебного предмета обучающийся должен знать: основы государственной системы, российского законодательства, направленного назащиту населения от внешних и внутренних угроз; распространенные опасные и чрезвычайные ситуации природного, техногенного исоциального характера; факторы, пагубно влияющие на здоровье человека; основные меры защиты (в том числе в области гражданской обороны) и правилаповедения в условиях опасных и чрезвычайных ситуаций; основы обороны государства и воинской службы: законодательства об оборонегосударства и воинской обязанности граждан; основы медицинских знаний и оказания первой помощи пострадавшим принеотложных состояниях.2. Структура учебного предмета.Рабочая программа учебного предмета «Основы безопасности жизнедеятельности» содержитследующие разделы:1. Обеспечение личной безопасности и сохранение здоровья.2. Государственная система обеспечения безопасности населения.3. Основы обороны государства и воинская обязанность.4. Основы медицинских знаний.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля подисциплине: входной контроль (письменный опрос по вариантам), текущий контроль (работа назанятиях, самостоятельная работа), форма аттестации (дифференцированный зачет).
ОУП.07. АстрономияЦели и задачи астрономии заключаются в формировании представлений осовременной естественно-научной картине мира, о единстве физических законов, действующихна Земле и в безграничной Вселенной, о непрерывно происходящей эволюции нашей планеты,всех космических тел и их систем, а также самой Вселенной.Содержание программы учебного предмета «Астрономия» направлено на формированиеу обучающихся:



понимания принципиальной роли астрономии в познании фундаментальных законовприроды и современной естественно-научной картины мира;знаний о физической природе небесных тел и систем, строения и эволюции Вселенной,пространственных и временных масштабах Вселенной, наиболее важных астрономическихоткрытиях, определивших развитие науки и техники;умений объяснять видимое положение и движение небесных тел принципамиопределения местоположения и времени по астрономическим объектам, навыкамипрактического использования компьютерных приложений для определения вида звездного небав конкретном пункте для заданного времени;познавательных интересов, интеллектуальных и творческих способностей в процессеприобретения знаний по астрономии с использованием различных источников информации исовременных образовательных технологий;умения применять приобретенные знания для решения практических задачповседневной жизни; научного мировоззрения.
ОУП.08. Родной язык1. Цели и задачи предмета:Содержание программы «Родной язык» направлено на достижение следующих целей:

– совершенствование норм и условий для полноценного функционирования иразвития русского языка как государственного языка Российской Федерации и как языкамежнационального общения;– обучение русскому языку школьников, как средству укрепления русского языка(как родного).Достижение поставленных целей изучения родного языка обеспечивается решениемследующих задач:– формирование представлений о единстве и многообразии языкового икультурного пространства России, о языке как основе национального самосознания.– развитие диалогической и монологической устной и письменной речи на родномязыке, коммуникативных умений, нравственных и эстетических чувств, способностей ктворческой деятельности на родном языке.2.Структура предмета.1. Родной (русский) язык и разновидности его употребления2. Стилистические возможности языковых средств родного (русского) языка3. Коммуникативно-эстетические возможности родного (русского) языка4. Языковая культура как показатель духовно-нравственного развития личности5. Лингвостилистический анализ текста как средство изучения родного (русского) языка6. Лингвостилистический анализ лирического текста7. Лингвостилистический анализ прозаического текста3.Образовательные технологии и формы контроля:
Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля подисциплине: входной контроль (тесты), текущий контроль (работа на занятиях), формааттестации (экзамен).4.Требования к результатам освоения учебного предмета.Результатом освоения предмета является овладение обучающимися умений и знаний.

ОУП. 09. Математика1. Цели и задачи учебного предмета:Содержание программы «Математика» направлено на достижение следующих целей:• обеспечение сформированности представлений о социальных, культурных иисторических факторах становления математики;• обеспечение сформированности логического, алгоритмического и математическогомышления;



• обеспечение сформированности умений применять полученные знания при решенииразличных задач;• обеспечение сформированности представлений о математике как частиобщечеловеческой культуры, универсальном языке науки, позволяющем описывать иизучать реальные процессы и явления.2. Структура учебного предмета (краткое содержание разделов предмета)Основы тригонометрии1. Корни, степени, логарифмы2. Прямые и плоскости в пространстве3. Функции, их свойства и графики4. Уравнения и неравенства5. Начала математического анализа6. Координаты и векторы7. Многогранники8. Тела и поверхности вращения9. Измерения в геометрии10. Элементы теории вероятностей. Элементы математической статистики3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля подисциплине: входной контроль тесты), текущий контроль (работа на занятиях, самостоятельнаяработа), форма аттестации (ДЗ, экзамен)
ОУП. 10. ХимияЦели и задачи учебного предмета:

Результатом освоения учебного предмета «Химия» должно быть достижение следующихцелей:
• формирование у обучающихся умения оценивать значимость химического знания длякаждого человека;
• формирование у обучающихся целостного представления о мире и роли химии всоздании современной естественно -научной картины мира; умения объяснятьобъекты и процессы окружающей действительности: природной, социальной,культурной, технической среды, — используя для этого химические знания;
• развитие у обучающихся умений различать факты и оценки, сравнивать оценочныевыводы, видеть их связь с критериями оценок и связь критериев с определеннойсистемой ценностей, формулировать и обосновывать собственную позицию;
• приобретение обучающимися опыта разнообразной деятельности, познания исамопознания; ключевых навыков, имеющих универсальное значение для различныхвидов деятельности (навыков решения проблем, принятия решений, поиска, анализаи обработки информации, коммуникативных навыков, навыков измерений,сотрудничества, безопасного обращения с веществами в повседневной жизни).

2. Структура учебного предмета.Общая и неорганическая химия. Органическая химия. Химия в жизни общества.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и лабораторных занятий. На лекционных занятияхиспользуется активная и интерактивная формы проведения занятий. Лекции читаются сиспользованием мультимедийных средств, используются методы активного обучения:проблемная лекция, активная дискуссия. Для закрепления объёма и глубины изучаемогоматериала, умения использовать его на практике, определения преподавателем степениусвоения дисциплины в целом предлагается следующие контрольные мероприятия: опрос,устные сообщения, отчёт по практическим работам, экзамен.
ОУП. 11. Биология1. Цели и задачи учебного предмета:цели:Уметь



 объяснять роль биологии в формировании научного мировоззрения; вкладбиологических теорий в формирование современной естественно-научной картинымира; единство живой и неживой природы, родство живых организмов; отрицательноевлияние алкоголя, никотина, наркотических веществ на эмбриональное ипостэмбриональное развитие человека; влияние экологических факторов на живыеорганизмы, влияние мутагенов на растения, животных и человека; взаимосвязи ивзаимодействие организмов и окружающей среды; причины и факторы эволюции,изменяемость видов; нарушения в развитии организмов, мутации и их значение ввозникновении наследственных заболеваний; устойчивость, развитие и сменыэкосистем; необходимость сохранения многообразия видов; решать элементарные биологические задачи; составлять элементарные схемыскрещивания и схемы переноса веществ и передачи энергии в экосистемах (цепипитания); описывать особенности видов по морфологическому критерию; выявлять приспособления организмов к среде обитания, источники и наличие мутагеновв окружающей среде (косвенно), антропогенные изменения в экосистемах своейместности;задачи: Знать основные положения биологических теорий и закономерностей: клеточной теории,эволюционного учения, учения В.И.Вернадского о биосфере, законы Г.Менделя,закономерностей изменчивости и наследственности; строение и функционирование биологических объектов: клетки, генов и хромосом,структуры вида и экосистем; сущность биологических процессов: размножения, оплодотворения, действияискусственного и естественного отбора, формирование приспособленности,происхождение видов, круговорот веществ и превращение энергии в клетке, организме,в экосистемах и биосфере; вклад выдающихся (в том числе отечественных) ученых в развитие биологическойнауки;биологическую терминологию и символику; Структура учебного предмета.Раздел 1. Теоретические основы аудитаТема 1 Учение о клеткеТема 2 Организм. Размножение и индивидуальное развитие организмов.Тема 3 Основы генетики селекцииТема 4 Эволюционное учениеТема 5 История развития жизни на Земле.Тема 6 Основы экологии.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. На лекционных занятияхиспользуется активная и интерактивная формы проведения занятий. Лекции читаются сиспользованием мультимедийных средств, используются методы активного обучения:проблемная лекция, активная дискуссия. Для закрепления объёма и глубины изучаемогоматериала, умения использовать его на практике, определения преподавателем степениусвоения дисциплины в целом предлагается следующие контрольные мероприятия: Опрос,устные сообщения, отчёт по практическим работам, экзамен.

ДУП.12 Научная картина мира (вкл. Обществознание)1. Цели и задачи учебного предмета:В результате освоения предмета обучающийся должен уметь:
- сформировать знания об обществе как целостной развивающейся системе вединстве и взаимодействии его основных сфер и институтов;
- владеть базовым понятийным аппаратом социальных наук;
- владеть умениями выявлять причинно-следственные, функциональные,иерархические и другие связи социальных объектов и процессов;



В результате освоения предмета обучающийся должен знать:– предмет, метод и задачи общественных наук;– общие основы общественных знаний;– перспективы и направления общественного развития;– процессы глобализации в современном мире;– основные сферы общественной жизни; место и роль человека вобщественной системе;2. Структура учебного предметаРаздел 1.Человек и общество. Природа человека, врожденные и приобретенные качества.Потребности. Способности, интересы человека. Проблема познаваемости мира. Свобода какусловие формирования личности. Человек в группе. Многообразие мира общения.Раздел 2. Духовная культура личности и общества. Культура: материальная и духовная.Наука и образование в современном мире. Мораль, искусство и религия как элементы духовнойжизни общества.Раздел 3. Экономика и экономические науки. Производство и потребление. Основные факторыпроизводства. Типы экономических систем. Безработица и ее формы. Инфляция, ее причины ипоследствия. Основные экономические проблемы российской экономики.Раздел 4.Социальные отношения. Социальная структура и стратификация общества.Социальные конфликты, пути их решения. Социальная мобильность. Социальные группы.Раздел 5. Политика. Политика и власть. Участники политического процесса. Политическиережимы: сущность и типология. Формы правления. Демократия, ее принципы. Политическоесознание и культура.Раздел 6. Право. Понятие «право». Правовые нормы и отношения. Право и мораль. ОтраслиРоссийского права. Правовое регулирование общественных отношений.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля попредмету: входной контроль, тесты, текущий контроль (работа на занятиях, самостоятельнаяработа), форма аттестации: дифференцированный зачет
ДУП.12 Научная картина мира (вкл. Географию)1. Цели и задачи предмета:

В результате освоения учебного предмета «География» обучающийся должен:знать- социально ориентированное содержание о размещении населения и хозяйства;-динамику и территориальные следствия главных политических, экономических,экологических и иных процессов, протекающих в географическом пространстве, а также опроблемах взаимодействия человеческого общества и природной среды;- адаптации человека к географическим условиям проживания;Уметь- владеть географическим мышлением для определения географических аспектовприродных, социально-экономических и экологических процессов и проблем;- владеть системой комплексных социально ориентированных географических знаний озакономерностях развития природы, размещения населения и хозяйства, динамике итерриториальных особенностях процессов, протекающих в географическом пространстве;- владеть умениями проведения наблюдений за отдельными географическими объектами,процессами и явлениями, их изменениями в результате природных и антропогенныхвоздействий;- владеть умениями использовать карты разного содержания для выявлениязакономерностей и тенденций, получения нового географического знания о природныхсоциально-экономических и экологических процессах и явлениях;-владеть умениями географического анализа и интерпретации разнообразной информации;- владеть умениями применять географические знания для объяснения и оценкиразнообразных явлений и процессов, самостоятельного оценивания уровня безопасностиокружающей среды, адаптации к изменению ее условий;- владеть знаниями об основных проблемах взаимодействия природы и общества,природных и социально-экономических аспектах экологических проблем.



2.Структура учебного предмета:Введение. Источники географической информации; Политическое устройствомира; География мировых природных ресурсов; География населения мира; Мировоехозяйство. Современные особенности развития мирового хозяйства. Географияотраслей первичной сферы мирового хозяйства; География отраслей вторичной сферымирового хозяйства. География отраслей третичной сферы мирового хозяйства;География населения и хозяйства Зарубежной Европы; География населения ихозяйства Зарубежной Азии; География населения и хозяйства Африки; Географиянаселения и хозяйства Северной Америки; География населения и хозяйстваЛатинской Америки; География населения и хозяйства Австралии и Океании; Россия всовременном мире; Географические аспекты современных глобальных проблемчеловечества.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля подисциплине: входной контроль, рубежный контроль, текущий контроль (работа на занятиях,самостоятельная работа), форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.
ДУП.12 Научная картина мира (вкл. Экологию)1.Цели и задачи предмета:

В результате освоения учебного предмета «Экология» обучающийся должен:знать
- экологическую культуру как условие достижения устойчивого развития общества иприроды, экологические связи в системе «человек—общество — природа»;- экологические последствия в разных сферах деятельности;- экологические императивы, гражданских прав и обязанностей в области энерго- иресурсосбережения в интересах сохранения окружающей среды, здоровья ибезопасности жизни;- экологические ценности, моральную ответственность за экологические последствиясвоих действий в окружающей среде.уметь
- применять экологические знания в жизненных ситуациях, связанных с выполнениемтипичных социальных ролей;- выполнят проекты экологически ориентированной социальной деятельности,связанные с экологической безопасностью окружающей среды, здоровьем людей иповышением их экологической культуры;

2.Структура учебного предмета:
Экология как научный предмет; Среда обитания человека и экологическаябезопасность; Концепция устойчивого развития; Охрана природы.
3. Образовательные технологии и формы контроля:

Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля подисциплине: входной контроль, рубежный контроль, текущий контроль (работа на занятиях,самостоятельная работа),форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.
ДУП.12 Научная картина мира (вкл. Информатику)

1. Цели и задачи учебного предмета:Содержание программы «Информатика» направлено на достижение следующихцелей:
•формирование у обучающихся представлений о роли информатики иинформационно-коммуникационных технологий (ИКТ) в современном обществе,



понимание основ правовых аспектов использования компьютерных программ иработы в Интернете;
•формирование у обучающихся умений осуществлять поиск и использованиеинформации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач,профессионального и личностного развития;
•формирование у обучающихся умений применять, анализировать,преобразовывать информационные модели реальных объектов и процессов,используя при этом ИКТ, в том числе при изучении других дисциплин;
•развитие у обучающихся познавательных интересов, интеллектуальных итворческих способностей путем освоения и использования методов информатики исредств ИКТ при изучении различных учебных предметов;
•приобретение обучающимися опыта использования информационныхтехнологий в индивидуальной и коллективной учебной и познавательной, в томчисле проектной, деятельности;
•приобретение обучающимися знаний этических аспектов информационнойдеятельности и информационных коммуникаций в глобальных сетях; осознаниеответственности людей, вовлеченных в создание и использование информационныхсистем, распространение и использование информации;
•владение информационной культурой, способностью анализировать иоценивать информацию с использованием информационно-коммуникационныхтехнологий, средств образовательных и социальных коммуникаций.2. Структура учебного предметаВведение. Информационная деятельность человекаИнформация и информационные процессыСредства информационных и коммуникационных технологийТехнология создания и преобразования информационных объектовТелекоммуникационные технологии3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля подисциплине: входной контроль тесты), текущий контроль (работа на занятиях, самостоятельнаяработа), форма аттестации (ДЗ, экзамен)

ДУП.12 Научная картина мира (вкл. Физику)
2. Цели и задачи учебного предмета:цель: -Уметь описывать и объяснять физические явления и свойства тел: движение небесных тел иискусственных спутников Земли; свойства газов, жидкостей и твердых тел; электромагнитнуюиндукцию, распространение электромагнитных волн; волновые свойства света; излучение ипоглощение света атомом; фотоэффект;- отличать гипотезы от научных теорий;- делать выводы на основе экспериментальных данных;- приводить примеры, показывающие, что: наблюдения и эксперимент являются основойдля выдвижения гипотез и теорий, позволяют проверить истинность теоретических выводов;физическая теория дает возможность объяснять известные явления природы и научныефакты, предсказывать еще неизвестные явления;- приводить примеры практического использования физических знаний: законовмеханики, термодинамики и электродинамики в энергетике; различных видовэлектромагнитных излучений для развития радио и телекоммуникаций, квантовой физики всоздании ядерной энергетики, лазеров;- воспринимать и на основе полученных знаний самостоятельно оцениватьинформацию, содержащуюся в сообщениях СМИ, Интернете, научно-популярных статьях.- применять полученные знания для решения физических задач- определять характер физического процесса по графику, таблице, формуле*;- измерять ряд физических величин, представляя результаты измерений с учетом ихпогрешностей;



использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности иповседневной жизни:- для обеспечения безопасности жизнедеятельности в процессе использования транспортныхсредств, бытовых электроприборов, средств радио- и телекоммуникационной связи;- оценки влияния на организм человека и другие организмы загрязнения окружающей среды;- рационального природопользования и защиты окружающей среды.Задачи: В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:смысл понятий: физическое явление, гипотеза, закон, теория, вещество, взаимодействие,электромагнитное поле, волна, фотон, атом, атомное ядро, ионизирующие излучения,планета, звезда, галактика, Вселенная;смысл физических величин: скорость, ускорение, масса, сила, импульс, работа,механическая энергия, внутренняя энергия, абсолютная температура, средняя кинетическаяэнергия частиц вещества, количество теплоты, элементарный электрический заряд;смысл физических законов классической механики, всемирного тяготения, сохраненияэнергии, импульса и электрического заряда, термодинамики, электромагнитной индукции,фотоэффекта; вклад российских и зарубежных ученых, оказавших наибольшее влияние на развитиефизики;2. Структура учебного предмета.Тема 1.1МеханикаТема 2.1 Молекулярная физика. ТермодинамикаТема 3.1 ЭлектродинамикаТема 4.1Строение атома и квантовая физика3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. На лекционных занятияхиспользуется активная и интерактивная формы проведения занятий. Лекции читаются сиспользованием мультимедийных средств, используются методы активного обучения:проблемная лекция, активная дискуссия. Для закрепления объёма и глубины изучаемогоматериала, умения использовать его на практике, определения преподавателем степениусвоения дисциплины в целом предлагается следующие контрольные мероприятия: Опрос,устные сообщения, отчёт по практическим работам, экзамен.
СГ. 00 Социально-гуманитарный цикл

СГ. 01. История России1. Цели и задачи дисциплины:В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:- ориентироваться в современной экономической, политической и культурной ситуации вРоссии и мире;- выявлять взаимосвязь отечественных, региональных, мировых социально-экономических,политических и культурных проблем;- понимать мировые процессы в 21 веке, проблемы и перспективы развития стран;В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:– предмет, метод и задачи исторической науки;– основные направления развития ключевых регионов мира на рубеже веков (XX и XXIвв.);- сущность и причины локальных, региональных, межгосударственных конфликтов в концеXX-начале XXI в.;- основные процессы (интеграционные, поликультурные, миграционные и иные)политического и экономического развития ведущих государств и регионов мира;- назначение ООН, НАТО, ЕС и других организаций и основные направления ихдеятельности;- роль науки, культуры и религии в сохранении и укреплении национальных игосударственных традиций;- содержание и назначение важнейших правовых и законодательных актов мирового ирегионального значения.



2. Структура учебной дисциплины.Раздел 1. Послевоенное мирное урегулирование. Начало «холодной войны». ИнтересыСССР, США, Великобритании и Франции в Европе и мире после войны. Выработкасогласованной политики союзных держав в Германии. Идея коллективной безопасности. Новыйрасклад сил на мировой арене. Речь Черчилля в Фултоне. Доктрина «сдерживания». ПланМаршалла. Начало «холодной войны». Образование Организации Североатлантическогодоговора (НАТО). Корейская война, как первый опыт эпохи «холодной войны». Высадка войскООН в Корее. Перемирие и раскол Кореи. Рост антиколониального движения. Образованиеновых независимых государств, вследствие крушения колониальных империйРаздел 2. Основные социально-экономические и политические тенденции развития странво второй половине XX века. Экономические, геополитические итоги второй мировой войныдля США. Превращение США в финансово-экономического и военно-политического лидеразападного мира. «Новая экономическая политика» Р. Никсона. Основные направлениясоциально-экономической политики в период Президента Д. Буша, Б. Клинтона. Ростзначимости внешнеполитических факторов в решении внутренних проблем. ПровозглашениеФедеративной Республики Германии и образование ГДР. ФРГ и «план Маршалла». Успешноевосстановление экономики к 1950г.Раздел 3.Новая эпоха в развитии науки, культуры. Духовное развитие во второй половинеXX–начале XX1 вв. НТР и социальные сдвиги в западном обществе. Развитие образования.Кризис традиционных и национальных культур и жанров. Постмодернизм в философии имассовой культуре. Этапы развития духовной жизни советского российского общества второйполовины XX века, черты духовной жизни периода гласности и демократизации в СССР иРоссии. Роль религии в сохранении и укреплении национальных и государственных традиций.Раздел 4. Мир в начале XX1 века. Глобальные проблемы человечества.Происхождение глобальных проблем современности. Глобалистика и политическая сфера.Геополитические факторы в мировом развитии и современность. Геополитическое положение инациональные интересы России. Новая Россия в новом мире. Россия и НАТО.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций. Формы контроля по дисциплине: входной контроль,тесты, текущий контроль (работа на занятиях, самостоятельная работа), форма аттестации:дифференцированный зачет4.Требования к результатам освоения учебной дисциплины.Процесс изучения дисциплины направлен на формирование общих компетенций: ОК 01-07.
СГ. 02. Иностранный язык в профессиональной деятельности1. Цели и задачи дисциплины:

• формирование представлений об иностранном языке как о языке международногообщения и средстве приобщения к ценностям мировой культуры и национальныхкультур;
• формирование коммуникативной компетенции, позволяющей свободно общаться наиностранном языке в различных формах и на различные темы, в том числе в сферепрофессиональной деятельности, с учетом приобретенного словарного запаса, а такжеусловий, мотивов и целей общения;
• формирование и развитие всех компонентов коммуникативной компетенции:лингвистической, социолингвистической, дискурсивной, социокультурной, социальной,стратегической и предметной;
• воспитание личности, способной и желающей участвовать в общении намежкультурном уровне;
• воспитание уважительного отношения к другим культурам и социальным субкультурам.2. Структура учебной дисциплины.Наша Родина. Роль сельского хозяйства в экономике нашей страны.Страна изучаемого языка.Внедрение новых технологий в производство. Вклад знаменитых людей страны изучаемогоязыка в развитие науки и техники. Из жизни молодежи, сотрудничество в производственнойсфере. Будущее начинается сегодня. Спорт, здоровьесберегающие технологии. Пища,производство экологически чистой продукции. Покупки, контракты, соглашения. Охрана



окружающей среды и экология производства. Из жизни науки и техники. Профессия. Сельскоехозяйство.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде практических занятий.Формы контроля по дисциплине: входной контроль (тесты), текущий контроль (работана занятиях, самостоятельная работа), форма аттестации (ДЗ)
СГ.03. Безопасность жизнедеятельности1. Цели и задачи дисциплины:

В результате освоения учебной дисциплины «Безопасность жизнедеятельности»обучающийся должен:знатьпринципы обеспечения устойчивости объектов экономики, прогнозирования развития событийи оценки последствий при техногенных чрезвычайных ситуациях и стихийных явлениях, в томчисле в условиях противодействия терроризму как серьезной угрозе национальнойбезопасности России;основные виды потенциальных опасностей и их последствия в профессиональной деятельностии быту, принципы снижения вероятности их реализации;основы военной службы и обороны государства;задачи и основные мероприятия гражданской обороны;способы защиты населения от оружия массового поражения;меры пожарной безопасности и правила безопасного поведения при пожарах;организацию и порядок призыва граждан на военную службу и поступления на нее вдобровольном порядке;основные виды вооружения, военной техники и специального снаряжения, состоящих навооружении (оснащении) воинских подразделений, в которых имеются военно-учетныеспециальности, родственные специальностям СПО;область применения получаемых профессиональных знаний при исполнении обязанностейвоенной службы;порядок и правила оказания первой помощи пострадавшим.уметьорганизовывать и проводить мероприятия по защите работающих и населения от негативныхвоздействий чрезвычайных ситуаций;предпринимать профилактические меры для снижения уровня опасностей различного вида и ихпоследствий в профессиональной деятельности и быту;использовать средства индивидуальной и коллективной защиты от оружия массовогопоражения;применять первичные средства пожаротушения;ориентироваться в перечне военно-учетных специальностей и самостоятельно определять срединих родственные полученной специальности;применять профессиональные знания в ходе исполнения обязанностей военной службы навоинских должностях в соответствии с полученной специальностью;владеть способами бесконфликтного общения и саморегуляции в повседневной деятельности иэкстремальных условиях военной службы;оказывать первую помощь пострадавшим2. Структура учебной дисциплины:Чрезвычайные ситуации мирного и военного времени. Организация защиты населения итерриторий в чрезвычайных ситуациях. Основы военной службы. Основы медицинских знанийи здорового образа жизни.3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций и практических занятий. Формы контроля по дисциплине:входной контроль, рубежный контроль, текущий контроль (работа на занятиях,самостоятельная работа), форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачёт.4.Требования к результатам освоения учебной дисциплины.Процесс изучения дисциплины направлен на формирование общих и профессиональныхкомпетенций: ОК 1- 9. ПК 1.1. - ПК 1.3. ПК 2.1. - ПК 2.3. ПК 3.1. - ПК 3.5. ПК 4.1. - ПК 4.5.



СГ. 04. Физическая культура
1. Цели и задачи дисциплины:В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:– выработать готовность и способность к саморазвитию и личностному самоопределению;– сформировать устойчивую мотивацию к здоровому образу жизни и обучению,целенаправленному личностному совершенствованию двигательной активности с валеологической ипрофессиональной направленностью, неприятию вредных привычек: курения, употребленияалкоголя, наркотиков;– выработать потребность к самостоятельному использованию физической культуры каксоставляющей доминанты здоровья;– выполнять контрольные тесты, предусмотренные государственными требованиями куровню физической подготовленности возрастной ступени при выполнении нормативовВсероссийского физкультурно- спортивного комплекса «Готов к труду и обороне» (ГТО).– сотрудничать с окружающими, продуктивно общаться и взаимодействовать в процессефизкультурно-оздоровительной и спортивной деятельности, учитывать позиции других участниковдеятельности, эффективно разрешать конфликты;– принять и реализовать ценности здорового и безопасного образа жизни, потребность вфизическом совершенствовании, спортивно- оздоровительную деятельность;– владеть современными технологиями укрепления и сохранения здоровья, поддержанияработоспособности, профилактики предупреждения заболеваний, связанных с учебой ипроизводственной деятельностью.В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:– основные понятия и терминологию дисциплины «физическая культура»;– учебный материал, полученный в процессе теоретических, учебно- методических ипрактических занятий, в области анатомии, физиологии, психологии (возрастной и спортивной),экологии, ОБЖ;– ценность физической культуры в общекультурном, профессиональном и социальном развитиичеловека;–социально- биологические, психофизиологические основы здорового образа жизни;– систему практических умений и навыков, обеспечивающих сохранение и укреплениездоровья, развитие и совершенствование необходимых способностей, качеств и свойств личности,самоопределение в физической культуре;– творческий опыт использования деятельности в сфере физической культуры и спорта длядостижения жизненных и профессиональных целей;– средства информационных и коммуникационных технологий для решения когнитивных,коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техникибезопасности, гигиены, норм информационной безопасности.2. Структура учебной дисциплины.Краткое содержание разделов дисциплины.Раздел I. Теоретическая подготовка.1. Развитие физической культуры в России и в мире. История видов спорта. Правила игры.Установка перед играми.2. Основы здорового образа жизни. Влияние экологических факторов на здоровьечеловека.3. Основы методики самостоятельных занятий физическими упражнениями.4. Самоконтроль, его основные методы. Показатели и критерии оценки.5. Психофизиологические основы учебного и производственного труда. Средствафизической культуры в регулировании работоспособности.6. Физическая культура в профессиональной деятельности специалиста.Раздел II. Практическая подготовка.1. Легкая атлетика.2. Виды спорта по выбору. Атлетическая гимнастика.3. Гимнастика.4. Спортивные игры по выбору. Волейбол.5. Спортивные игры по выбору. Баскетбол.



6. Лыжная подготовка.7. Спортивные игры по выбору. Футбол.8. Плавание.9. Выполнение нормативов.3. Образовательные технологии и формы контроля.Занятия проводятся в виде теоретических и практических занятий. Формы контроля подисциплине: входной контроль (тесты), текущий контроль (работа на занятиях,самостоятельная работа), форма аттестации (зачет, ДЗ).
СГ.05 Основы бережливого производства1.Область применения рабочей программыИзучить в чем преимущество бережливого производства, особенности становленияпроизводственной системы Toyota, путь внедрения основных принципов бережливогопроизводства, особенности принципов и идеалов бережливого производства, как рассматриватьлюбые действия на предприятии с точки зрения клиента, виды потерь и причины ихобразования, способы и методы производственного анализа проблем в системе бережливогопроизводства, что представляет собой стандартизированная работа.Цели изучения дисциплины: развитие компетенции и формирование практическихнавыков в разнообразных сферах деятельности на основе философии, принципов иинструментов бережливого производства.Задачи дисциплины: - знакомство с теоретическими основами системы кайдзен ибережливого производства; - детальное рассмотрение основных инструментов бережливогопроизводства (5с, стандартизированная работа); - знакомство с требованиями системыменеджмента бережливого производства; - формирование навыков составления диаграммыИсикавы, диаграммы Парето; - изучение методологии визуализации материальных иинформационных потоков с помощью картирования потока создания ценности; - освоениенавыков выявления скрытых потерь и ограничений («узких мест») в системе, используя картыпотока создания ценности и разработки решения для снижения потерь в процессах; -знакомство с отечественной и зарубежной практикой внедрения бережливого производства ворганизациях.Общая трудоемкость дисциплиныМаксимальная учебная нагрузка обучающегося 36 час., в том числе обязательнаяаудиторная учебная нагрузка обучающегося 36 час.Форма аттестации – ДЗ - 6 с.

СГ.06. Основы финансовой грамотности и предпринимательства
Область применения рабочей программыРабочая программа учебной дисциплины является частью программы подготовкиспециалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 19.02.11Технология
продуктов питания из растительного сырья.В современных экономических условиях инновационные процессы России требуютизменения мировоззрения и менталитета россиян и, в частности, формирования у каждогоэкономического мышления и финансовой грамотности. Работа в условиях инновационнойэкономики знаний выдвигает перед гражданами Российской Федерации требование высокойкомпетентности в осуществлении бизнеса.Программа «Финансовая грамотность и предпринимательство» предполагает развитиеживого интереса обучающихся к изучению сложных экономических категорий через активноевключение в игровые и творческие ситуации, через изучение своего близкого окружения иэкономических элементов повседневной жизни.Предполагается углубленное изучение основных экономических категорий и законов сактивным использованием компьютерных игр и творческих заданий. В центре вниманиянаходится экономическая деятельность человека в качестве потребителя, семьянина, работникаи гражданина.



Место учебной дисциплины в структуре программы подготовки специалистовсреднего звена: учебная дисциплина относится к профессиональному циклу.Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:В результате освоения дисциплины обучающийся должен освоить общие ипрофессиональные компетенции.1.4. Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:максимальной учебной нагрузки обучающегося 58 часа, в том числе:обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 50часов;консультации 2 часа.Итоговая аттестация в форме экзамена.СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫРаздел 1. Основы финансовой грамотности.Тема 1.1.Банковская система России.Тема 1.2.Коммерческие банки РоссииТема 1.3.Рынок ценных бумагТема 1.4.Страхование.Тема 1.5.Налоги.Тема 1.6.Пенсионное страхование.Тема 1.7.Финансовые механизмы работы фирмы.Тема 1.8.Бизнес.Тема 1.9.Финансовые риски.Новизна программы заключается в комплексном подходе, предусматривающимформирование национальной философии «опоры на собственные силы», чтобы каждыйгражданин смог самостоятельно достичь экономической и финансовой независимости.В программу включен раздел прикладной экономики, что способствует развитию интересак предпринимательской деятельности и формирование практических навыков, необходимыхдля экономической деятельности.
МДМ.01. Междисциплинарный модуль по направлению сельское хозяйство.Производство продуктов питания животного происхождения.

ОП.01 Коммуникативные технологии в профессиональной деятельности
 Цели и задачи дисциплины:Достижение уровня коммуникативной компетенции, необходимого для решениякоммуникативных задач в профессионально-ориентированной и учебно-познавательнойдеятельности.цель:В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:Уметь:

 анализировать задачу и и выделять её составные части; составлять план действия,реализовать составленный план; оценивать результат и последствия своих действий(самостоятельно или с помощью наставника); определять необходимые источникиинформации; структурировать получаемую информацию; выделять наиболее значимое вперечне информации; организовывать работу коллектива и команды; излагать своимысли на государственном языке; применять средства информационных технологий длярешения профессиональных задач; использовать современное программное обеспечение;понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы, строитьпростые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности, краткообосновывать и объяснить свои действия, писать простые связные сообщения назнакомые или интересующие профессиональные темы..Задачи в результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:-порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности; приемыструктурирования информации; современные средства и устройства информатизации; порядоких применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности; правилапостроения простых и сложных предложений на профессиональные темы, правила чтениятекстов профессиональной направленности.



2. Структура учебной дисциплины.Тема 1.1.Методологические и теоретические проблемы описания речевого воздействияТема 1.2. Методологические и теоретические проблемы описания речевого воздействияТема 2.1. Виды коммуникации.Тема 3.1. Письменная деловая коммуникация в профессиональной деятельности3. Образовательные технологии и формы контроля:Занятия проводятся в виде лекций . На лекционных занятиях используется активная иинтерактивная формы проведения занятий. Лекции читаются с использованиеммультимедийных средств, используются методы активного обучения: проблемная лекция,активная дискуссия. Для закрепления объёма и глубины изучаемого материала, уменияиспользовать его на практике, определения преподавателем степени усвоения дисциплины вцелом предлагается следующие контрольные мероприятия: Опрос, устные сообщения, отчёт попрактическим работам, экзамен.4.Требования к результатам освоения учебной дисциплины.Изучение дисциплины служит формированию следующих компетенций:Общеобразовательные компетенции ОК 01, ОК.04, ОК 05, ОК 09.Профессиональные компетенции: ПК 1.2.
ОП. 02 Процессы и аппараты Цель и задачи освоения дисциплиныОсновной целью освоения дисциплины «Процессы и аппараты» является формирование устудентов интереса к выбранной специальности и углубление знаний в теории и практикепроцессов и аппаратов пищевых производств.Рабочая программа составлена в соответствии с современными достижениями науки иимеет своей целью формирование у студентов знаний о теоретических основах процессовпищевых производств и аппаратов для их реализации в соответствии с современнымидостижениями науки и техники; изучение основ теории моделирования технологическихпроцессов на перерабатывающих предприятиях малой и средней мощности; изучение иосвоение законов и принципов описывающих основные процессы пищевых перерабатывающихтехнологий.ЗадачиВ ходе изучения дисциплины «Процессы и аппараты пищевых производств» ставятсяследующие задачи:–управление технологическими процессами производства продуктов питания израстительного сырья на предприятии;– обеспечение выпуска высококачественной продукции:–организация рационального ведения технологического процесса и осуществлениеконтроля над соблюдением технологических параметров процесса производства продуктовпитания из растительного сырья;–участие в разработке новых технологий и технологических схем производства продуктовпитания из растительного сырья;– участие в исследовании технологических процессов производства продуктов питания израстительного сырья;В результате освоения дисциплины формируются общие и профессиональныекомпетенции.Обучающиеся изучат теоретический и практический материал по следующим темам:1. Введение в дисциплину «Процессы и аппараты пищевых производств». Понятие: процесс,технология механическая и химическая. Возникновение и развитие науки о процессах иаппаратах. Основные группыпроцессов.2. Основные положения и научные основы курса «Процессы и аппараты пищевыхпроизводств». Законы сохранения массы и энергии. Законы равновесия системы. Законыпереноса массы и энергии и принцип движущей силы. Принцип оптимизации проведенияпроцесса. Законы масштабного перехода и моделирования.



3. Основные физико-химические свойства сырья, полупродуктов и продуктов пищевойпромышленности. Основные понятия. Особенности некоторых технических свойств пищевыхпродуктов.4. Теория подобия. Моделирование процессов и аппаратов. Понятие о подобии физическихявлений. Понятие об обобщенных (безразмерных) величинах. Методы моделирования.Основные правила моделирования.5. Механические процессы. Измельчение. Дробление и резание. Классификация способовдробления. Общие требования, предъявляемые к дробилкам. Устройство и работа основныхтипов дробилок. Классификация устройств для резания.6. Механические процессы. Сортирование. Просеивание (разделение по размерам частиц).Классификация машин для просеивания. Разделение по форме частиц. Разделение по скоростиосаждения частиц.7. Механические процессы. Прессование и гранулирование. Типы прессов. Перемешивание.Перемешивание в жидкой среде. Перемешивание сыпучих масс (смешивание).8. Механические процессы. Разделение неоднородных систем. Классификация неоднородныхсистем.9. Сушка. Общая характеристика процесса. Виды связи влаги с материалом. Кривые сушки икривые скорости сушки. Классификация и устройство сушилок.Трудоемкость дисциплины и форма промежуточной аттестацииОбъем дисциплины 109 часов. По итогам изучаемого курса студенты сдают экзамен в 4 с.
ОП.03. Метрология и стандартизация

1. Цели и задачи дисциплины:целью освоения дисциплины ОП.03. «Метрология и стандартизация» являетсяформирование у обучающихся знаний, умений и навыков по оформлению конструкторской итехнологической документации в соответствии с действующей нормативной базой;правильному выбору средств измерений и контроля и их использованию.Обучающиеся должны:уметь: применять требования нормативных документов к основным видам продукции (услуг) ипроцессов; оформлять технологическую и техническую документацию в соответствии сдействующей нормативной базой; использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества; приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующимистандартами и международной системой единиц СИ;знать: основные понятия метрологии; задачи стандартизации, ее экономическую эффективность; формы подтверждения качества; основные положения Государственной системы стандартизации Российской Федерации; терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующимистандартами и международной системой единиц СИ.2. Структура учебной дисциплины.Введение. Раздел 1. Основы метрологии; Раздел 2. Основы стандартизации; Раздел 3.Основы сертификации.3. Образовательные технологии и формы контроля:В процессе изучения дисциплины используются не только традиционные формы иметоды обучения, но и инновационные технологии, активные и интерактивные формыпроведения занятий: практические и лабораторные работы с использованиемисследовательского, частично-поискового, алгоритмического методов, консультации, лекции сэлементами проблемного изложения, самостоятельная работа.Для закрепления объёма и глубины изучаемого материала, умения использовать его напрактике, определения преподавателем степени усвоения дисциплины в целом используются



следующие контрольные мероприятия: опрос, тестирование, устные сообщения, отчёты полабораторным и практическим работам, рубежный контроль, дифференцированный зачет.4.Требования к результатам освоения учебной дисциплины.Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих общих ипрофессиональных компетенций:Общекультурные компетенции ОК 1- ОК 9;Профессиональные компетенции: ПК 1.1-1.3; ПК 2.1-2.3; ПК 3.1-3.5; ПК 4.1-4.5
ОП 04.Автоматизация технологических процессов1. Цель изучения дисциплины: Получение студентами знаний, умений и навыков в областиавтоматизации технологических процессов в производстве продуктов питания из растительногосырья.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной программыДисциплина «Автоматизация технологических процессов» относится к профессиональнойподготовке.3.Требования к результатам освоения дисциплиныВ результате освоения дисциплины обучающийся должен:знать: методы анализа технологических процессов и оборудования для их реализации какобъектов автоматизации и управления; структуры и функции автоматизированных системуправления; методы прогнозирования чрезвычайных ситуаций и разработки моделей ихпоследствий; подход к формированию множества решений проектной задачи на структурном иконструкторском уровнях; методику, связанную с автоматизацией технологических процессови производств, управлением процессами, жизненным циклом продукции и ее качеством;систему автоматизации технологических процессов и производств, средства автоматизации иуправления, современные методы и средства автоматизации;уметь: выполнять анализ технологических процессов и оборудования как объектовавтоматизации и управления; проектировать и конструировать типовые элементы машин,выполнять оценку их прочности и жесткости и другим критериям работоспособности;оценивать статистические и динамические характеристики;владеть: навыками измерений с помощью контрольно-измерительных приборов;навыками проектирования типовых технологических процессов изготовления продукции;навыками работы на компьютерной технике с графическими пакетами для полученияконструкторских, технологических и других документов;навыками анализа технологических процессов, как объекта управления;навыками использования основных инструментов управления качеством и егоавтоматизации; выполнять работы по автоматизации технологических процессов и производствнавыками контроля, диагностики, испытаний и управления процессами, жизненным цикломпродукции и ее качеством;Общая трудоемкость дисциплины составляет 64 часа.Вид промежуточной аттестации: экзамен – 4 семестр.

ОП 05 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности
Целью освоения дисциплины «Прикладные компьютерные программы впрофессиональной деятельности» является овладение студентами основами современныхинформационных технологий в области профессиональной деятельности.Задачами изучения дисциплины являются:– ознакомление студентов с основами современных технологий получения, сбора и обработкиэкологической информации, овладение базовыми компьютерными технологиями ипрограммными средствами;– выработать умение создавать базы данных и использовать ресурсы Интернет для решениязадач экологии и рационального природопользования;– получить навыки использования программных средств и работы в компьютерных сетях;– выработать умение составления выборок, подготовки данных для обработки современнымисредствами информационных технологийВ результате освоения дисциплины студент должен:



Знать современные компьютерные технологии, применяемые при сборе, хранении, обработке,анализе и передаче экологической информации; теоретические основы построения ифункционирования информационных систем; модели и структуры хранения данных всовременных IT-системах.Уметь самостоятельно использовать современные компьютерные технологии для решениянаучно-исследовательских и производственно-технологических задач профессиональнойдеятельности; использовать современные компьютерные технологии при составлении иобработке баз данных, содержащих сведения о состоянии компонентов окружающей среды врайонах расположения экологических объектов; применять современные бизнес-приложениядля решения текущих и планово-аналитических задач.Владеть основными приемами работы в пакетах прикладных программ; методами поиска иобмена информацией в глобальных и локальных компьютерных сетях, техническими ипрограммными средствами защиты информации при работе с компьютерными системами,включая приемы антивирусной защиты информации.Место дисциплины в структуре ОПОПДисциплина «Прикладные компьютерные программы» относится к профессиональнойподготовке.Содержание дисциплиныОбщая характеристика прикладных компьютерных программ (ПКП), их классификация, сферыприменения, место и роль в производстве.Организация и использование информационных систем. Специфика применения, основныепринципы организации данных. Проблемы обеспечения непротиворечивости и целостностиданных.Основные определения в области экологической информации. Правовые основы доступа кэкологической информации. Понятие профессиональной компьютерной программы. Результатывнедрения профессиональных компьютерных программ. Системы управления базами данных.Геоинформационные системы. Определение и содержание понятий ГИС и геоинформатики.Актуальность применения ГИС в обработке и представлении экологической информации.Исторические сведения об использовании математических методов анализа и моделирования вгеоэкологии, геологии.Развитие ГИС в мире, России. Регистрация, ввод и хранение данных в ГИС.Основные источники данных в ГИС и их характеристика (картографические, статистические,аэрокосмические, аналитические). Типы карт, их характеристика (общегеографические,природы, экономики и др.). Координаты объектов (пространства и времени) и способы ихопределения. Глобальные системы место определения (Глобальная навигационная спутниковаясистема-ГЛОНАСС, Global Positioning System-GPS) России и США. Прикладные аспекты ГИС.Требования к ГИС. Примеры реализации ГИС. рисунки, видео- и аудио- объекты, фигуры,диаграммы и графики, анимация.Характеристика программы Microsoft Visio. Основы работы в Microsoft Visio. Создание иуправление объектами на листе: интерфейс программы MSVisio, создание диаграммы, макет, фигуры, соединение фигур, работа с тек- стом,дополнительные элементы.Общая трудоемкость дисциплины составляет 64 часа.Итоговой аттестацией является экзамен в 6 с.
ОП 06 Производство продукции животноводства

Целью освоения дисциплины «Производство продукции животноводства» являетсяформирование у студентов перерабатывающих технологий необходимого объёма знаний,умений, навыков в освоении технологий производства животноводческой продукции вмолочных отраслях животноводства.Задачи: изучить продуктивные и племенные качества сельскохозяйственных животных;усвоение теоретических основ и принципов правильного кормления различных половозрастныхгрупп сельскохозяйственных животных ; познакомить студентов с отдельными видами ипородами сельскохозяйственных животных; знать методы работы с сельскохозяйственнымиживотными, пути повышения производства продукции наиболее эффективным путем;



познакомить студентов с основами разведения сельскохозяйственных животных ; изучитьосновные способы содержания животных, оформление основной зоотехнической документациии племенного учета, как в условиях частных хозяйств, так и крупных государственныхпредприятий.Учебная дисциплина «ОП.06 Производство продукции животноводства» являетсяобязательной частью ПЦ профессионального цикла ОПОП-П в соответствии с ФГОС СПО поспециальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения.Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01-09, ПК 2.2, ПК2.3, ПК 3.1, ПК 3.2, ПК 3.3, ПК 3.4, ПК 3.5.Содержание дисциплиныТехнология производства молокаКонституция, интерьер и экстерьерЗоогигиенаТехнологии производства продукцииОбщая трудоемкость дисциплины составляет 36 часов.Итоговой аттестацией является экзамен в 5 с.
ОП 07 Молочное дело

Целью освоения дисциплины – дать студентам глубокие знания по составу и свойстваммолока, влиянию различных факторов на качество молока и молочных продуктов, основамтехнологии производства молочных продуктов, получению экологически чистого молока,безотходной технологии производства молочных продуктов.Задачи дисциплины:- Изучить химический состав и свойства молока коров;-Изучить состав и свойства молока различных видов сельскохозяйственных животных;- Изучить факторы, влияющие на химический состав молока и его технологическиесвойства;- Изучить гигиену получения молока;- Изучить требования ГОСТа и Технического регламента на молоко и молочнуюпродукцию;- Изучить первичную обработку молока на ферме;- Изучить технологию производства молочных продуктов;- Изучить организационно-технические мероприятия в молочном деле;- Изучить требования, предъявляемые к качеству молока и молочныхпродуктов при их реализации в условиях современного рынкаОсобое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ПК 1.1, ПК 1.2, ПК2.3, ОК 01, ОК 02, ОК 04в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.12 Технологияпродуктов питания животного происхождения.В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знанияУмения:-выбирать и использовать технологии производства продукции животноводства;-составлять технологические схемы и проводить расчеты по первичнойпереработке продуктов животноводства;-выполнять отдельные технологические операции по производству и переработкепродукции животноводства;-оценивать качество и определять градации качества продукцииживотноводства;Знания:-виды, технологические процессы производства продукцииживотноводства;-методику расчета основных технологических параметров производства;-технологии первичной переработки продукции животноводства (по



-действующие стандарты и технические условия на продукциюживотноводства;-основные методы оценки качества продукции животноводства.Содержание дисциплиныТема 1.1.История молочного дела в РФТема 1.2. Химический состав и свойства молока различных видов сельскохозяйственныхживотныхТема 1.3 Техника безопасности при работе в молочной лаборатории.Тема 1.4 Отбор средних проб молока и подготовка их к анализуТема 1.5 Определение числа и диаметра жировых шариковТема 1.6 Определение содержания жира в молокеТема 1.7 Определение общего белка и казеина в молокеТема 1.8 Кислотность и термостабильность молокаТема 1.9 Физические, химические и бактерицидные свойства молокаТема 1.10 Бактерицидные и бактериостатические свойства молока и их практическоезначение.Тема 1.11 Получение и первичная обработка молока в хозяйствеТема 1.12 Исследование молока на наличие ингибирующих и посторонних веществТема 1.13 Определение группы чистоты молокаТема 1.14 Определение бактериальной обсеменённости молокаТема 2.1 Оборудование молочной промышленности.Тема 2.2 Технология выработки молока питьевого пастеризованного, топлёного истерилизованногоТема 2.3 Резервуарный и термостатный способы приготовления кисломолочныхнапитков и сметаны.Тема 2.4 Технология выработки сливокТема 3.1 Технология выработки кисломолочных продуктовТема3.2 Основы технологии производства маслаТема 3.3 Основы технологии производства сыраТема 3.4 Консервы и сухие молочные продукты. Детское питаниеТема 3.5 Основные расчёты по молочному делу.Общая трудоемкость дисциплины составляет 90 часов.Итоговой аттестацией является диф. зачет во 2 с.
ОП 08 Биохимия мяса и молока

Цель изучения дисциплины -формирование знаний по химическому составу, пищевой ибиологической ценности молока и мяса, молочных и мясных продуктов, изменению состава исвойств молока и мяса под влиянием различных факторов, биохимическим и физико-химическим процессам, протекающим при обработке молочного и мясного сырья, выработкеразличных молочных и мясных продуктов и изменению молочных и мясных продуктов прихранении и возникновении различных пороков.1.2.Задачи: научить студентов понимать биохимические процессы, протекающие припроизводстве и хранении молочных и мясных продуктов; научить студентов определятьхимический состав молока и мяса рационально использовать ресурсы; научить студентовопределять пищевую и биологическую ценность молока и молочных продуктов, мяса и мясопродуктовв освоении технологических процессов.Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 04,ОК 07, ПК 2.1, ПК2,3 в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.12 Технология продуктовпитания животного происхождения.Умения-оставлять методику исследовательской работы, владеть методами научного анализа,обработки



-организовывать процесс биохимического и физико-химического исследованияпродукции.Знания-хранения и переработке молочной и мясной продукции,– хранения и переработке молочной и мясной продукции, методов организациитехнологического процесса в учебных мастерских, организациях и предприятиях,основные виды контроляСодержание дисциплиныРаздел 1.Биохимия мясаТема 1.1. Строение, состав и свойства мышечной ткани мясаТема 1.2 Строение, состав и свойства соединительнойТема 1.3 Строение, состав и свойства костной и хрящевой тканейТема 1.4 Строение, состав и свойства покровной ткани и ее производныхТема 1.5 Строение, состав и свойства жировой ткани мясаТема 1.6 Автолитические изменения мяса.Раздел 2Биохимия молокаТема 2.1 Общая характеристика состава молока.Тема 2.2 Молоко как полидисперсная система.Тема 2.3 Физико-химические и технологические свойства молока. Общиетехнологические операцииТема 2.4 Биохимические и физико-химические процессы при производстве молочныхпродуктовОбщая трудоемкость дисциплины составляет 36 часов.Итоговой аттестацией является диф. зачет во 2 с.
ОП 09 Комплексное совершенствование технологии производства цельномолочнойпродукции и сыровЦель изучения дисциплины состоит в том, чтобы дать знания обучающимся впроизводственно-технологической профессиональной деятельности в области производствапродуктов производства цельномолочной продукции и сыров .Задачи: Основные задачи дисциплины - изучение теоретических основ современныхтехнических решений в области переработки молочного сырья; - изучение современных иинновационных способов и методов переработки молока, являющихся неотъемлемой частьюглубокой подготовки молодых специалистов, организации эффективной работы предприятийразличных форм собственности; - получение необходимых сведений о функциональныхпищевых ингредиентах, их воздействии на определенные функции организма человека, ихприменении в технологических схемах производства продукции; - приобретение практическихнавыков для организации производства продуктов функционального питания,специализированных продуктов питания. - приобретение практических навыков дляорганизации производства с использованием нового оборудования, тароупаковочныхматериалов, пищевых добавок - изучение принципов организации и обеспечения комплексногои сбалансированного развития молочной отрасли и повышение эффективности переработкимолока.Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01-09, ПК 1.1, ПК 1.2,ПК 3.1, ПК 3.5 в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.12 Технология продуктовпитания животного происхождения.Умениявыбирать и использовать технологии производства продукции животноводства;-составлять технологические схемы и проводить расчеты по первичной переработкепродуктов животноводства;-выполнять отдельные технологические операции по производству и переработкепродукции животноводства;



-осуществлять на предприятии контроль за соблюдением установленных требований идействующих норм, правил и стандартов;-оценивать качество и определять градации качества продукции животноводства;Знания-виды, технологические процессы производства продукции животноводства;-методику расчета основных технологических параметров производства;-технологии первичной переработки продукции животноводства (по-действующие стандарты и технические условия на продукцию животноводства;-основные методы оценки качества продукции животноводства.Содержание дисциплиныРаздел 1. Молоко как сырье для молочной промышленностиТема 1.1 Молоко как сырье для молочной промышленности.Тема 1.2 Биохимические и физикомеханические свойства молокаТема 1.3 Первичная обработка молокаТема 1.4 Механическая обработка молокаТема 1.5 Тепловая обработка молокаТема 1.6 Розлив, фасование и упаковывание молока и молочных продуктовРаздел 2 Технология молока питьевогоТема 2.1 Товароведная классификация молочных товаровТема 2.2 Значение питьевого молока в питании человекаТема 2.3 Общие технические требования к молоку питьевому. Упаковка, маркировка,хранение, транспортированиеТема 2.4 Экспертиза качества молокаРаздел 3. Технология сливок питьевыхТема 3.1 Классификация и ассортимент сливок питьевыхТема 3.2 Общие технические требования к качеству сливок питьевыхТема 3.3 Упаковка, маркировка, хранение, транспортированиеТема 3.4 Технология производства сливокТема 3.5 Фальсификация сливок питьевых и методы ее обнаруженияРаздел 4. Жидкие кисломолочные продуктыТема 4.1 Значение кисломолочных продуктов в питании человекаТема 4.2 Технология производства жидких кисломолочных продуктовРаздел 5. Кисломолочные продукты с высоким содержанием жираТема 5.1 Значение сметаны в питании человекаТема 5.2 Технология производства сметаны.Тема 5.3 Творог и творожные изделияТема 5.4 Масло сливочноеТема 5.5 Мягкие, рассольные, плавленые, кисломолочные сыры, сычужные твердыесыры. Тема 5.6 Технология молочных консервовТема 5.7 Молочно-белковые концентратыОбщая трудоемкость дисциплины составляет 48 часов.Итоговой аттестацией является диф. зачет во 5 с.
ОП 10 Инновационные технологии в молочном скотоводстве

Целью освоения дисциплины является дать студентам знания об инновационныхтехнологиях производства молока в нашей стране и за рубежом, о рациональном использованиикрупного рогатого скота для получения максимума продукции с наименьшими затратами сучётом экологических требований. Инновационные технологии в молочном скотоводстве – эточастная дисциплина, изучающая крупный рогатый скот. Данная дисциплина изучает вопросы



инновационных технологий воспроизводства стада, выращивания ремонтного молодняка,технологий производства молока в нашей стране и в странах с высокоразвитым молочнымскотоводством.Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии _ОК 02 .ПК 1.2.ПК 3.1.Умения-рассчитывать по принятой методике основные производственные показатели;-планировать работу исполнителей;-организовывать выполнение технологических операций производства молочнойпродукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии стехнологическими инструкциями;Знания
– основные производственные показатели работы организации (предприятия) отрасли иего структурных подразделений;– технологические операции производства молочной продукции на автоматизированныхтехнологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями.Содержание дисциплины:Тема 1.Современное состояние скотоводства. Проблемы и перспективы развития

Тема 2.Инновационные технологии в молочном скотоводстве
Общая трудоемкость дисциплины составляет 36 часов.Итоговой аттестацией является диф. зачет во 5 с.

Аннотация рабочей программы профессионального модуля 01 «Организация и ведениетехнологического процесса производства продукции на автоматизированныхтехнологических линиях производства молочной продукции»
1. Место профессионального модуля в структуре программы подготовки специалистовсреднего звенаПрофессиональный модуль «Организация и ведение технологического процесса производствапродукции на автоматизированных технологических линиях производства молочнойпродукции» включен в профессиональный цикл ППССЗ по специальности.2. Цель изучения модуляЦелью изучения профессионального модуля является овладение видом деятельности(организация и ведение технологического процесса производства продукции наавтоматизированных технологических линиях производства молочной продукции).и соответствующими профессиональными компетенциями.3. Структура модуляПрофессиональный модуль включает в себя МДК.01.01. Сдача -приемка сырья и расходныхматериалов для производства молочной продукции,МДК 01.02 Технологические операции производства молочной продукции наавтоматизированных ьтехнологических линиях в соответствии с технологическимиинструкциями, учебную практику, производственную практику.4. Основные образовательные технологииВ процессе изучения модуля используется как традиционные технологии, так итехнологии активного обучения: проектные, игровые, ситуативно-ролевые, объяснительно-иллюстративные.5. Требования к результатам освоения модуляВ результате изучения модуля обучающийся должен иметь практический опыт:– сдачи-приемки сырья и расходных материалов для производства молочной продукции;– выполнения технологических операций производства молочной продукции наавтоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическимиинструкциями.Уметь



- осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производствамолочной продукции;- организовывать выполнение технологических операций производства молочнойпродукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии стехнологическими инструкциями;Знать- ход сдачи-приемки сырья ;- технологические операции производства молочной продукции на автоматизированныхтехнологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями.
Процесс изучения дисциплины направлен на частичное формирование у обучающихсяобщих и профессиональных компетенций: ОК 01- ОК 07, ОК 09 , ПК 1.1 – 1.2.6. Общая трудоемкость дисциплиныВсего 718 часовв том числе в форме практической подготовки 238 часов
Из них на освоение МДК 244 часовв том числе самостоятельная работапрактики, в том числе учебная 216 часовпроизводственная 252 часов7. Форма контроляЭкзамен квалификационный.

Аннотация рабочей программы учебной дисциплиныПМ 02 «Обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества молочной продукциина всех этапах ее производства и обращения на рынке»
Рабочая программа профессионального модуля является составной частью основнойпрофессиональной образовательной программы по специальности 19.02.12, в части освоенияосновного вида профессиональной деятельности: В результате изучения профессиональногомодуля обучающихся должен освоить основной вид деятельности «Обеспечение безопасностипрослеживаемости и качества молочной продукции на всех этапах ее производства иобращения на рынке» и соответствующие ему общие компетенции и профессиональныекомпетенции, установленных ФГОС по специальности, профессиональными стандартами (приналичии), требованиями работодателей.В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен иметьпрактический опыт:- приемке и определении качественных показателей поступающего молока-распределении поступающего сырья на переработку- проверка качества сырья, поступающего на заморозку(охлаждение), в соответствии стребованиями технической документации-проверке внешним осмотром или по результатам анализа качества охлаждения сырья-контроле качества сырья;-подготовке рабочего места и холодильного оборудования к работе- оценке показателей качества, в том числе микробиологических, физико-химических,биохимических-выборе технологической карты производства- выполнении основных технологических расчетов-выявлении и устранении причин отклонения от нормального технологического режима-Документирование результатов лабораторных исследований состава и параметровсырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктовживотноводства.В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен уметь-отбирать пробы молока- подготавливать пробы к анализу



- определять массовую долю жира, белков и казеина, лактозы, сухого остатка молокаинструментальными методами- давать оценку сортности по микробиологическим и биохимическим показателямпоступившего сырья согласно действующим стандартам- применять нормативные и методические документы, регламентирующие вопросыорганизации рабочих мест, качества продукции, хранения материалов, полуфабрикатов иготовой продукции- учитывать количество и качество поступающего в цех переработки сырья- распределять сырье по видам производства в зависимости от его качества- контролировать соблюдение требований к технологическому процессу в соответствии снормативной и технологической документацией- соблюдать основы санитарии, санитарные правила и нормы в пищевойпромышленности.
В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен знать:- физико-химические, органолептические и технологические свойства молока, их связь ссоставом молока- требования к качеству молока, действующие стандарты на заготовляемое молоко- ход приемки сырья- правила отбора проб на анализ и порядок проведения несложных анализов-устройство, принцип действия, правила безопасного обслуживания оборудования дляколичественного учета молока и молочных продуктов, для транспортировки и хранения молокаи молочных продуктов, для внутризаводского перемещения молока и молочных продуктов-требования действующих стандартов и технические условия на вырабатываемыепродукты-требования технохимического и микробиологического контроля на различных стадияхвыработки готовой продукции (по видам);-причины возникновения брака при выработке продуктов и способы их устранения;- порядок поддержания состояния рабочего места и холодильного оборудования всоответствии с санитарно-гигиеническими требованиями, требованиями охраны труда,пожарной, промышленной и экологической безопасности.В состав профессионального модуля входят:- МДК 02.01Системы контроля качества на предприятиях молочной промышленности-МДК 02.02 Технологии переработки вторичных сырьевых ресурсов молочной отрасли-МДК 02.03 Биохимия и микробиология молока и молочных продуктов- УП.02 Учебная практика;- ПП.02 Производственная практика.Всего часов __652в том числе в форме практической подготовки _Из них на освоение МДК_332в том числе самостоятельная работа___практики, в том числе учебная __144производственная ___144Виды промежуточной аттестации:- ПМ.02 - экзамен квалификационный;

Аннотация рабочей программы профессионального модуля ПМ.03«Обеспечение деятельности структурного подразделения»
Рабочая программа профессионального модуля является составной частью основнойпрофессиональной образовательной программы по специальности 19.02.12, в части освоенияосновного вида профессиональной деятельности: Обеспечение деятельности структурногоподразделения и соответствующих общих и дополнительных профессиональных компетенцийустановленных ФГОС по специальности, профессиональными стандартами, требованиямиработодателей.



В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен иметьпрактический опыт:- участия в планировании и анализе производственных показателей структурногоподразделения, организации (предприятия) в целом;- участия в управлении первичным трудовым коллективом;- ведения документации установленного образца.В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен уметь:- рассчитывать по принятой методике основные производственные показатели;- планировать работу исполнителей;- инструктировать и контролировать исполнителей на всех стадиях работ;- подбирать и осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию персонала;- оценивать качество выполняемых работ;- заполнять табели рабочего времени для начисления заработной платы сотрудников;- руководствоваться нормативными правовыми актами, регулирующими деятельностьструктурного подразделения;- пользоваться специальной терминологией отрасли в работе;- проводить сбор информации о деятельности объекта внутреннего контроля повыполнению требований правовой и нормативной базы и внутренних регламентов;- выполнять контрольные процедуры и их документирование, готовить и оформлятьзавершающие материалы по результатам внутреннего контроля- контролировать санитарное состояние оборудования.
В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен знать :- основы организации производства продуктов питания из растительного сырья;- структуру организации (предприятия) и руководимого подразделения;- характер взаимодействия с другими подразделениями;- функциональные обязанности работников и руководителей;- основные производственные показатели работы организации (предприятия) отрасли иего структурных подразделений;- методы планирования, контроля и оценки работ исполнителей;- виды, формы и методы мотивации персонала, в том числе материальное инематериальное стимулирование работников;- методы оценивания качества выполняемых работ;- правила первичного документооборота, учета и отчетности.В состав профессионального модуля входят:МДК.03.01 Управление структурным подразделением организацииМДК 03.02. Оборудование для производства консервов и пищеконцентратов- УП.03 Учебная практика,-ПП 03 производственная практика.Виды промежуточной аттестации:- ПМ.03 Организационно-технологическое обеспечение производства консервов ипищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях экзамен квалификационный;Объем изучения профессионального модуля и виды учебной работыВсего часов 120в том числе в форме практической подготовки 90Из них на освоение МДК 03.01. 36в том числепрактики, в том числе учебная 36производственная 36.Консультации 6.Промежуточная аттестация 6.

Аннотация рабочей программы профессионального модуля



ПМ.04 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностямслужащих (19067 Сыродел)

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоитьосновной вид деятельности «Обеспечение безопасности прослеживаемости и качествамолочной продукции на всех этапах ее производства и обращения на рынке» исоответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:
В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен:иметь практический опыт–Выполнения технологических операций по устранению неисправностей в работетехнологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линияхпроизводства продуктов питания животного происхождения в соответствии сэксплуатационной документацией-Подготовки рабочего места, технологического оборудования, систем безопасности исигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированныхтехнологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питанияживотного происхождения в соответствии с эксплуатационной документацией-Ведения документации по обслуживанию оборудования, систем безопасности исигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики автоматизированныхтехнологических линий по производству продуктов питания животного происхождения, в томчисле в электронном виде- Приема-сдача молочного сырья и расходных материалов производства продуктовпитания из молочного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии стехнологическими инструкциями-Регулирования параметров и режимов технологических операций производствапродуктов питания из молочного сырья на автоматизированных технологических линиях всоответствии с технологическими инструкциями-Проведения технических наблюдений за ходом технологического процессапроизводства продуктов питания из молочного сырья с внесением полученных результатов вжурналы ведения технологических процессов производства, в том числе в электронном виде.уметь:–Визуально оценивать исправность технологического оборудования, систембезопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики наавтоматизированных технологических линиях производства продуктов питания животногопроисхождения в соответствии с эксплуатационной документацией– Использовать специализированное программное обеспечение при подготовке итехническом обслуживании технологического оборудования автоматизированныхтехнологических линий производства продуктов питания животного происхождения–Подготавливать сырье и расходные материалы к процессу производства продуктовпитания из молочного сырья в соответствии с технологическими инструкциями– Оценивать качество сырья и полуфабрикатов по органолептическим показателям привыполнении технологических операций производства продуктов питания из молочного сырья– Рассчитывать объем сырья и расходных материалов в процессе выполнениятехнологических операций производства продуктов питания из молочного сырья всоответствии с технологическими инструкциями–Эксплуатировать оборудование для производства продуктов питания из молочногосырья в соответствии с технологическими инструкциями на автоматизированныхтехнологических линиях–Использовать специализированное программное обеспечение в процессе выполнениятехнологических операций производства продуктов питания из молочного сырья всоответствии с технологическими инструкциями.знать :



Основы технологии производства продуктов питания животного происхождения наавтоматизированных технологических линиях-Порядок проведения подготовки к работе, пуска и наладки, ремонта технологическогооборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов иавтоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питанияживотного происхождения- Специализированное программное обеспечение и средства автоматизации, применяемые натехнологических линиях по производству продуктов питания животного происхождения- Требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническомобслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности исигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированныхтехнологических линиях по производству продуктов питания животного происхождения- Порядок приемки, хранения и подготовки к использованию сырья, полуфабрикатов,расходного материала, применяемых при производстве продуктов питания из молочного сырья наавтоматизированных технологических линиях- Показатели качества сырья, полуфабрикатов, расходного материала и готовой продукции припроизводстве продуктов питания из молочного сырья на автоматизированных технологическихлиниях-Нормативы расходов сырья, полуфабрикатов, расходного материала, выхода готовойпродукции при производстве продуктов питания из молочного сырья на автоматизированныхтехнологических линиях-Основы технологии производства продуктов питания из молочного сырья наавтоматизированных технологических линиях-Основные технологические операции и режимы работы технологического оборудования попроизводству продуктов питания из молочного сырья на автоматизированных технологическихлиниях-Требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническомобслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности исигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированныхтехнологических линиях по производству продуктов питания животного происхождения.
Всего часов __156в том числе в форме практической подготовки _Из них на освоение МДК_72в том числе самостоятельная работа___практики, в том числе учебная __36производственная ___36Промежуточная аттестация ___6.

Аннотация на программу производственной практики (преддипломной)
Область профессиональной деятельностиРабочая программа производственной практики (преддипломной) является составнойчастью программы подготовки специалистов среднего звена обеспечивающей реализациюФедерального государственного образовательного стандарта по специальности среднегопрофессионального образования 19.02.12 Технология производства продуктов питанияживотного происхождения (базовой подготовки) в части освоения основных видовпрофессиональной деятельности (ВПД):1.Организация и ведение технологического процесса производства продукции наавтоматизированных технологических линиях производства молочной продукции.2.Обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества молочной продукции на всехэтапах ее производства и обращения на рынке3.Обеспечение деятельности структурного подразделения4.Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностямслужащих (19067 Сыродел)



Цели и задачи производственной практики (преддипломной)Производственная практика (преддипломная) имеет две основные цели:1. Обобщение и совершенствование знаний и умений, проверка возможностисамостоятельной работы будущего специалиста в условиях конкретного производства.2.Подбор материала для дипломной работы согласно выданному заданию.Задачами практики являются:-закрепление знаний и умений обучающихся по специальности;-формирование профессиональной компетентности специалиста;-проверка готовности специалиста к самостоятельной трудовой деятельности;-участие в производственной деятельности предприятия, обработка и анализполученных результатов;-подбор и анализ литературы и документальных источников для дальнейшего ихиспользования в дипломной работе.Программа преддипломной практики направлена на углубление у обучающихсяпервоначального профессионального опыта, развития общих и профессиональныхкомпетенций, проверку его готовности к самостоятельной трудовой деятельности, а также наподготовку к выполнению выпускной квалификационной работы в организациях различныхорганизационно- правовых форм.
Преддипломная практика обучающихся является завершающим этапом и проводитсяпосле освоения ОПОП СПО и сдачи студентами всех видов промежуточной аттестации,предусмотренных ФГОС.
Рекомендуемое количество часов – 144 часа.Контроль и оценка результатов освоения производственной (преддипломной) практикиосуществляет преподаватель профессиональных модулей (руководитель практики) в процессевыполнения студентом работ на предприятии, а также сдачи студентом отчета по практике.Контроль и оценка результатов прохождения производственной (преддипломной) практикиосуществляется руководителем практики в процессе консультаций и выполнения студентамииндивидуальных заданий.По завершении производственной (преддипломной) практики студентомпредставляется отчет, отражающий объем выполненных работ по разделам преддипломнойпрактики, завизированный руководителями практики от предприятия и образовательногоучреждения. В качестве приложения к отчету преддипломной практики могут бытьприложены графические, аудио-, фото-, видео-материалы, наглядные образцы изделий,подтверждающие практический опыт, полученный на практике.


