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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП.01 «Микробиология, санитария и гигиена»

(наименование дисциплины)

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Учебная дисциплина «Метрология и стандартизация» является обязательной частью основной профессиональной образовательной программы по специальности 19.02.12 Технология производства продукции животноводства.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 1-9.
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания
	Код 

ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ПК 2.1
ОК 1-9
	-применять требования нормативных правовых актов к основным видам продукции (услуг) и процессов;

-оформлять технологическую и техническую документацию в соответствии с действующими

нормативными правовыми актами;

-использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества;

-приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стандартами и

международной системой единиц СИ
	-основные понятия метрологии; задачи стандартизации, ее экономическую эффективность; -формы подтверждения качества; основные положения Государственной системы стандартизации Российской Федерации; 
-терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стандартами и международной системой единиц СИ


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	82

	в т.ч. в форме практической подготовки
	

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	58

	лабораторные работы (если предусмотрено)
	-

	практические занятия (если предусмотрено)
	-


	курсовая работа (проект) (если предусмотрено для специальностей)
	-

	Самостоятельная работа 

	6

	Консультаций
	12

	Промежуточная аттестация
	6


Во всех ячейках со звездочкой (*) (в случае её наличия) следует указать объем часов, а в случае отсутствия убрать из списка за исключением самостоятельной работы.

2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем, акад. ч / в том числе в форме практической подготовки, акад ч
	Код ПК, ОК
	Код Н/У/З

	1
	2
	3
	
	

	Раздел 1. Основы стандартизации и управление качеством продукции растениеводства

	Тема 1.1 Основы стандартизации
	Основные понятия и термины в области стандартизации: стандарт, стандартизация, совместимость, надежность, взаимозаменяемость и др
	2
	ОК1-9
ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 1.2 Основные принципы стандартизации. Комплексная и опережающая стандартизация
	Государственная система России, ее характеристика. Общая характеристика системы. Органы и службы стандартизации России. Службы стандартизации на государственном, отраслевом уровнях и уровне предприятий. Нормативно–технические документы по стандартизации. Категории стандартов. Виды стандартов.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 1.3 Объекты стандартизации по категориям и видам стандартов
	Объекты стандартизации по категориям и видам стандартов. Порядок разработки стандартов, стадии разработки. Организация информации о стандартах Обеспечение стандартами и ТУ
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 1.4 Государственный контроль и надзор за соблюдением требований стандартов
	Цель, задачи и функции Госнадзора
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Раздел 2. Международная стандартизация

	Тема 2.1 Международная и региональная стандартизация
	Значение международного сотрудничества в области стандартизации, метрологии и управления качеством для развития научно технических и экономических связей России и стран СНГ с зарубежными странами.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 2.2 Международные организации по стандартизации, метрологии и качеству продукции
	Задачи и структуры ИСО. Участие России и стран СНГ в работе ИСО. Деятельность ТК-34. Применение стандартов ИСО в сельском хозяйстве. Региональные организации по стандартизации. Европейская организация по контролю качества (ЕОКК), ЕЭК ООН и ЕЭС.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Раздел 3. Основы метрологии

	Тема 3.1 Основные понятия и определения в области метрологии
	Основные понятия и определения в области метрологии. Роль измерений и значение метрологии.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 3.2. Основы технических измерений
	Общая характеристика объектов измерений. Понятие видов и методов измерений. Характеристика средств измерений.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Составить словарь терминов.

Написание сообщения на тему: «Объекты измерений»


	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 3.3. Качество измерений и способы его достижения
	Качество измерений и способы его достижения
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 3.4. Средства, методы и погрешность измерения
	Погрешности измерений. Определение суммарной погрешности измерений. Причины появления погрешностей. Способы исключения погрешностей. Экономические показатели средств измерений.

Изучение основных характеристик измерения.


	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема3.5. Классификация средств измерений
	Средства измерений. Классификация средств измерений по признакам. Область применения средств измерений
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 3.6. Рабочие средства измерений. Условие измерения и контроля
	Измерение весовых величин. Измерение геометрических величин. Нормальные условия измерения. Номинальные значения влияющих физических величин
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 3.7. Основы теории измерений
	Основы теории измерений
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Раздел 4. Контроль качества продукции

	Тема 4.1. Контроль качества продукции в сельском хозяйстве. 
	Термины и определения основных понятий о качестве сельскохозяйственной продукции применяемой стандартах 

	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 4.2. Номенклатура показателей качества продукции, их классификация
	Номенклатура показателей качества продукции, их классификация. Единичные показатели качества продукции, назначения, долговечности, транспортабельности, санитарно-гигиенические, экологические, комплексные показатели качества. Контроль качества продукции
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 4.3. Разновидности контроля
	Разновидности контроля: производственный, эксплуатационный, входной, операционный, приемочный, инспекционный. Методы оценки качества сельскохозяйственной продукции: экспериментальный, расчетный, органолептический, социологический, экспертный
	2
	ОК1-9

ПК2.1
	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Раздел 5.  Стандартизация и подтверждение качества

	Тема 5.1. Сущность стандартизации
	История развития стандартизации. Основные понятия и определения в области стандартизации. Сущность стандартизации. Классификация объектов стандартизации. Механизм стандартизации. Принципы стандартизации. Методы стандартизации
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03


	Тема 5.2. Уровни стандартизации
	Задачи международной стандартизации. Международные организации по стандартизации. Государственная система стандартизации
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 5.3. Методы, задачи и средства стандартизации
	Методы стандартизации как объектов управления. Основные задачи стандартизации. Средства стандартизации
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 5.4. Виды стандартов
	Основные виды стандартов. Порядок разработки стандартов. Общая характеристика стандартов по категориям и видам. Группы стандартов. Система стандартов технической подготовки производства. Стандарты, обеспечивающие качество продукции на стадии эксплуатации. Стандарты на системе качества
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 5.5. Понятие нормативных документов по стандартизации

	Понятие нормативных документов по стандартизации


	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 5.6. Система стандартизации
	Система стандартизации. Правовая и экономическая база стандартизации
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 5.7. Стандартизация и кодирование информации о товаре
	Стандартизация и кодирование информации о товаре
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	
	Самостоятельная работа обучающихся «Правила проведения контроля качества продукции и услуг»

	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03



	
	Самостоятельная работа обучающихся «Ознакомление с правилами заполнения бланков сертификата
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Раздел 6. Стандартизация продукции животноводства

	Тема 6.1Идентификация продукции

и экспертиза.
	Общие положения современной технической терминологии молочных и молокосодержащих продуктов. Классификационные признаки молочных и

молокосодержащих продуктов. Национальные стандарты – основа идентификации продукции. Требования национальных стандартов на

базовые молочные и кисломолочные продукты. Требования к содержанию и оформлению технологических инструкций на продукты. Маркировка молочных и молокосодержащих продуктов.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 6.2. Молочное сырье для молочной промышленности
	Характеристика, свойства. Требования к молоку-сырью. Пороки молока. Порядок приемки, передачи и учета натурального коровьего молока-сырья
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 6.3. Экспертиза молока и цельномолочных продуктов.
	Виды экспертизы. Нормативные документы в области стандартизации, метрологии, сертификации, торговли, ветеринарии, санитарии и гигиены.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	
	Самостоятельная работа обучающегося: Экспертиза кисломолочных продуктов.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	
	Самостоятельная работа обучающегося : Экспертиза мороженого
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 6.4. Экспертиза молочных консервов.
	Классификация молочных консервов. Пищевая

ценность продукта. Идентификация и экспертиза молочных консервов. Технохимический и микробиологический контроль производства

молочных консервов.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 6.5. Экспертиза сыров.
	Классификация и ассортимент. Химический состав и пищевая ценность сыров. Требования к молоку-сырью. Идентификация и экспертиза сыров.

Органолептическая оценка качества сыров.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Тема 6.6. Экспертиза сливочного масла.
	Классификация. Термины и определения. Химический состав и пищевая

ценность. Идентификация и экспертиза сливочного масла. Оценка качества масла из коровьего молока. Оценка качества спредов. Методы оценки консистенции сливочного масла.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	
	Самостоятельная работа обучающегося: Экспертиза вторичного молочного сырья.
	2
	ОК1-9

ПК2.1


	Уо01.01 – Уо09.03     Зо 01.01- Зо09.02
Н2.1.01-05/У2.1.01-02/ З2.1.01-03

	Консультации
	
	12
	
	

	Промежуточная аттестация
	
	6
	
	

	Всего:
	
	73
	
	


По каждой теме описывается содержание учебного материала (в дидактических единицах), наименования необходимых лабораторных работ, практических и иных занятий, в том числе контрольных работ, а также тематика самостоятельной работы в случае, если в учебном плане п.5 выделен этот вид работ, если самостоятельная работа не выделяется на уровне ПООП-П, то и тематика самостоятельных работ не указывается. Если предусмотрены курсовые проекты (работы) по дисциплине, приводится их тематика. Объем часов определяется по каждой позиции столбца 3 (отмечено звездочкой). 
3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Для реализации программы учебной дисциплины должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:

Кабинет «Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве»,

                                    наименование кабинета из указанных в п.6.1 ПООП-П
оснащенный в соответствии с п. 6.1.2.1 образовательной программы по специальности 19.02.12 Технология производства продукции животноводства.

В случае необходимости:

Лаборатория «Микробиология, санитария и гигиена» оснащенная необходимым для реализации программы учебной дисциплины оборудованием, приведенным в п. 6.1.2.3 образовательной программы  по данной специальности 19.02.12 Технология производства продукции животноводства.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организацией выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список может быть дополнен новыми изданиями.

3.2.1. Основные печатные издания

1. Кирюшин, В.И. Стандартизация продукции растениеводства [Электронный ресурс] / В.И.Кирюшин, С.В. Кирюшин //Агротехнологии: учебник. — Электрон. текст. дан. — СПб.: Лань,2015. — С. 281-290. — Режим доступа: www.e.lanbook.com.

2.Личко, Н.М. Стандартизация и сертификация продукции растениеводства: учебник / Н.М.Личко. – М.: Юрайт-Издат, 2008. – 596 с. 

1. Голубева Л.В. Общая технология молочной отрасли [Электронный ресурс]: лабораторный практикум. Учебное пособие/ Голубева Л.В., Станиславская Е.Б., Догарева Н.Г.— Электрон. текстовые данные.— Воронеж: Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2011.— 72 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/27327.— ЭБС «IPRbooks».

2. Горбатова К.К. Химия и физика молока и молочных продуктов [Электронный ресурс]/ Горбатова К.К., Гунькова П.И.— Электрон. Текстовые данные.— СПб.: ГИОРД, 2012.— 336 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/15957.— ЭБС «IPRbooks».

3. Калинина, Л.В. Общая технология молока и молочных продуктов: учебник [для бакалавров] / Л.В. Калинина – Москва: ДеЛи плюс, 2012. – 240 с.

4. Смирнов А.В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии молока и молочных продуктов [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Смирнов А.В.— Электрон. текстовые данные.— СПб.: ГИОРД, 2013.— 136 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/15921.— ЭБС «IPRbooks».

5. Соколова О.Я. Производственный контроль молока и молочных продуктов [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Соколова О.Я., Догарева Н.Г.— Электрон. текстовые данные.— Оренбург: Оренбургский государственный университет, ЭБС АСВ, 2012.— 195 c.— Режим доступа:http://www.iprbookshop.ru/30123.— ЭБС «IPRbooks».
3.2.2. Основные электронные издания 

1. https://link.springer.com/Springer 1997-2015гг.; (2005-2010через РФФИ и 2011-2015 через ГПНТБ)

2. Электронная библиотека издательства «Лань» http://e.lanbook.com/ (договор № 219/14 от

21.03.2014г. по 21.03.2015г.; Договор № 1 от 19.03.2015г. по 19.03.2016г.)

3. Электронная информационно-образовательная среда ФГБОУ ВПО Приморская ГСХА.

htth://elib.primacad.ruДоговор №8-УТ/2016 от 08 апреля 2016 ФГБНУ ЦНСХБ 08.04.2016-07.04.2017.
3.2.3. Дополнительные источники (при необходимости)

1. Богатова О.В. Промышленные технологии производства молочных продуктов [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Богатова О.В., Догарева Н.Г., Стадникова С.В.— Электрон. текстовые данные.— СПб.: Проспект 23 Науки, 2014.— 272 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/35876.— ЭБС «IPRbooks».

2. Востроилов А.В. Основы переработки молока и экспертиза качества молочных продуктов [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Востроилов А.В., Семенова И.Н., Полянский К.К.— Электрон. текстовые данные.— СПб.: ГИОРД, 2013.— 512 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/15936.— ЭБС «IPRbooks».

3. Рогожин B.B. Биохимия молока и мяса [Электронный ресурс]: учебник/ Рогожин B.B.— Электрон. текстовые данные.— СПб.: ГИОРД, 2013.— 456 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/15919.— ЭБС «IPRbooks».

4. Тихомирова Н.А. Технология молока и молочных продуктов. Технология масла. Технологические тетради [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Тихомирова Н.А.— Электрон. текстовые данные.— СПб.: ГИОРД,

2013.— 144 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/15951.— ЭБС «IPRbooks».

5. Шалапугина, Э.П. Технология молока и молочных продуктов : учеб.пособие / Э.П. Шалапугина, Н.В. Шалапугина – Москва: Дашков и К, 2013. – 303 с. 

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ  
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Результаты обучения

	Критерии оценки
	Методы оценки

	-основные понятия метрологии; задачи стандартизации, ее экономическую эффективность; -формы подтверждения качества; основные положения Государственной системы стандартизации Российской Федерации; 
-терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стандартами и международной системой единиц СИ 
	Актуальность темы,

адекватность результатов

поставленным целям,

полнота ответов, точность

формулировок, адекватность

применения терминологии.

	- письменного/устного

опроса;
- тестирование.


	-применять требования нормативных правовых актов к основным видам продукции (услуг) и процессов;

-оформлять технологическую и техническую документацию в соответствии с действующими

нормативными правовыми актами;

-использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества;

-приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стандартами и

международной системой единиц СИ
	
	


*Для сведения

Цифровой конструктор применяется при формировании образовательной программы (Раздел 4 ПООП-П). Прописывается в программном обеспечении после составления всех рабочих программ.

Основа ПК=Н+У+З

	Профессиональные компетенции (ПК)
	Навыки (Н)/практический опыт (ПО)
	Умения (У)
	Знания (З)

	ПК 2.1 Организовывать входной контроль качества и безопасности молочного сырья и вспомогательных, упаковочных материалов, производственный контроль полуфабрикатов, параметров технологических процессов и контроль качества готовой молочной продукции
	Н 2.1.01 ведении утвержденной учетно-отчетной документации;
	У 2.1.01 применять методики контроля качества сырья, вспомогательных, упаковочных материалов, полуфабрикатов и готовой продукции при производстве молока и молочных продуктов;
	З 2.1.01 требования к контролю качества изготовления продукции

	
	Н 2.1.02 контроле качества сырья, вспомогательных, упаковочных материалов, полуфабрикатов и готовой продукции при производстве молока и молочных продуктов;
	У 2.1.02 правильно оформлять учетно-отчетную документацию;
	З 2.1.02 правила установки и размещения продукции, уложенной в тару в холодильные и морозильные камеры

	
	Н 2.1.03 разработке мероприятий с целью устранения рисков или снижения их до допустимого уровня и повышении безопасности выпускаемой продукции;
	
	З 2.1.03 требования к контролю и регулировке температурного режима при помощи контрольно-измерительных приборов (КИП

	
	Н 2.1.04 участии в планировании основных показателей производства.
	
	

	
	Н 2.1.05 оформлении документации о качестве продукции и состоянии оборудования.
	
	


Основа ОК= умения общие (Уо)+знания общие (Зо)

	Общие компетенции (ОК)
	Умения общие (Уо)
	Знания общие (Зо)

	ОК 01 Понимать сущность

и социальную значимость

своей будущей профессии,

проявлять к ней устойчивый

интерес.


	Уо.01.01 распознавать задачу и/или проблему

в профессиональном и/или социальном

контексте;


	Зо.01.01 актуальный профессиональный и

социальный контекст, в котором приходится

работать и жить; 



	
	Уо.01.02 анализировать

задачу и/или проблему и выделять ее составные части;


	Зо.01.02 основные источники

информации и ресурсы для решения задач и

проблем в профессиональном и/или

социальном контексте;



	
	Уо.01.03 определять этапы решения задачи;
	Зо.01.03 алгоритмы выполнения работ в

профессиональной и смежных областях

	
	Уо.01.04 выявлять и

эффективно искать информацию, необходимую

для решения задачи и/или проблемы;
	Зо.01.04 методы работы в профессиональной и

смежных сферах;

	
	Уо.01.05 составлять

действия;
	Зо.01.05 структуру плана для решения задач

	
	Уо.01.06 определять

необходимые

ресурсы;
	Зо.01.06 порядок оценки результатов

решения задач профессиональной

деятельности



	
	Уо.01.07 владеть актуальными методами работы

в профессиональной и смежных сферах;


	

	
	Уо.01.08 реализовывать составленный план;
	

	
	Уо.01.09 оценивать

результат и последствия своих действий

(самостоятельно или с помощью наставника)


	

	ОК 02 Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
	Уо.02.01 определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности;
	Зо.02.01 содержание актуальной нормативно- правовой документации

	
	Уо.02.02 применять современную научную профессиональную терминологию;
	Зо.02.02 современная научная и профессиональная терминология;

	
	Уо.02.03 определять и выстраивать траектории  профессионального  развития  и самообразования
	Зо.02.03 возможные  траектории  профессионального
развития и самообразования

	ОК 03 Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	Уо.03.01 распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте;
	Зо.03.01 основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте;


	
	Уо.03.02 анализировать задачу и/или проблему и Уо.03.03 выделять ее составные части; определять этапы решения задачи;


	Зо.03.02 алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях;

	
	Уо.03.04 владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах;
	Зо.03.03 методы работы в профессиональной и смежных сферах;

	
	Уо.03.05 реализовывать составленный план;
	Зо.03.04 структуру плана для решения задач;

	
	Уо.03.06 оценивать результат  и  последствия  своих действий
(самостоятельно или с помощью наставника)
	Зо.03.05 порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	ОК 04 Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.


	Уо.04.01 определять задачи для поиска информации; 


	Зо.04.01 Знания: номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 



	
	Уо.04.02 определять необходимые источники информации
	Зо.04.02 приемы структурирования информации;

	
	Уо.04.03 планировать процесс поиска;
	Зо.04.03 формат

оформления результатов поиска информации

	
	Уо.04.04 структурировать получаемую информацию;
	

	
	Уо.04.05 выделять наиболее значимое в перечне информации;
	

	
	Уо.04.06 оценивать практическую значимость результатов поиска;
	

	
	Уо.04.07 оформлять результаты поиска


	

	ОК 05 Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	Уо.05.01 применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач; 

	Зо.05.01 современные средства и устройства информатизации; 



	
	Уо.05.02 использовать
современное программное обеспечение
	Зо.05.02 порядок их применения и программное обеспечение в
профессиональной деятельности

	ОК 06 Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
	Уо.06.01 организовывать работу коллектива и команды; 


	Зо.06.01 психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности; основы проектной
деятельности

	
	Уо.06.02 взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе
профессиональной деятельности
	

	ОК 07 Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения за- даний.
	Уо.07.01 Брать на себя ответственность за
работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий
	Зо.07.01 психологические основы
деятельности коллектива, психологические особенности личности

	ОК 08 Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
	Уо.08.01 определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности; 


	Зо.08.01содержание актуальной нормативно- правовой документации; 


	
	Уо.08.02 применять современную научную профессиональную терминологию;
	Зо.08.02 современная научная и профессиональная терминология;

	
	Уо.08.03 определять и выстраивать траектории  профессионального  развития  и
самообразования
	  Зо.08.02 возможные  траектории профессионального
развития и самообразования

	ОК 09 Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
	Уо.09.01 выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы по смене технологий в профессиональной деятельности;


	Зо.09.01 алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях; 



	
	Уо.09.02 составлять план действия
	Зо.09.02 методы  работы  в  профессиональной  и
смежных сферах

	
	Уо.09.03 определять необходимые ресурсы

владеть актуальными методами работы в
профессиональной и смежных сферах
	


� Приводятся только коды компетенций общих и профессиональных, необходимых для освоения данной дисциплины, также можно привести коды личностных результатов реализации программы воспитания с учетом особенностей профессии/специальности в соответствии с Приложением 3 ПООП-П.


� Самостоятельная работа в рамках образовательной программы планируется образовательной организацией в соответствии с требованиями ФГОС СПО в пределах объема учебной дисциплины в количестве часов, необходимом для выполнения заданий самостоятельной работы обучающихся, предусмотренных тематическим планом и содержанием учебной дисциплины.


� В ходе оценивания могут быть учтены личностные результаты.





