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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

«19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения»
1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля 

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоить основной вид деятельности: «Организация и ведение технологического процесса производства продукции на автоматизированных технологических линиях производства молочной продукции» и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:
1.1.1. Перечень общих компетенций

	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;

	ОК 03.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие;

	ОК 04.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;

	ОК 05.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;

	ОК 06.
	 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения;

	ОК 07.
	 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;

	ОК 09.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	Организация и ведение технологического процесса производства продукции на автоматизированных технологических линиях производства молочной продукции.

	ПК 1.1.
	Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства молочной продукции.

	ПК 1.2.
	 Организовывать выполнение технологических операций производства молочной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями.


1.1.3. В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен
:

	Владеть навыками
	Н 1.1.01– сдачи-приемки сырья и расходных материалов для производства молочной продукции;

Н 1.2.02 – выполнения технологических операций производства молочной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями;


	Уметь
	У 1.1.01 -  осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства молочной продукции;

 У 1.2.02 - организовывать выполнение технологических операций производства молочной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями;



	Знать
	З 1.1.01- ход сдачи-приемки сырья ;

З 1.2.02 - технологические операции производства молочной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями.



1.2. Количество часов, отводимое на освоение профессионального модуля
Всего часов  718
в том числе в форме практической подготовки_________________

Из них на освоение МДК 244
в том числе самостоятельная работа__________ 

практики, в том числе учебная _________________

   производственная __________

Промежуточная аттестация ____________.
2. Структура и содержание профессионального модуля
2.1. Структура профессионального модуля 
	Коды профессиональных общих компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля
	Всего, час.
	В т.ч. в форме практической. подготовки
	Объем профессионального модуля, ак. час.

	
	
	
	
	Обучение по МДК
	Практики

	
	
	
	
	Всего


	В том числе
	

	
	
	
	
	
	Лабораторных. и практических. занятий


	Курсовых работ (проектов)


	Самостоятельная работа

	Промежуточная аттестация
	Учебная


	Производственная



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	ПК

ОК
	Раздел 1. МДК 01.01 Сдача- приемка сырья и расходных материалов для производства молочной продукции
	     584

	Х
	116
	114
	Х
	Х
	
	216
	252

	ПК

ОК
	Раздел 2. МДК 01.02 Технологические операции производства молочной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями
	596
	Х
	128
	124
	
	Х
	
	216
	252

	ПК

ОК
	Раздел NN …для цифровой экономики
	Х
	Х
	Х
	
	
	
	
	Х
	Х

	
	Производственная практика (по профилю специальности), часов (если предусмотрена итоговая (концентрированная практика)
	252 (ввести число)


	Х
	
	
	
	252
(повторить число)

	
	Промежуточная аттестация
	Х
	Х
	
	
	
	

	
	Всего:
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х


2.2. Тематический план и содержание профессионального модуля (ПМ)

	Наименование разделов и тем профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК)
	Содержание учебного материала,

лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная учебная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены)
	Объем, акад. ч / в том числе в форме практической подготовки, акад ч
	Код ПК, ОК
	Код Н/У/З

	1
	2
	3
	4
	5

	Раздел 1. 

	МДК 01.01 Сдача- приемка сырья и расходных материалов для производства молочной продукции
	114
	
	

	Тема 1.1 История, 

состояние и перспективы 

развития молочной отрасли
	Содержание
	4
	
	

	
	1.Значение молочного скотоводства в отрасли животноводства нашей страны (История 

развития молочного скотоводства в России, современное молочное скотоводство)
	2
	ПК1.1.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05
	Н 1.1.01 
У 1.1.01 

З 1.1.01

	
	2.Породы коров молочного направления (понятие о породе, классификация пород 

крупного рогатого скота, породы коров разного направления продуктивности)
	2
	
	

	Тема 1.2 Молоко как сырье для молочной 

промышленности
	Содержание
	6
	
	

	
	1.Значение молока в питании человека (молоко разных видов животных, продукция из 

молока)
	2
	ПК1.1.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05


	Н 1.1.01 

У 1.1.01 

З 1.1.01

	
	2.Учёт молочной продуктивности коров (суточный, месячный, годовой удой молока)
	2
	
	

	
	3.Ассортимент молочных продуктов (кисломолочные продукты, напитки, сливки, 

сметана)
	2
	
	

	Тема 1.3 Химический состав коровьего молока 
	Содержание 
	10
	
	

	
	1.Биологические свойства молока (белки, липиды, углеводы молока). Химические свойства молока (кислотность молока, его виды, плотность молока)
	2
	ПК1.1.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05


	Н 1.1.01 

У 1.1.01 

З 1.1.01

	
	2.Физические свойства молока (плотность молока, его значение)
	2
	
	

	
	3.Характеристика компонентов молока (Жир, белки, углеводы, минеральные вещества)
	2
	
	

	
	4.Витамины (классификация, значение)
	2
	
	

	
	5.Белки молока (особенности строения белков молока, их значение)
	2
	
	

	Тема 1.4  Свойства 

коровьего молока. 
	Содержание
	10
	
	

	
	1.Минеральные вещества (кальций, фосфор, микроэлементы)
	2
	ПК1.1.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05


	Н 1.1.01 

У 1.1.01 

З 1.1.01

	
	2.Сухое вещество (методика определения сухого остатка)
	2
	
	

	
	3.Микробиология молока (Пути проникновения микрофлоры в молоко, микробиальная 

проба)
	2
	
	

	
	4.Молочнокислое брожение (используется при изготовлении молочнокислых 

продуктов)
	2
	
	

	
	5.Спиртовое брожение (Используется при изготовлении кумыса)
	2
	
	

	Тема 1.5 Требования к качеству молока, 

действующие стандарты на 

заготавливаемое молоко.
	Содержание
	24
	
	

	
	1.ГОСТ на заготавливаемое молоко (Стандарт на молоко на слайде или в таблице)
	2
	ПК1.1.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05


	Н 1.1.01 

У 1.1.01 

З 1.1.01

	
	2.Характеристика молокоприёмных пунктов. (Классификация пунктов приёмки 

молока: прифермские для приёма от населения, совхозные, городской молзавод )
	2
	
	

	
	3.Требования к молокозаводам (Санитарно-гигиеничекие требования к почве, воде, 

территории, сан. зона, очистные сооружения)
	2
	
	

	
	4.Законченный цикл переработки молока на предприятии (Приёмка, сортировка, 

первичная переработка, производство молочной продукции для реализации)
	2
	
	

	
	5.Бактерицидная фаза молока (Понятие, длительность, факторы, влияющие на 

бактериальную фазумолока)
	2
	
	

	
	6.Маститное молоко (Понятие о мастите, причины возникновения, профилактика и 

лечение коров)
	2
	
	

	
	7.Санитарно-гигиенические правила получения молока от коров. 
	2
	
	

	
	8.Правила доения коров на молочных фермах (Подготовительные операции к доению 

коров, весь процесс доения- слайды, фильмы, наглядные пособия)
	2
	
	

	
	9.Образование молока ( процесс нейрогуморальный, значение вымени, кормление)
	2
	
	

	
	10.Влияние факторов на состав и свойства молока и его компонентов (Значение породы, 

возраста, отёла, условий кормления и содержания)
	2
	
	

	
	11.Контроль санитарного состояния молочного оборудования (Разборка и сборка 

молочного оборудования, взятие проб для анализов)
	2
	
	

	
	12.Моющие и дезинфицирующие средства (значение и классификация дезодорирующих 

средств, безопасность их для человека)
	2
	
	

	Тема 1.6 Правила приёмки молочного сырья
	Содержание
	60
	
	

	
	1.Контроль санитарного состояния молочной фермы (Ограждение фермы, озеленение, 

подъездные пути, места складирования навоза, наличие дезковриков в помещениях)
	2
	ПК1.1.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05


	Н 1.1.01 

У 1.1.01 

З 1.1.01

	
	2.Приёмка молока в хозяйстве. Наличие оборудованного помещения, вода скважинная, 

канализация, лаборатория, обученный приёмщик молока)
	2
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	56
	
	

	
	Практическое  занятие 1 Анализ влияния условий кормление и содержание коров на качество получаемого молока
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 2 Оценка сортности по микробиологическим показателям поступающего сырья согласно действующим стандартам.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 3 Оценка сортности по биохимическим показателям поступающего сырья согласно действующим стандартам
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 4 Учет количества поступающего сырья.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 5 Техника безопасности работы в лаборатории.
	2
	
	

	
	Практическое  занятие 6 Отбор проб молока
	4
	
	

	
	Практическое  занятие  7 Отбор средних проб молока и их консервирование.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 8 Подготовка проб к анализу
	2
	
	

	
	Практическое  занятие 9 Определение органолептических показателей молока.
	2
	
	

	
	Практическое  занятие 10 Определение степени чистоты молока и бактериальной обсемененности
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 11 Определение степени чистоты молока и бактериальной обсемененности, механической загрязненность.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 12 Определение массовой доли жира.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 13 Определение влияния нарушений по ГОСТу на показатели жирности молока.
	2
	
	

	
	Практическое  занятие 14 Определение массовой доли белков.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 15 Определение массовой доли казеина.
	2
	
	

	
	Практическое  занятие 16 Определение массовой доли лактозы.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 17 Расчетный метод определения сухого вещества и сухого обезжиренного молочного остатка
	2
	
	

	Раздел 2.

	МДК 01.02 Технологические операции производства молочной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями
	124
	
	

	Тема 1.7 Режимы 

первичной переработки 

молочного сырья

	Содержание
	36
	
	

	
	1.Фильтрование молока или очистка от механических 

примесей. Оборудование. ( Значение мех. очистки, способы)
	4
	ПК1.2.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05


	Н 1.2.02
У 1.2.02

З 1.2.02

	
	2.Охлаждение молока. Оборудование. (Обработка молока низкими температурами: 

охлаждение, замораживание. Значение данной обработки)
	4
	
	

	
	3.Экономическая эффективность различных способов охлаждения (способ охлаждения молока влияет на качество продукции, сроки хранения, себестоимость)
	4
	
	

	
	4.Хранение молока ( Сроки хранения молока, характеристика ёмкостей, условия 

хранения молока)
	4
	
	

	
	5.Значение тепловой обработки молока. Оборудование. ( Виды тепловой 

обработки: пастеризация, стерилизация, СВЧ, ТВЧ)
	4
	
	

	
	6.Стерилизация молока. Виды оборудования. (Режимы стерилизации, контроль, сроки 

хранения продукции)
	4
	
	

	
	7.Пастеризация молока. Виды оборудования. (Режимы пастеризации, контроль, сроки 

хранения продукции)
	4
	
	

	
	8.Изменение составных частей молока при пастеризации (Изменение структуры 

белков, жиров, витаминов)
	4
	
	

	
	9.Транспортировка молока (транспортировка молока в коровнике, в молочное 

отделение, на молокоприёмный пункт, требование к транспорту)
	4
	
	

	Тема 1.8 Документация в 

молочной промышленности
	Содержание 
	16
	
	

	
	1.Формы и правила ведения первичной документации.
	4
	ПК1.2.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05
	Н 1.2.02

У 1.2.02

З 1.2.02

	
	2.Оформление документации по контролю качества в цехе приемки и подготовки молочного сырья
	4
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	8
	
	

	
	Практическое  занятие 18 Учет молока-сырья: пересчет количества молока из литров в килограммы и наоборот; пересчет фактической массы молока-сырья по базисной норме массовой доли жира.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 19 Учет молока-сырья: определение среднего содержания жира в партии молока
	4
	
	

	Тема 1.9 Контроль качества молока
	Содержание
	16
	
	

	
	1.Организация приемки и контроля качества молока-сырья
	4
	ПК1.2.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05
	Н 1.2.02

У 1.2.02

З 1.2.02

	
	2.Виды и методы контроля на предприятиях молочной промышленности.
	4
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	8
	
	

	
	Практическое  занятие  20 Оценка качества питьевого молока разных производителей.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 21  Расчетный метод определения энергетической ценности молока.
	4
	
	

	Тема 1.10 Характеристика 

оборудования по 

переработке молочного сырья
	Содержание
	20
	
	

	
	1.Контроль процессов сепарирования, нормализации, гомогенизации, 

мембранной и термической обработки молочного сырья.
	4
	ПК1.2.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05

	Н 1.2.02

У 1.2.02

З 1.2.02

	
	
	
	
	

	Тема 1.11 Расчеты в молочной промышленности
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	16
	
	

	
	Практическое  занятие 22 Проведение расчетов по сепарированию молока
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 23 Проведение расчетов по нормализации молока.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 24 Решение проблемных ситуаций при определении качества молока.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 25 Проведение расчетов и подбор емкости для хранения молока и молочных продуктов.
	4
	
	

	Тема 1.12

Оборудование для 

количественного учета молока и молочных 

продуктов.
	Содержание
	36
	
	

	
	1.Правила безопасного обслуживания технологического оборудования для количественного учета молока и молочных продуктов
	4
	ПК1.2.

ОК 01

ОК 02

ОК 03

ОК 04

ОК 05
	Н 1.2.02

У 1.2.02

З 1.2.02

	
	2.Выявление, анализ и устранение характерных неисправностей, возникающих при обслуживании оборудования для количественного учета и молочных продуктов.
	4
	
	

	
	3.Выявление, анализ и устранение характерных неисправностей, возникающих при обслуживании оборудования для внутризаводского перемещения молока и молочных продуктов.
	4
	
	

	
	4.Режим работы и устройство технологического оборудования.
	4
	
	

	
	5. Контроль эксплуатации и эффективность использования технологического оборудования
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 26 Принцип действия оборудования по первичной обработке молока
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 27 Устройство, принцип действия оборудования для внутризаводского перемещения молока и молочных продуктов.
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 28 Устройство, принцип действия оборудования для транспортировки и хранения молока и молочных продуктов
	4
	
	

	
	Практическое  занятие 29 Устройство, принцип действия оборудования для транспортировки и хранения молока и молочных продуктов.
	4
	
	

	Примерная тематика самостоятельной учебной работы при изучении раздела 1
1.  .………………………………………

n.  ………………………………………..
	*
	
	

	Учебная практика раздела 1

Виды работ 

1.  .………………………………………

n.  ………………………………………..
	*
	
	

	Производственная практика раздела 1 (если предусмотрено рассредоточенное прохождение практики)

Виды работ 

1.  .………………………………………

n. ………………………………………..
	*
	
	

	Раздел N. ………………..

номер и наименование раздела
	*
	
	

	Тема n.1. ………………….

номер и наименование темы


	Содержание 
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	… 
	
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	…
	*
	
	

	Тема n.2. ………………….

номер и наименование темы
	Содержание 
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	…
	
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий 
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	…
	*
	
	

	Раздел NN. для цифровой экономики 

номер и наименование  раздела 
	
	
	

	Примерная тематика самостоятельной учебной работы при изучении раздела №
1.  .………………………………………
	*
	
	

	Учебная практика раздела №

Виды работ 

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Производственная практика раздела № (если предусмотрено рассредоточенное прохождение практики)

Виды работ 

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Курсовой проект (работа) (для специальностей СПО, если предусмотрено)
Указывается, является ли выполнение курсового проекта (работы) по модулю обязательным или обучающийся имеет право выбора: выполнять курсовой проект по тематике данного или иного профессионального модуля(ей) или общепрофессиональной дисциплине(-ам).

Тематика курсовых проектов (работ)

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Обязательные аудиторные учебные занятия по курсовому проекту (работе) (если предусмотрено, указать тематику и(или) назначение, вид (форму) организации учебной деятельности)

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Самостоятельная учебная работа обучающегося над курсовым проектом (работой) (указать виды работ обучающегося, например: планирование выполнения курсового проекта (работы), определение задач работы, изучение литературных источников, проведение предпроектного исследования …)

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Производственная практика (если предусмотрена итоговая (концентрированная) практика)

Виды работ 

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Всего
	*
	
	


По каждому разделу указываются междисциплинарные курсы и соответствующие темы. По каждой теме описывается содержание учебного материала (в дидактических единицах), наименования необходимых лабораторных работ, практических и иных занятий. Тематика самостоятельной работы может приводиться по выбору разработчиков по разделу или по теме, при условии необходимости выделения части нагрузки для самостоятельного освоения, если такие виды работ не являются обязательными, самостоятельные работы не указываются. Подробно перечисляются виды работ учебной и (или) производственной практики. Если по профессиональному модулю предусмотрены курсовые проекты (работы), приводятся их темы, указывается содержание обязательных учебных занятий и самостоятельной работы обучающихся.

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1. Для реализации программы профессионального модуля должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:

Кабинет ______________________ (наименования кабинетов из указанных в п.6.1 ПООП-П), в соответствии с п. 6.1.2.1 образовательной программы по профессии/специальности.

Лаборатории ____________________ (перечисляются через запятую наименования лабораторий из указанных в п.6.1 ПООП-П, необходимых для реализации модуля), оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.3 образовательной программы по профессии/специальности.

Мастерские_____________________ (перечисляются через запятую наименования мастерских из указанных в п.6.1 ПООП-П, необходимых для реализации модуля), оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.4 образовательной программы по данной профессии/специальности.

Оснащенные базы практики в соответствии с п 6.1.2.5 образовательной программы по профессии/специальности.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список может быть дополнен новыми изданиями.
3.2.1. Основные печатные издания

1.  Бабина М. П. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии

переработки продукции животноводства [Электронный ресурс]: учебное 

пособие / М.П. Бабина, А.Г. Кошнеров - Минск: РИПО, 2015 - 392 с.
2. Карпеня М. М. Технология производства молока и молочных продуктов

[Текст]: учеб. пособие / М. М. Карпеня, В. И. Шляхтунов, В. Н. Подрез - 

Минск: Новое знание ; Москва: Инфра-М: Б.и., 2015 - 410 с.

3.2.2. Основные электронные издания

1. …

В образовательной программе приводится перечень печатных и/или электронных образовательных изданий для использования в образовательном процессе. Электронные ресурсы (не учебные издания) указываются в дополнительных источниках.
Списки литературы оформляются в алфавитном порядке в соответствии с ГОСТ Р 7.0.100–2018 «Библиографическая запись. Библиографическое описание. Общие требования и правила составления» (утв. приказом № 1050-ст Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии (Росстандартом) от 03 декабря 2018 года).

3.2.3. Дополнительные источники (при необходимости)

1. Буйлова Л. А. Технология производства молочных консервов [Электронный 

ресурс]: учебник и практикум для студентов образовательных учреждений среднего 

профессионального образования / Л. А. Буйлова - Москва: Юрайт, 2019 - 207 с
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

	Код и наименование профессиональных и общих компетенций, формируемых в рамках модуля

	Критерии оценки
	Методы оценки

	ПК

ОК


	Показатели освоенности компетенций

Пример: 

Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	НАПРИМЕР (Экспертное наблюдение выполнения практических работ)

	ПК 1.Х
	Выполнение работ по анализу цифровой информации и выработке решений, 

…
	


	Оценка сформированных навыков, в том числе в виде ОК и ПК для цифровой экономики
Фактор/ параметр
	Характеристика
	Шкала оценки уровня развития навыка

	
	
	0

Недостаточный уровень*
	1

Начальный уровень**
	2

Базовый (требуемый) уровень***
	3

Высокий уровень****

	Владение информационными технологиями/ Анализ цифровой информации 
и выработка решений
	Ориентируется в различных источниках информации, осуществляет поиск необходимых данных, информации и цифрового контента, оценка качества данных, информации и цифрового контента. Демонстрирует знание авторского права и лицензий в цифровой среде. Использует цифровой контент для решения учебных и профессиональных задач. Эффективно работает с информацией в цифровой среде. Способен алгоритмизировать и оптимизировать свои действия. Самостоятельно использует современные и достоверные источники получения информации в цифровой среде для поиска оптимального решения. Формирует умозаключения на основании целостного представления о ситуации, принимая во внимание комплекс значимых факторов, в том числе неочевидных. Находит и использует возможности цифровой среды для оценивания ситуации, рисков, продумывает способы их минимизации.
	Компетенция 
не проявляется 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция проявляется частично 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция 
в основном проявляется 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция проявляется полностью 
в самостоятельной деятельности

	Планирование 
и организация деятельности в цифровой среде/ Ориентация на результат
	Эффективно планирует свою деятельность 
с использованием цифровой среды: декомпозирует задачи на подзадачи, планирует этапы выполнения, расставляет приоритеты 
по принципу важно/срочно, самостоятельно рассчитывает и использует необходимые цифровые ресурсы. Сталкиваясь 
со сложностями и препятствиями, предлагает свои варианты решения и осуществляет их. Самостоятельно оценивает результат своей работы, видит достоинства и недостатки (предлагает способы их устранения 
в будущем), берет на себя ответственность 
за достигнутые показатели в цифровой среде. Находит возможности улучшить полученный результат в дальнейшем.
	
	
	
	

	Информационная безопасность
	Понимает технические возможности современных цифровых устройств и интернет-технологий. Решает простые технические проблемы. Знает основы информационной безопасности на уровне пользователя 
и способен защищать цифровые устройства 
и персональные данные, в том числе в сети интернет.
	
	
	
	

	Построение отношений в цифровой среде/ межличностная и деловая коммуникации в информационном пространстве
	Проявляет умение взаимодействовать 
в цифровой среде с учетом норм цифровой культуры и правового регулирования цифрового пространства. Осуществляет взаимодействие посредством цифровых технологий. Придерживается установленных технических правил, способен поддерживать коммуникации с использованием цифровой среды. Логично выстраивает последовательность изложения своей позиции, обосновывает свою позицию с использованием инструментов межличностной и деловой коммуникации в информационном пространстве.
	
	
	
	


*  Выпускник не проявляет компетенцию либо демонстрирует деструктивное поведение в рамках компетенции. Уровень развития компетенции не позволяет выпускнику достигать результатов даже в хорошо знакомых рабочих ситуациях. 

** Выпускник демонстрирует в равной степени как позитивные, так и негативные индикаторы компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать результатов в простых, хорошо знакомых рабочих ситуациях. При усложнении задачи, столкновении с нестандартной ситуацией выпускник значительно снижает свою эффективность.

*** Выпускник демонстрирует большинство позитивных индикаторов компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать результатов во всех базовых рабочих ситуациях.

**** Выпускник демонстрирует позитивные индикаторы компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать высоких результатов во всех рабочих ситуациях, в том числе в сложных, нестандартных ситуациях.

Приложение 2.Х
к ПООП-П по профессии/специальности 

____________________________

Код и наименование профессии/специальности

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

«_______________________________________________________________________»

Индекс и наименование профессионального модуля

Дополнительный профессиональный блок (работодатель)

Направленность Наименование сетевого работодателя
20… г.
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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

«____________________________________________»

код и наименование модуля

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля 

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоить основной вид деятельности ______________________________ и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:

1.1.2. Перечень общих компетенций

	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 1.

	Определяются в соответствии с ФГОС по профессии (специальности) только компетенции, формируемые в рамках данного модуля

	ОК N.
	……..


1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	См. ФГОС по профессии (специальности) и раздел 4 ПООП-П

	ПК 1.1.
	

	…
	…..

	ПК 1.Х
	При формировании профессиональной компетенции для цифровой экономики


1.1.3. В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен
:

	Владеть навыками
	См. табл. Раздела 4 данной программы
При введении ПК для цифровой экономики необходимо прописать результаты освоения соответствующих ПК

	Уметь
	См. табл. Раздела 4 данной программы
При введении ПК для цифровой экономики необходимо прописать результаты освоения соответствующих ПК

	Знать
	См. табл. Раздела 4 данной программы
При введении ПК для цифровой экономики необходимо прописать результаты освоения соответствующих ПК


1.2. Количество часов, отводимое на освоение профессионального модуля

Всего часов ___________________________

в том числе в форме практической подготовки_________________

Из них на освоение МДК_________________

в том числе самостоятельная работа__________ 

практики, в том числе учебная _________________

   производственная ___________

Промежуточная аттестация ____________.
2. Структура и содержание профессионального модуля

2.1. Структура профессионального модуля 
	Коды профессиональных общих компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля
	Всего, час.
	В т.ч. в форме практической. подготовки
	Объем профессионального модуля, ак. час.

	
	
	
	
	Обучение по МДК
	Практики

	
	
	
	
	Всего


	В том числе
	

	
	
	
	
	
	Лабораторных. и практических. занятий


	Курсовых работ (проектов)


	Самостоятельная работа

	Промежуточная аттестация
	Учебная


	Производственная



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	ПК

ОК
	Раздел 1. …
	Х

	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х

	ПК

ОК
	Раздел 2. …
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	
	Х
	Х

	ПК

ОК
	Раздел NN. …для цифровой экономики
	Х
	Х
	Х
	
	
	
	
	Х
	Х

	
	Производственная практика (по профилю специальности), часов (если предусмотрена итоговая (концентрированная практика)
	Х

(ввести число)


	Х
	
	
	
	Х

(повторить число)

	
	Промежуточная аттестация
	Х
	Х
	
	
	
	

	
	Всего:
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х
	Х


2.2. Тематический план и содержание профессионального модуля (ПМ)

	Наименование разделов и тем профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК)
	Содержание учебного материала,

лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная учебная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены)
	Объем, акад. ч / в том числе в форме практической подготовки, акад ч
	Код ПК, ОК
	Код Н/У/З

	1
	2
	3
	4
	5

	Раздел 1. ………………..

номер и наименование  раздела
	указывается количество часов на изучение раздела в целом, включая темы МДК, практики и самостоятельную работу, курсовое проектирование по разделу / указывается количество часов на изучение раздела в том числе в форме практической подготовки
	
	

	МДК. …………………..

номер и наименование МДК
	указывается количество часов на изучение тем МДК / указывается количество часов на изучение тем МДК в том числе в форме практической подготовки
	
	

	Тема 1.1. ………………….

номер и наименование темы


	Содержание 
	
	
	

	
	1. Указывается перечень дидактических единиц темы, каждая из которых отражена в перечне осваиваемых знаний
	
	ПК 1.1

ОК 01

ОК 04

ОК 07

ОК 09
	Н 1.1.01

У 1.1.01 

З 1.1.01

Уо.01.01

Зо.01.01

Уо.04.01

Зо.04.01

Уо.09.01

Зо.09.01

	
	… 
	
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	указывается количество часов на все учебные занятия
	
	

	
	Указывается вид учебного занятия (лабораторное занятие, практическое занятие), его порядковый номер (номера сквозные по программе дисциплины) и тематика. Например: «Лабораторное занятие 2 «Снятие основных электрических характеристик трансформатора». Номенклатура практических занятий и лабораторных работ должны обеспечивать освоение названных в разделе 1.2. умений
	количество часов на данное занятие 
	
	

	
	…
	количество часов на данное занятие
	
	

	Тема 1.2. ………………….

номер и наименование темы
	Содержание 
	*
	
	

	
	1.
	*
	ПК 1.1

ОК 01

ОК 09
	Н 1.1.02 

У 1.1.02

З 1.1.02

Уо.01.02

Зо.01.02

Уо.09.01

Зо.09.01

	
	…
	
	
	

	
	В том числе практических занятий и лабораторных работ
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	…
	*
	
	

	Примерная тематика самостоятельной учебной работы при изучении раздела 1
1.  .………………………………………

n.  ………………………………………..
	*
	
	

	Учебная практика раздела 1

Виды работ 

1.  .………………………………………

n.  ………………………………………..
	*
	
	

	Производственная практика раздела 1 (если предусмотрено рассредоточенное прохождение практики)

Виды работ 

1.  .………………………………………

n. ………………………………………..
	*
	
	

	Раздел N. ………………..

номер и наименование раздела
	*
	
	

	Тема n.1. ………………….

номер и наименование темы


	Содержание 
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	… 
	
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	…
	*
	
	

	Тема n.2. ………………….

номер и наименование темы
	Содержание 
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	…
	
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий 
	*
	
	

	
	1.
	*
	
	

	
	…
	*
	
	

	Раздел NN. для цифровой экономики 

номер и наименование  раздела 
	
	
	

	Примерная тематика самостоятельной учебной работы при изучении раздела №
1.  .………………………………………
	*
	
	

	Учебная практика раздела №

Виды работ 

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Производственная практика раздела № (если предусмотрено рассредоточенное прохождение практики)

Виды работ 

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Курсовой проект (работа) (для специальностей СПО, если предусмотрено)
Указывается, является ли выполнение курсового проекта (работы) по модулю обязательным или обучающийся имеет право выбора: выполнять курсовой проект по тематике данного или иного профессионального модуля(ей) или общепрофессиональной дисциплине(-ам).

Тематика курсовых проектов (работ)

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Обязательные аудиторные учебные занятия по курсовому проекту (работе) (если предусмотрено, указать тематику и(или) назначение, вид (форму) организации учебной деятельности)

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Самостоятельная учебная работа обучающегося над курсовым проектом (работой) (указать виды работ обучающегося, например: планирование выполнения курсового проекта (работы), определение задач работы, изучение литературных источников, проведение предпроектного исследования …)

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Производственная практика (если предусмотрена итоговая (концентрированная) практика)

Виды работ 

1.  .………………………………………
	*
	
	

	Всего
	*
	
	


По каждому разделу указываются междисциплинарные курсы и соответствующие темы. По каждой теме описывается содержание учебного материала (в дидактических единицах), наименования необходимых лабораторных работ, практических и иных занятий. Тематика самостоятельной работы может приводиться по выбору разработчиков по разделу или по теме, при условии необходимости выделения части нагрузки для самостоятельного освоения, если такие виды работ не являются обязательными, самостоятельные работы не указываются. Подробно перечисляются виды работ учебной и (или) производственной практики. Если по профессиональному модулю предусмотрены курсовые проекты (работы), приводятся их темы, указывается содержание обязательных учебных занятий и самостоятельной работы обучающихся.

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1. Для реализации программы профессионального модуля должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:

Кабинет ______________________ (наименования кабинетов из указанных в п.6.1 ПООП-П), в соответствии с п. 6.1.2.1 образовательной программы по профессии/специальности.

Лаборатории ____________________ (перечисляются через запятую наименования лабораторий из указанных в п.6.1 ПООП-П, необходимых для реализации модуля), оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.3 образовательной программы по профессии/специальности.

Мастерские_____________________ (перечисляются через запятую наименования мастерских из указанных в п.6.1 ПООП-П, необходимых для реализации модуля), оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.4 образовательной программы по данной профессии/специальности.

Оснащенные базы практики в соответствии с п 6.1.2.5 образовательной программы по профессии/специальности.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список может быть дополнен новыми изданиями.
3.2.1. Основные печатные издания

1. …

3.2.2. Основные электронные издания

1. …

В образовательной программе приводится перечень печатных и/или электронных образовательных изданий для использования в образовательном процессе. Электронные ресурсы (не учебные издания) указываются в дополнительных источниках.
Списки литературы оформляются в алфавитном порядке в соответствии с ГОСТ Р 7.0.100–2018 «Библиографическая запись. Библиографическое описание. Общие требования и правила составления» (утв. приказом № 1050-ст Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии (Росстандартом) от 03 декабря 2018 года).

3.2.3. Дополнительные источники (при необходимости)

1. …. Приводится наименование и данные по печатным и/или электронным информационным ресурсам, нормативным документам, применение которых необходимо для освоения данного модуля.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

	Код и наименование профессиональных и общих компетенций, формируемых в рамках модуля

	Критерии оценки
	Методы оценки

	ПК

ОК


	Показатели освоенности компетенций

Пример: 

Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	НАПРИМЕР (Экспертное наблюдение выполнения практических работ)

	ПК 1.Х
	Выполнение работ по анализу цифровой информации и выработке решений, 

…
	


Оценка сформированных навыков, в том числе в виде ОК и ПК для цифровой экономики

	Фактор/ параметр
	Характеристика
	Шкала оценки уровня развития навыка

	
	
	0

Недостаточный уровень*
	1

Начальный уровень**
	2

Базовый (требуемый) уровень***
	3

Высокий уровень****

	Владение информационными технологиями/ Анализ цифровой информации 
и выработка решений
	Ориентируется в различных источниках информации, осуществляет поиск необходимых данных, информации и цифрового контента, оценка качества данных, информации и цифрового контента. Демонстрирует знание авторского права и лицензий в цифровой среде. Использует цифровой контент для решения учебных и профессиональных задач. Эффективно работает с информацией в цифровой среде. Способен алгоритмизировать и оптимизировать свои действия. Самостоятельно использует современные и достоверные источники получения информации в цифровой среде для поиска оптимального решения. Формирует умозаключения на основании целостного представления о ситуации, принимая во внимание комплекс значимых факторов, в том числе неочевидных. Находит и использует возможности цифровой среды для оценивания ситуации, рисков, продумывает способы их минимизации.
	Компетенция 
не проявляется 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция проявляется частично 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция 
в основном проявляется 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция проявляется полностью 
в самостоятельной деятельности

	Планирование 
и организация деятельности в цифровой среде/ Ориентация на результат
	Эффективно планирует свою деятельность 
с использованием цифровой среды: декомпозирует задачи на подзадачи, планирует этапы выполнения, расставляет приоритеты по принципу важно/срочно, самостоятельно рассчитывает и использует необходимые цифровые ресурсы. Сталкиваясь со сложностями и препятствиями, предлагает свои варианты решения и осуществляет их. Самостоятельно оценивает результат своей работы, видит достоинства и недостатки (предлагает способы их устранения 
в будущем), берет на себя ответственность 
за достигнутые показатели в цифровой среде. Находит возможности улучшить полученный результат в дальнейшем.
	
	
	
	

	Информационная безопасность
	Понимает технические возможности современных цифровых устройств и интернет-технологий. Решает простые технические проблемы. Знает основы информационной безопасности на уровне пользователя и способен защищать цифровые устройства и персональные данные, в том числе в сети интернет.  Умеет анализировать и оценивать угрозы и риски информационной безопасности, способен осуществлять меры противодействия нарушениям информационной безопасности.
	
	
	
	

	Построение отношений в цифровой среде/ межличностная и деловая коммуникации в информационном пространстве
	Проявляет умение взаимодействовать 
в цифровой среде с учетом норм цифровой культуры и правового регулирования цифрового пространства. Осуществляет взаимодействие посредством цифровых технологий. Придерживается установленных технических правил, способен поддерживать коммуникации с использованием цифровой среды. Логично выстраивает последовательность изложения своей позиции, обосновывает свою позицию с использованием инструментов межличностной и деловой коммуникации в информационном пространстве.
	
	
	
	


*  Выпускник не проявляет компетенцию либо демонстрирует деструктивное поведение в рамках компетенции. Уровень развития компетенции не позволяет выпускнику достигать результатов даже в хорошо знакомых рабочих ситуациях. 

** Выпускник демонстрирует в равной степени как позитивные, так и негативные индикаторы компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать результатов в простых, хорошо знакомых рабочих ситуациях. При усложнении задачи, столкновении с нестандартной ситуацией выпускник значительно снижает свою эффективность.

*** Выпускник демонстрирует большинство позитивных индикаторов компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать результатов во всех базовых рабочих ситуациях.

**** Выпускник демонстрирует позитивные индикаторы компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать высоких результатов во всех рабочих ситуациях, в том числе в сложных, нестандартных ситуациях.
*Для сведения

Цифровой конструктор применяется при формировании образовательной программы (Раздел 4 ПООП-П). Прописывается в программном обеспечении после составления всех рабочих программ.
Основа ПК=Н+У+З

	Профессиональные компетенции (ПК)
	Навыки (Н)/практический опыт (ПО)
	Умения (У)
	Знания (З)

	ПК 1.1
	Н 1.1.01/ ПО 1.1.01
	У 1.1.01
	З 1.1.01

	
	Н 1.1.02/ ПО 1.1.02
	У 1.1.02
	З 1.1.02

	
	Н 1.1.X/ ПО 1.1.Х
	У 1.1.X
	З 1.1.X

	ПК 1.2
	Н 1.2.01/ ПО 1.2.01
	У 1.2.01
	З 1.2.01

	
	Н 1.2.02/ ПО 1.2.01
	У 1.2.02
	З 12.02

	
	Н 1.2.X/ ПО 1.2.Х
	У 1.2.X
	З 1.2.X

	ПК 2.1
	Н 2.1.01/ ПО 2.1.01
	У 2.1.01
	З 2.1.01

	
	Н 2.1.02/ ПО 2.1.01
	У 2.1.02
	З 2.1.02

	
	Н 2.1.X/ ПО 2.1.Х
	У 2.1.X
	З 2.1.X

	ПК Х.Х
	Н Х.Х.01/ ПО Х.Х.01
	У Х.Х.01
	З Х.Х.01

	
	Н Х.Х.02/ ПО Х.Х.02
	У Х.Х.02
	З Х.Х.02

	
	Н Х.Х.X/ ПО Х.Х.Х
	У Х.Х.X
	З Х.Х.X


Основа ОК= умения общие (Уо)+знания общие (Зо)

	Общие компетенции (ОК)
	Умения общие (Уо)
	Знания общие (Зо)

	ОК 01
	Уо.01.01
	Зо.01.01

	
	Уо.01.02
	Зо.01.02

	ОК 02
	Уо.02.01
	Зо.02.01

	
	Уо.02.02
	Зо.02.02

	ОК 03
	Уо.03.01
	Зо.03.01

	
	Уо.03.02
	Зо.03.02

	ОК 04
	Уо.04.01
	Зо.04.01

	
	Уо.04.02
	Зо.04.02

	ОК 05
	Уо.05.01
	Зо.05.01

	
	Уо.05.02
	Зо.05.02

	ОК 06
	Уо.06.01
	Зо.06.01

	
	Уо.06.02
	Зо.06.02

	ОК 07
	Уо.07.01
	Зо.07.01

	
	Уо.07.02
	Зо.07.02

	ОК 08
	Уо.08.01
	Зо.08.01

	
	Уо.08.02
	Зо.08.02

	ОК 09
	Уо.09.01
	Зо.09.01

	
	Уо.09.02
	Зо.09.02


� В данном подразделе указываются только те компетенции, которые формируются в рамках данного модуля и результаты которых будут оцениваться в рамках оценочных процедур по модулю. 


� Берутся сведения, указанные по данному виду деятельности в п. 4.2.


� Данная колонка указывается только для специальностей СПО.


� Самостоятельная работа в рамках образовательной программы планируется образовательной организацией в соответствии с требованиями ФГОС СПО в пределах объема профессионального модуля в количестве часов, необходимом для выполнения заданий самостоятельной работы обучающихся, предусмотренных тематическим планом и содержанием междисциплинарного курса.


� Количество часов в данной колонке равно сумме значений К5+ К10+К11


� В ходе оценивания могут быть учтены личностные результаты.


� В данном подразделе указываются только те компетенции, которые формируются в рамках данного модуля и результаты которых будут оцениваться в рамках оценочных процедур по модулю. 


� При введении ПК для цифровой экономики необходимо учесть ОК 02. 


� Берутся сведения, указанные по данному виду деятельности в п. 4.2.


� Данная колонка указывается только для специальностей СПО.


� Самостоятельная работа в рамках образовательной программы планируется образовательной организацией в соответствии с требованиями ФГОС СПО в пределах объема профессионального модуля в количестве часов, необходимом для выполнения заданий самостоятельной работы обучающихся, предусмотренных тематическим планом и содержанием междисциплинарного курса.
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