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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

«ПМ. 02 Производство и первичная переработка продукции животноводства»
1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля 

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоить основной вид деятельности Производство и первичная переработка продукции животноводства и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:

1.1.1. Перечень общих компетенций

	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 1
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК 2
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы т способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество

	ОК 3
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность

	ОК 4
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития

	ОК 5
	Использовать информационно-коммуникативные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 6
	Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями

	ОК 7
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчинённых), за результат выполнения заданий

	ОК 8
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации

	ОК 9
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности


1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ПК 2.1
	Выбирать и использовать эффективные способы производства и первичной переработки продукции животноводства.

	ПК 2.2
	Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, привесов и др. производственных показателей животноводства.

	ПК 2.3
	Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов, готовой продукции животноводства.


1.1.3. В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен
:

	Владеть навыками
	Н 2.1.1 иметь практический опыт:

по производству, первичной переработке и реализации продукции животноводства:

молока и молочных продуктов, продуктов убоя животных, продуктов птицеводства и другой продукции;

оценки качества продукции животноводства.

	Уметь
	У 2.2.1 выбирать и использовать технологии производства продукции животноводства;

У 2.1.2. составлять технологические схемы и проводить расчеты по первичной переработке продуктов животноводства;

У 2.1.3. выполнять отдельные технологические операции по производству и переработке продукции животноводства;

У 2.3.4. осуществлять на предприятии контроль за соблюдением установленных требований и действующих норм, правил и стандартов;

У 2.3.5. оценивать качество и определять градации качества продукции животноводства.

	Знать
	З 2.1.1. виды, технологические процессы производства продукции животноводства;

З 2.2.2. методику расчета основных технологических параметров производства;

З 2.1.3. технологии первичной переработки продукции животноводства (по видам);

З 2.3.4. действующие стандарты и технические условия на продукцию животноводства;

З 2.3.5.основные методы оценки качества продукции животноводства.


1.2. Количество часов, отводимое на освоение профессионального модуля

Всего часов _____574______________

в том числе в форме практической подготовки____140______

Из них на освоение МДК____322______

в том числе самостоятельная работа__128____ 

практики, в том числе учебная _____108______

   производственная __144___

Промежуточная аттестация ____________.
2. Структура и содержание профессионального модуля

2.1. Структура профессионального модуля 
	Коды профессиональных общих компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля
	Всего, час.
	В т.ч. в форме практической. подготовки
	Объем профессионального модуля, ак. час.

	
	
	
	
	Обучение по МДК
	Практики

	
	
	
	
	Всего


	В том числе
	

	
	
	
	
	
	Лабораторных. и практических. занятий


	Курсовых работ (проектов)


	Самостоятельная работа

	Промежуточная аттестация
	Учебная


	Производственная



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	ПК 2.1
	МДК 02.01. Технология производства продукции животноводства
	172
	56
	136
	-
	20
	64
	
	36
	

	ПК 2.2
	МДК 02.02. Оценка и контроль качества продукции животноводства
	138
	36
	102
	-
	
	48
	
	36
	

	ПК 2.3
	МДК 02.03. Технология первичной переработки продукции животноводства
	120
	48
	84
	12
	
	16
	
	36
	

	
	Производственная практика (по профилю специальности), часов (если предусмотрена итоговая (концентрированная практика)
	144
	
	
	
	
	144

	
	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	

	
	Всего:
	574
	140
	322
	12
	20
	128
	
	108
	144


2.2. Тематический план и содержание профессионального модуля (ПМ)

	Наименование разделов и тем профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК)
	Содержание учебного материала,

лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная учебная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены)
	Объем, акад. ч / в том числе в форме практической подготовки, акад ч
	Код ПК, ОК
	Код Н/У/З

	1
	2
	3
	4
	5

	Раздел 1. Производство продукции
	
	
	

	МДК 02.01 Технологии производства продукции животноводства
	172/56
	
	

	Тема 1.1. Технология производства молока и говядины
	Содержание 
	10
	
	

	
	1. Технология и организация ухода за животными. Современные системы содержания коров и молодняка КРС: привязное (с доением в доильные ведра, в молокопровод и в доильном зале), беспривязное ( с доением в доильном зале), боксовое ( с доением в доильном зале). Сравнительная эффективность и недостатки систем содержания коров. Комплектование производственных групп коров по секциям с учетом возраста, времени отела, молочной продуктивности. Организация труда, распределение рабочего времени. Нагрузка на оператора машинного доения и рабочего животноводческой фермы. Технология организации доения коров. Физиологические основы образования и выведения молока. Рефлекс молочного выведения. Отбор коров для машинного доения: форма вымени, индекс вымени, подготовка его к доению.
	
	ОК 03
ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 

ПК 2.2
	Н 2.1.1
У 2.2.1

У 2.1.2

З 2.1.1

З 2.2.2

З 2.1.3

	
	2. Технология поточно-цеховой системы производства молока. Схема работы молочных ферм и комплексов. Размещение животных разных физиологических групп по цехам. Особенности поточно-цеховой организации производства молока в летний период. Особенности зоотехнического и производственного учета. Организация воспроизводства стада и выращивания молодняка. Особенности зоотехнического и производственного учета. 
	
	
	

	
	3. Технология и организация производства говядины в молочном скотоводстве. Условия получения и передачи сверх ремонтного молодняка молочных и молочно-мясных пород в откормочные предприятия. Организация воспроизводства, технология выращивания телят с 20 до 90-дневного возраста с использованием ЗЦМ. Технология выращивания телят от 3​х до 6-и мес. Возраста. Организация загонной пастьбы и подкормки при выращивании молодняка в летний период. Распорядок дня при откорме. Технология откорма скота при беспривязном и привязном содержании животных. Технология кормления при выращивании и откорме. Планирование приростов и контроль за ходом откорма скота. Продолжительность откорма. 
	
	
	

	
	4. Технология и организация производства говядины в мясном скотоводстве.
Формирование, структура и оборот стада. Специализированные мясной породы. Содержание и кормление мясного скота в зависимости от природно-экономических условий. Интенсивное доращивание и откорм. Выращивание телят подсосным методом. Методы промышленного откорма. Комплектование комплекса молодняком. Требования, предъявляемые к молоку для выращивания и откорма в условиях промышленного комплекса. 
	
	
	

	
	5. Технология и организация производства говядины на откормочных площадках и комплексах. Типы и размеры откормочных площадок. Комплектование площадок молодняком. Технология кормления и содержания молодняка. Принципы работы технологических линий. Факторы, влияющие на эффективность откорма. Планирование приростов и контроль за ходом откорма.
Типы и размеры комплексов по производству говядины. Технологическая схема производства говядины, организация работ. Структура стада. Размещение комплексов с учетом охраны окружающей среды. Экономическая оценка производства говядины: выход продукции, себестоимость, рентабельность, анализ экономических показателей.
	
	
	

	Тема 1.2. Технология производства свинины
	Содержание
	8
	
	

	
	1. Свинина как продукт питания и сырье для промышленности. Продуктивность свиней. Пути увеличения производства и снижения себестоимости.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 

ПК 2.2
	Н 2.1.1

У 2.2.1

У 2.1.2

З 2.1.1

З 2.2.2

З 2.1.3

	
	2. Технология воспроизводства стада свиней.
Организация воспроизводства стада, особенности полового развития. Техника случки и осеменения.
Содержание свиноматок с учетом их физиологического состояния. Виды опоросов.
	
	
	

	
	3. Технология кормления свиней.
Корма для свиней, способы их подготовки, нормы кормления с учетом половозрастных групп, их физиологического состояния и природно-экономических условий. Технология откорма свиней.
Виды откорма, факторы, определяющие результаты откорма. Экономическая эффективность.
	
	
	

	
	4. Технология поточной системы производства свинины. Принципы работы свиноводческих комплексов. Производственная программа свиноводческого комплекса.
	
	
	

	Тема 1.3. Технология производства шерсти и мяса
	Содержание
	8
	
	

	
	Продукция овцеводства и козоводства – незаменимое сырье для легкой промышленности и ценнейшие продукты питания. Продуктивность овец и коз, пути увеличения производства и снижения себестоимости. Технология и организация воспроизводства стада. Половой цикл, подготовка к случке и ягнению. Техника случки и осеменения. Кашарно-базовый метод выращивания ягнят. Формирование сакманов и отар, отбивка ягнят.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 

ПК 2.2
	Н 2.1.1

У 2.2.1

У 2.1.2

З 2.1.1

З 2.2.2

З 2.1.3

	
	Технология производства шерсти и пуха. Состав, свойства и виды шерсти. Факторы окружающей среды, влияющие на формирование шерстной продукции, пороки и недостатки шерсти. Организация и проведение стрижки. Классировка.
	
	
	

	
	Производство баранины. Породы овец для производства баранины. Зона разведения. Откорм и нагул овец, и его эффективность. Нормы кормления и рационы для овец на откорме. Особенности кормления в летний пастбищный и стойловый периоды.
	
	
	

	
	Производство молока и других видов продукции. Значение продукции овцеводства и козоводства. Молочная продуктивность, химический состав, особенности молока овец и коз. Организация кормления, содержания и доения овец и коз. Шубные и смушковые породы овец. Овчины, козлины, смушки.
	
	
	

	Тема 1.4.Технология производства продукции птицеводства
	Содержание
	10
	
	

	
	Значение птицеводства, как отрасли сельского хозяйства.

Значение продукта птицеводства (яйцо, мясо) сельскохозяйственной птицы, их пищевые качества.

Особенности птицы разных видов: биология, хозяйственные, конституция, экстерьер. Связь экстерьера, интерьера с продуктивностью птицы. Определение пола и возраста.
Продуктивность птицы и её учет.

Яичная продуктивность и факторы её определяющие.

Мясная продуктивность: скороспелость, быстрота роста, ж.м. Учет яичной и мясной продуктивности.
	
	
	

	
	Племенная работа в птицеводстве.
Породы и кроссы с.-х. птицы. Структура, организация и особенности племенной работы. Бонитировка птицы.
	
	
	

	
	Инкубация. Значение инкубации. Условия сбора, хранения, транспортирования инкубационных яиц. Инкубаторы и их характеристика. Режим инкубирования. Биологический контроль, сроки вывода молодняка, его оценка и сортировка.
	
	
	

	
	Технология и организация производства яиц. Принципы организации технологического процесса. Карты-графики на птицефабриках. Содержание родительского стада кур яичных пород. Выращивание ремонтного молодняка. Системы содержания кур промышленного стада. Круглогодовое комплектование поголовья и его значение для ритмичного производства яиц.
	
	
	

	
	Технология и организация производства мяса птицы. Производство бройлеров: технология и организация выращивания бройлеров: норма, типы, способы, содержание родительского стада.
Технология ограниченного кормления ремонтного молодняка и родительского стада кур мясных пород. Основные кроссы для производства мяса бройлеров.
	
	
	

	Тема 1.5.Технология производства продукции коневодства
	Содержание
	8
	
	

	
	Значение, направление и перспективы развития коневодства.

Экономические показатели состояния отрасли.

Характеристика основных пород лошадей и особенности пород лошадей разного направления продуктивности и использования . Конституция и экстерьер. Типы конституций и их характеристика. Методы экстерьерной оценки. Связь конституции и экстерьера с направлением продуктивности. Основные стати лошади. Взятие промеров, вычисление индексов.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 

ПК 2.2
	Н 2.1.1

У 2.2.1

У 2.1.2

З 2.1.1

З 2.2.2

З 2.1.3

	
	Технология выращивания лошадей. Технология выращивания молодняка и её особенности. Технология выращивания, кормления и содержания лошадей. Воспроизводство и племенное использование лошадей, искусственное осеменение.Технология использования рабочей лошади. Эффективное использование лошадей. Технология кормления, содержания и использования рабочей лошади. Предметы конской упряжи и их назначение.
	
	
	

	
	Мясное и молочное коневодство. Мясное коневодство: конина, как продукт питания, технология мясного табунного коневодства. Организация откорма и нагула лошадей. Учет мясной продуктивности.
Молочное коневодство. Пути повышения молочной продуктивности.
	
	
	

	
	Конный спорт. История, состояние и перспективы развития конного спорта. Организация и проведение конно-спортивной работы. Технология кормления и содержания спортивных лошадей. Племенная работа в коневодстве. Организация племенной работы, методы разведения, принципы отбора и подбора лошадей. Бонитировка и меченье лошадей. Зоотехнический и племенной учет в коневодстве.
	
	
	

	Тема 1.6. Технология производства других видов животноводческой продукции
	Содержание
	8
	
	

	
	Значение продукции кролиководства. Технология разведения, особенности кормления в разные возрастные и физиологические периоды.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 

ПК 2.2
	Н 2.1.1

У 2.2.1

У 2.1.2

З 2.1.1

З 2.2.2

З 2.1.3

	
	Основы пушного звероводства. Виды пушных зверей, их особенности. Размеры звероводческих хозяйств и ферм. Кормление и разведение пушных зверей.
	
	
	

	
	Прудовое рыбоводство. Значение прудов рыболовства и увеличение добычи и производства рыбной продукции в России. Разновидность прудовых рыб. Биология разведения. Типы, системы и обороты прудового хозяйства. Рыбопродуктивность прудов и факторы её определяющие. Интенсификация прудового рыбоводства. Производственные процессы в прудовом хозяйстве. Опыт организации и ведения прудового хозяйства.
	
	
	

	
	Пчеловодство. Значение, состояние и задачи дальнейшего развития. Биология пчелиной семьи. Породы пчел и племенная работа. Технология кормления, содержания и разведения. Профилактика и санитарные мероприятия по сохранению пчел (вредители и враги пчел и болезни пчел).
Организация пасеки в личных и подсобных хозяйствах.
	
	
	

	Самостоятельная работа при изучении МДК 02.01

Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем).

Подготовка к лабораторно-практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление лабораторно-практических работ, отчетов и подготовка к их защите, подготовка курсового проекта. Написание докладов, сообщений, рефератов, эссе.
	64
	
	

	Примерная тематика курсовых работ (проектов)

1. Технология производства молока.
2. Технология производства мяса разных видов животных и птицы.
3. Технология производства пушнины.
4. Технология производства пищевых яиц.
5. Технология производства продукции других видов животных и птицы. (олени, страусы, перепела и др.)
6. Технология приготовления кумыса.
7. Технология переработки молока.
8. Технология переработки мяса разных видов животных и птицы.
9. Технология переработки молока

10.Технология первичной переработки убойных животных

11. Технология первичной обработки мяса диких промысловых животных и пернатой дичи

12. Технология первичной переработки рыбы

13.  Технология первичной переработки мяса кроликов и нутрий

14. Технология первичной переработки сельскохозяйственной птицы
	20
	
	

	Учебная практика раздела 1

Виды работ 

1. Изучить технологию производства продуктов скотоводства 

2. Изучить технологию производства продуктов свиноводства

3. Изучить технологию производства продуктов птицеводства 

4. Изучить технологию производства продуктов овцеводства

5.Изучить технологию производства продукции звероводства и кролиководства 

6. Изучить технологию производства продукции рыбоводства и пчеловодства
	36
	
	

	Всего по МДК 02.01.
	172
	
	

	МДК. 02.02 Оценка и контроль качества продукции животноводства.
	138/36
	
	

	Тема 2.1

Основы стандартизации
	Содержание
	4
	
	

	
	Стандартизация и её сущность. Цели и задачи стандартизации. Государственная система стандартизации. Нормативные документы, технические условия, стандарты.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.3 


	Н 2.1.1

У 2.3.4

У 2.3.5

З 2.3.4

З 2.3.5



	Тема 2.2

Контроль качества

продукции

животноводства
	Содержание
	6
	
	

	
	Управление качеством продукции.
Сущность управления качеством продукции животноводства. Его современные особенности развития.
Принципы управления качеством продукции. Факторы, влияющие на качество Мероприятия, направленные на обеспечение, сохранение и поддержание необходимого уровня качества продукции на всех стадиях его жизненного цикла.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.3


	Н 2.1.1

У 2.3.4

У 2.3.5

З 2.3.4

З 2.3.5



	
	Функции управления качеством продукции животноводства.

Планирование повышения качества продукции, нормативно-техническое обеспечение, материально-техническое обеспечение, обучение кадров формам и методам управления качеством продукции.

Контроль за качеством труда и продукции.

Порядок разработки и внедрения комплексной системы управления качеством труда и продукции (КС УКП).

Функционирование системы управления качеством продукции в условиях отношений.

Маркетинг в системе управления качеством.
	
	
	

	Тема 2.3
Сертификация продукции животноводства
	Содержание
	2
	
	

	
	Сертификация и основные понятия. Система сертификации, сертификация соответствия, аккредитация, схема сертификации.
Российская система сертификации (РОСС). Принципы сертификации, органы сертификации. Порядок проведения сертификации, документация сертификации и её соответствие на требования безопасности продукции.
Правовая основа сертификации в России и за рубежом. Ответственность за нарушение правил сертификации.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.3 


	Н 2.1.1

У 2.3.4

У 2.3.5

З 2.3.4

З 2.3.5



	Тема 2.4

Стандарты и ТУ на основные виды продукции животноводства
	Содержание
	8
	
	

	
	Стандарты и технические условия на молоко и молочные продукты.
Перспективы развития молочной промышленности.
Молоко, химический состав и пищевая ценность. Ассортимент молока.
Сливки, сметана, творог, кисломолочная продукция. Органолептическая оценка качества.
	
	
	

	
	Стандарты и ТУ на мясо и мясные продукты.
Перспективы развития мясной промышленности. Ассортимент мяса и мясных товаров.
ГОСТы на мясо и мясопродукты. Раздел туши мяса, клеймение, установление категории и сорта мяса. Оценка качества мяса и мясопродуктов. Сертификация продукции.
	
	
	

	Тема 2.5 Ветеринарно-санитарная экспертиза
	Содержание
	34
	
	

	
	Послеубойный контроль.  Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса.  Ветеринарно-санитарная экспертиза молока.   Требования предъявленные к качеству молока. Пороки молока. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц.  Ветеринарно-санитарная экспертиза меда. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных пищевых продуктов. Организация и порядок ветеринарно-санитарная экспертизы пищевых продуктов на рынке. Анализ ассортимента продукции
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.3


	Н 2.1.1

У 2.3.4

У 2.3.5

З 2.3.4

З 2.3.5



	Самостоятельная работа при изучении раздела МДК 0202

Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем).

Подготовка к лабораторно-практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление лабораторно-практических работ, отчетов и подготовка к их защите.
	48
	
	

	Учебная практика по МДК 02.02
Виды работ 

1. Определение качества молока и молочных продуктов, мяса, шерсти, мяса птицы и яиц и других видов животной продукции с учетом региональных особенностей.
2. Оформление сертификатов качества на готовую продукцию.
3. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных пищевых продуктов.
4. Определение свежести мяса. Трихинелоскопия мяса свинины. 
5.  Ветеринарно-санитарная экспертиза молока.  Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц.  

6. Ветеринарно-санитарная экспертиза меда
	36
	
	

	Всего по МДК
	138
	
	

	МДК 02.03. Технологии первичной переработки продукции животноводства.
	
	
	

	Тема 3.1 Технология переработки молока 
	Содержание 
	12
	
	

	
	Значение технологии первичной переработки продуктов животноводства для охраны здоровья людей.
Уровень производства основных продуктов питания.
Производственная база.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 


	Н 2.1.1

У 2.1.2

У 2.1.3

З 2.1.3



	
	Условия получения доброкачественного молока и факторы, влияющие на них: уход за выменем, подготовка коров к доению, способы доения, личная гигиена обслуживающего персонала. Особенности получения молока в хозяйствах при различных условиях организации труда и формах собственности.
Способы приемки, очистки и охлаждения полученного молока.
Современное оборудование для первичной обработки молока.
Способы и режимы обезвреживания молока (пастеризация, стерилизация, утилизация).
	
	
	

	
	Кисломолочные продукты.
Классификация, пищевая ценность, лечебно-диетические свойства.
Виды брожения, используемые в производстве кисломолочных продуктов. Приготовление бактериальных заквасок, способы производства кисломолочных продуктов. Технология производства сметаны, изготовление жидких диетических кисломолочных продуктов. Технология белковых кисломолочных продуктов. Производство творога различными способами.
	
	
	

	
	Сливочное масло. Классификация. Основы технологии производства: сортирование, пастеризация, охлаждение, созревание сливок. Факторы, влияющие на переход сливок в масло. Теория образования масла. 

Особенности изготовления отдельных видов масел.
	
	
	

	
	Сыры. Классификация, требования к качеству молока для производства сыра. Сыропригодность молока. Технология приготовления сычужных сыров. Процесс созревания сыра и факторы, влияющие на созревание. Основные пороки сыров и их предупреждение. Оценка качества готового продукта.
	
	
	

	
	Практическая работа
	6
	
	

	
	Отбор проб и Анализ молока.

Учет и первичная обработка молока

Технология производства сметаны, творога и творожных изделий
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 


	Н 2.1.1

У 2.1.2

У 2.1.3

З 2.1.3



	Тема 3.2 Технология первичной переработки убойных животных
	Содержание 
	14
	
	

	
	Мероприятия по снижению потерь ж.м. и упитанности животных при транспортировании.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 


	Н 2.1.1

У 2.1.2

У 2.1.3

З 2.1.3



	
	Технология первичной переработки убойных животных.
Порядок приема и сдачи животных. Сортировка животных по виду, полу, возрасту. Режим предубойного содержания. Ветеринарный осмотр, его значение. Болезни и другие состояния животных, не допускаемых к убою. Регистрация результатов предубойного осмотра.
Способы убоя и обескровливания животных. Послеубойный осмотр туш и внутренних органов и его значение.Клеймение. Категории упитанности туш.
Внутрихозяйственный убой и требования, предъявляемые к нему. Технология первичной обработки кожевенного сырья.
Охрана труда и техника безопасности при убое и переработке животных. Санитарная обработка технологического оборудования.
	
	
	

	
	Мясо и его пищевая ценность. Химический состав и физико-химические свойства мяса, и факторы, влияющие на качество мяса. Классификация мяса по виду, полу, возрасту, упитанности животных, термическому состоянию и пищевому назначению. Созревание (ферментация) мяса и его сущность. Определение видовой принадлежности мяса. Методы установления его фальсификации.
Основы товароведческой оценки мяса. 
	
	
	

	
	Технология и гигиена консервирования мяса и мясных продуктов. Методы определения свежести мяса. Современные способы и принципы консервирования мяса (низкая температура, способы получения холода, ледяное и льдосоляное охлаждение и др.). Режимы охлаждения и замораживания мяса. Нормы убыли массы мяса при обработке.
Дезинфекция и дератизация.
	
	
	

	
	Консервирование мяса и мясных продуктов высокой температурой. Характеристика колбасного производства. 

Сырье для колбас. Технология производства различных видов колбас. Использование субпродуктов, молока и молочных продуктов, крови, белковых добавок растительного происхождения, специй и нитритов для производства колбасных изделий. Технология изготовления ветчинно-рубленных изделий, мясных, баночных консервов.
Консервирование мяса и мясных продуктов поваренной солью. Сущность посола. Ингредиенты посолочных смесей. Способы посола. Изменение в мясе при посоле. Новые методы консервирования мяса: сублимационная сушка, облучение ультрафиолетовыми лучами сверх высококачественный нагрев.
	
	
	

	
	Практическая работа
	6
	
	

	
	Определение упитанности животных.
Расчет отхода мяса и субпродуктов, потерь массы мяса при охлаждении, замораживании и хранении.
Консервирование мяса высокими температурами, поваренной солью; термическая обработка колбас, ветчинно-рубленных изделий и устранение дефектов при их обнаружении.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 


	Н 2.1.1

У 2.1.2

У 2.1.3

З 2.1.3



	Тема 3.3 Технология первичной переработки сельскохозяйственной птицы
	Содержание
	8
	
	

	
	Сельскохозяйственная птица для убоя. Птицеперерабатывающие предприятия и организация работы на них.
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 


	Н 2.1.1

У 2.1.2

У 2.1.3

З 2.1.3



	
	Требования к ж.м. птицы разных видов и возрастов, предубойное содержание птицы, ветеринарный осмотр. Основные операции технологического процесса, переработки мяса птицы. Последовательность их проведения.
Способы и технология убоя птицы. Определение категорий упитанности птицы. Пути повышения качества первичной обработки тушек.
Нормы выхода мяса и пищевых субпродуктов при убое и первичной переработки. Особенности переработки мяса птицы различных видов.
Пищевая и биологическая ценность мяса птицы.
	
	
	

	
	Технология переработки яичной продукции.
Классификация видов яиц, их пищевая и биологическая ценность. Классификация товарных яиц. Пороки. Методы исследования пищевых яиц. Технология изготовления яичных продуктов; меланжа, яичного порошка.
	
	
	

	
	Обработка пуха и пера. Сбор и первичная обработка пера и пуха на птицеперерабатывающих предприятиях. Нормативы выхода пера и пуха от одной туши птицы различных видов. Качество пера и пуха. Перопуховое сырье, как источник производства товаров широкого потребления.
	
	
	

	Тема 3.4 Технология первичной переработки мяса кроликов и нутрий
	Содержание
	2
	
	

	
	Мясо кроликов и нутрий, их пищевые и биологические ценности. орфологический и химический состав. Предубойный осмотр. Подготовка к убою. Основные технологические операции по переработке мяса кроликов и нутрий. Категории упитанности. Убойный выход мяса и субпродуктов. Клеймение тушек. Первичная обработка шкурок
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 


	Н 2.1.1

У 2.1.2

У 2.1.3

З 2.1.3



	Тема 3.5 Технология первичной переработки рыбы
	Содержание
	10
	
	

	
	Технология первичной переработки рыбы. Пищевая и биологическая ценность. Анатомо-морфологические особенности мяса рыб. Отличия от мяса убойных животных. Сведения о семействах промысловых рыб. Способы лова. Технология первичной переработки рыбы. Охлаждение и замораживание рыб.
Болезни рыб, передающиеся человеку. Способы и режимы обезвреживания
	
	ОК 03

ОК 07

ОК 08

ПК 2.1 


	Н 2.1.1

У 2.1.2

У 2.1.3

З 2.1.3



	
	Консервирование рыбы. Разделка рыбы. Способы консервирования (охлаждение, замораживание, посол, маринование, сушка, вяление). Пороки и пути их устранения. Технология производства рыбных консервов и пресервов. Пороки баночных консервов и пути их устранения. Санитарная обработка санитарного оборудования.
	
	
	

	Тема 3.6 Технология первичной обработки мяса диких промысловых животных и пернатой дичи
	Содержание
	2
	
	

	
	Мясо диких животных и пернатой дичи. Пищевая и биологическая ценность. Морфологический и химический состав. Методы определения свежести мяса. Отличия мяса диких промысловых животных и пернатой дичи от мяса домашних продуктивных животных. Способы и правила отстрела, первичная обработка туш, послеубойный осмотр. Болезни диких промысловых животных, передающиеся человеку(трихинеллез, цистицеркоз, туберкулез, бруцеллез).
	
	
	

	Тема 3.7

Охрана окружающей среды в местах убоя и переработки мяса животных и птицы
	Содержание
	2
	
	

	
	Требования к охране окружающей среды в местах убоя (промысла) и переработки мяса животных и птицы. Понятие о предельно допустимых концентрациях и предельно допустимых веществах. Вредные вещества, выбрасываемые мясоперерабатывающими и боенскими предприятиями. Методы очистки воздуха. Пылеулавливающие установки. Источники образования сточных вод, их механическая и биологическая очистка. Дезинфекция.Утилизация трупов.
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	Самостоятельная работа при изучении МДК 02.03
Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем).
Подготовка к лабораторно-практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление лабораторно-практических работ, отчетов и подготовка к их защите.
	16
	
	

	Учебная практика по МДК 02.03
Виды работ 

1. Отработать навыки первичной переработки продукции скотоводства.
2. Отработать навыки первичной переработки продукции свиноводства.
3. Отработать навыки первичной переработки продукции овцеводства.
4. Отработать навыки первичной переработки продукции кролиководства и звероводства.
5. Отработать навыки первичной переработки продукции пчеловодства.
6. Проверка оформления сертификатов качества на готовую продукцию

	36
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	Производственная практика (если предусмотрена итоговая (концентрированная) практика)

Виды работ 

1.  Изучить уровень продуктивности и объемы производимой продукции, проанализировать распорядок дня на ферме и продолжительность основных операций (чистка животных, кормление и доение, проведение моциона, уборка помещений и выгульных площадок); проанализировать распорядок дня на ферме и продолжительность основных операций (чистка животных, кормление и доение, проведение моциона, уборка помещений и выгульных площадок); освоить методы выявления коров в охоте и их осеменения, запуска, приема телят при отеле, выпойки их, взвешивания молодняка и контроля за его состоянием.

2. Научиться вести первичный зоотехнический учет и метить животных.

3. Ознакомится с плановыми заданиями фермы (комплекса), ходом их выполнения, организацией труда и состоянием экономики отрасли; необходимо оценить состояние ее путем изучения наличия поголовья на ферме, уровня его продуктивности, организации кормления и содержания различных половозрастных групп свинопоголовья; 

принять участие в работе кормоцеха, в свинарниках-маточниках по получению и выращиванию поросят, в цехе воспроизводства - по организации осеменения свиноматок, в цехах доращивания и откорма свиней - по уходу за животными

 4. Изучить распорядок дня работы с различными половозрастными группами,

ознакомиться с приемами мечения животных и формами ведения зоотехнического учета. Изучить технологическую направленность хозяйства (специализацию по племенному делу, по производству инкубационных, пищевых яиц, мяса птиц), ознакомиться с технологическим процессом, изучить зоотехническую и ветеринарную работу в каждом производственном цехе, 

5. Изучить организацию племенной работы, определить производственную функцию в системе кооперирования и интеграции специализированных предприятий

изучить новые, эффективные формы организации труда.

6. Изучить особенности линий, прародительских и родительских форм основных кроссов птиц, их продуктивность, жизнеспособность,

7. Изучить затраты кормов на единицу продукции, организацию кормовой базы, системы содержания, микроклимат 8. освоить весь зоотехнический объем работ согласно принятой в хозяйстве циклограмме: 

9. ознакомиться и уметь анализировать производственно-экономические показатели птицеводства;

10. изучить порядок комплектования и движения поголовья в хозяйстве, видовой, породный, линейный и гибридный состав птиц, количество смен и распорядок работы, технологическое оборудование, подготовку помещений и прием птиц, особенности кормления птиц разного возраста, бонитировку, сортировку выбраковку,

11. участвовать в работе по кормлению, поению птиц, сбору и сортировке яиц, изучить организацию и первичный зоотехнический учет на ферме, составление отчета; ознакомиться с организацией труда в цехе.
	144
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	Всего
	574
	
	


По каждому разделу указываются междисциплинарные курсы и соответствующие темы. По каждой теме описывается содержание учебного материала (в дидактических единицах), наименования необходимых лабораторных работ, практических и иных занятий. Тематика самостоятельной работы может приводиться по выбору разработчиков по разделу или по теме, при условии необходимости выделения части нагрузки для самостоятельного освоения, если такие виды работ не являются обязательными, самостоятельные работы не указываются. Подробно перечисляются виды работ учебной и (или) производственной практики. Если по профессиональному модулю предусмотрены курсовые проекты (работы), приводятся их темы, указывается содержание обязательных учебных занятий и самостоятельной работы обучающихся.

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1. Для реализации программы профессионального модуля должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:

Лаборатории частной зоотехнии и технологии производства продукции животноводства; технологии первичной переработки продукции животноводства; механизации, электрификации и автоматизации сельскохозяйственного производства; метрологии, стандартизации и подтверждения качества., оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.3 образовательной программы по профессии/специальности 36.02.02. Зоотехния.

Оснащенные базы практики в соответствии с п 6.1.2.5 образовательной программы по профессии/специальности 36.02.02 Зоотехния
3.2. Информационное обеспечение реализации программы

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список может быть дополнен новыми изданиями.
3.2.1. Основные печатные издания

1. Боровков М. Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза. – СПб.: «Лань», 2019. – 480 с.: ил.3.2.2. Основные электронные издания
 2. Основы технологии производства и первичной обработки продукции животноводства : учеб.пособие / ред. Л. Ю. Киселев. - СПб. : Лань, 2019. - 448 с. - (Учебники для вузов.Специальная литература).

3.
Стандартизация, технология переработки и хранения продукции животноводства : учеб. пособие / Г. С. Шарафутдинов [и др.]. - 2-е изд., перераб. и доп. - СПб. ; М. ; Краснодар : Лань, 2020. - 624 с. 

4.
Технология первичной переработки продуктов животноводства, В.В. Пронин, С.П. Фисенко, И.А. Мазилкин, Лань, 2018г, 176 с.
3.2.3. Дополнительные источники (при необходимости)

1.
Портал словарей и энциклопедий http://dic.academic.ru

2.
Портал литературы по анатомии http://www.vashaknizka.ru

3.
Образовательные порталы по различным направлениям образования и тематике  htpp\\:www.edu.ru/db/portal/sites/portal_page.html
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

	Код и наименование профессиональных и общих компетенций, формируемых в рамках модуля

	Критерии оценки
	Методы оценки

	Выбирать и использовать эффективные способы

производства и первичной переработки продукции животноводства
	-составление рационов кормления животных;

--осуществление ухода за животными;

-выбор способа содержания животных;

-оценка условий содержания животных;

- определение показателей микроклимата помещений;

- проведения первичного анализа качества продукции
	Текущий контроль в форме:

-защиты лабораторных и практических работ;

-тестирования;

-контрольных работ;

зачёты или экзамены  по МДК профессионального модуля

Комплексный экзамен

	Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению

удоев, привесов и др. производственных показателей животноводства
	  -определение ценности животных по морфологическим признакам;

· осуществление направленного выращивания молодняка;

· -анализ показателей воспроизводства стада;

· составление плана мероприятий по увеличению продуктивности животных.
	

	Выбирать и использовать различные методы оценки и

контроля количества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов,

готовой продукции животноводства.
	-расчёт показателей молочной и мясной продуктивности сельскохозяйственных животных;

-расчёт живой массы; выхода чистой шерсти;

-проведение качественной оценки продукции, сырья или полуфабрикатов


	

	   Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	-демонстрация интереса к будущей профессии
	Психологическое анкетирование,

наблюдение, собеседование, 

ролевые игры.

	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	-выбор и применение методов и способов решения профессиональных задач в области соблюдения режима кормления, содержания и разведения животных
	Наблюдение за организацией деятельности в стандартной ситуации

	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	-решение стандартных и нестандартных задач в области соблюдения режима кормления, содержания и разведения животных
	Наблюдение за организацией деятельности в стандартной (нестандартной) ситуации. Анализ выполнения самостоятельной работы. Анкетирование.

Промежуточная и итоговая аттестация

	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личного развития
	-эффективный поиск необходимой информации;

-использование различных источников, включая электронные;
	Наблюдение за организацией работы с информацией, за соблюдением технологии изготовления продукта.. Анализ выполнения самостоятельной работы.

	Использовать информационно-коммуникативные технологии в профессиональной деятельности
	-работа с новейшими компьютерными программами по специальности «Зоотехния»
	Наблюдение за  использования информационно-коммуникационных технологий в профессиональной деятельности.

	Работа в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	-взаимодействие с обучающимися, преподавателями в процессе обучения
	Наблюдение   за организацией коллективной деятельности, общением с учащимися, педагогами.

	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчинённых), за результат выполнения заданий
	-самоанализ и самооценка результатов собственной работы
	Анкетирование. 

Портфолио, экспертные оценки, журналы обучающихся.

	Самостоятельно определять задачи профессионального и личного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	-организация самостоятельных занятий при изучении профессионального модуля
	Наблюдение за организацией деятельности 

	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	-анализ инноваций в области внедрения новых технологий содержания и кормления сельскохозяйственных животных
	Наблюдение за организацией деятельности 


Оценка сформированных навыков, в том числе в виде ОК и ПК для цифровой экономики
	Фактор/ параметр
	Характеристика
	Шкала оценки уровня развития навыка

	
	
	0

Недостаточный уровень*
	1

Начальный уровень**
	2

Базовый (требуемый) уровень***
	3

Высокий уровень****

	Владение информационными технологиями/ Анализ цифровой информации 
и выработка решений
	Ориентируется в различных источниках информации, осуществляет поиск необходимых данных, информации и цифрового контента, оценка качества данных, информации и цифрового контента. Демонстрирует знание авторского права и лицензий в цифровой среде. Использует цифровой контент для решения учебных и профессиональных задач. Эффективно работает с информацией в цифровой среде. Способен алгоритмизировать и оптимизировать свои действия. Самостоятельно использует современные и достоверные источники получения информации в цифровой среде для поиска оптимального решения. Формирует умозаключения на основании целостного представления о ситуации, принимая во внимание комплекс значимых факторов, в том числе неочевидных. Находит и использует возможности цифровой среды для оценивания ситуации, рисков, продумывает способы их минимизации.
	Компетенция 
не проявляется 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция проявляется частично 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция 
в основном проявляется 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция проявляется полностью 
в самостоятельной деятельности

	Планирование 
и организация деятельности в цифровой среде/ Ориентация на результат
	Эффективно планирует свою деятельность 
с использованием цифровой среды: декомпозирует задачи на подзадачи, планирует этапы выполнения, расставляет приоритеты 
по принципу важно/срочно, самостоятельно рассчитывает и использует необходимые цифровые ресурсы. Сталкиваясь 
со сложностями и препятствиями, предлагает свои варианты решения и осуществляет их. Самостоятельно оценивает результат своей работы, видит достоинства и недостатки (предлагает способы их устранения 
в будущем), берет на себя ответственность 
за достигнутые показатели в цифровой среде. Находит возможности улучшить полученный результат в дальнейшем.
	
	
	
	

	Информационная безопасность
	Понимает технические возможности современных цифровых устройств и интернет-технологий. Решает простые технические проблемы. Знает основы информационной безопасности на уровне пользователя 
и способен защищать цифровые устройства 
и персональные данные, в том числе в сети интернет.
	
	
	
	

	Построение отношений в цифровой среде/ межличностная и деловая коммуникации в информационном пространстве
	Проявляет умение взаимодействовать 
в цифровой среде с учетом норм цифровой культуры и правового регулирования цифрового пространства. Осуществляет взаимодействие посредством цифровых технологий. Придерживается установленных технических правил, способен поддерживать коммуникации с использованием цифровой среды. Логично выстраивает последовательность изложения своей позиции, обосновывает свою позицию с использованием инструментов межличностной и деловой коммуникации в информационном пространстве.
	
	
	
	


*  Выпускник не проявляет компетенцию либо демонстрирует деструктивное поведение в рамках компетенции. Уровень развития компетенции не позволяет выпускнику достигать результатов даже в хорошо знакомых рабочих ситуациях. 

** Выпускник демонстрирует в равной степени как позитивные, так и негативные индикаторы компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать результатов в простых, хорошо знакомых рабочих ситуациях. При усложнении задачи, столкновении с нестандартной ситуацией выпускник значительно снижает свою эффективность.

*** Выпускник демонстрирует большинство позитивных индикаторов компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать результатов во всех базовых рабочих ситуациях.

**** Выпускник демонстрирует позитивные индикаторы компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать высоких результатов во всех рабочих ситуациях, в том числе в сложных, нестандартных ситуациях.

� В данном подразделе указываются только те компетенции, которые формируются в рамках данного модуля и результаты которых будут оцениваться в рамках оценочных процедур по модулю. 


� Берутся сведения, указанные по данному виду деятельности в п. 4.2.


� Данная колонка указывается только для специальностей СПО.


� Самостоятельная работа в рамках образовательной программы планируется образовательной организацией в соответствии с требованиями ФГОС СПО в пределах объема профессионального модуля в количестве часов, необходимом для выполнения заданий самостоятельной работы обучающихся, предусмотренных тематическим планом и содержанием междисциплинарного курса.


� В ходе оценивания могут быть учтены личностные результаты.
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