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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

«ПМ. 03 Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства»

код и наименование модуля

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля 

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоить основной вид деятельности «Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства» и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:

1.1.1. Перечень общих компетенций

	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество

	ОК 3.
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность

	ОК 4.
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникативные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 6.
	Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями

	ОК 7.
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчинённых), за результат выполнения заданий

	ОК 8.
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации

	ОК 9.
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности


1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства

	ПК 3.1.
	Выбирать способы и методы закладки продукции животноводства на хранение.

	ПК 3.2. 
	Подготавливать объекты для хранения продукции животноводства к эксплуатации.

	ПК 3.3. 
	Контролировать состояние продукции животноводства в период хранения.

	ПК 3.4
	Проводить подготовку продукции животноводства к реализации и ее транспортировку.

	ПК 3.5. 
	Реализовывать продукцию животноводства


1.1.3. В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен
:

	Владеть навыками
	Н 3.2.1. анализа условий хранения и транспортировки продукции животноводства;

Н 3.3.2. определения качества продукции животноводства при хранении.

	Уметь
	У 3.2.1. определять способы и методы хранения и транспортировки продукции животноводства;

У 3.2.2. подготавливать к работе объекты и оборудование для хранения и транспортировки продукции животноводства;

У 3.4.3. рассчитывать потери при транспортировке, хранении и реализации продукции животноводства.

	Знать
	З 3.1.1. основы стандартизации и подтверждения качества продукции животноводства, технологии хранения;

З 3.1.2. требования к режимам и срокам хранения продукции животноводства;

З 3.2.3. характеристики объектов и оборудования для хранения продукции животноводства;

З 3.4.4. условия транспортировки продукции растениеводства;

З 3.4.5. нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции животноводства;

З 3.5.6. порядок реализации продукции животноводства;

З 3.1.7. требования к оформлению документов.


1.2. Количество часов, отводимое на освоение профессионального модуля

Всего часов ____262_________________

в том числе в форме практической подготовки____133______

Из них на освоение МДК___82________

в том числе самостоятельная работа__32__ 

практики, в том числе учебная ___108______

   производственная __72____

Промежуточная аттестация ____________.
2. Структура и содержание профессионального модуля

2.1. Структура профессионального модуля 
	Коды профессиональных общих компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля
	Всего, час.
	В т.ч. в форме практической. подготовки
	Объем профессионального модуля, ак. час.

	
	
	
	
	Обучение по МДК
	Практики

	
	
	
	
	Всего


	В том числе
	

	
	
	
	
	
	Лабораторных. и практических. занятий


	Курсовых работ (проектов)


	Самостоятельная работа

	Промежуточная аттестация
	Учебная


	Производственная



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	ПК 3.1 – 3.5
ОК 1- ОК 9
	МДК 03.01 Технология хранения, транспортировки и реализации продукции животноводства
	190
	133
	82
	25
	
	32
	
	108
	

	
	Производственная практика (по профилю специальности), часов (если предусмотрена итоговая (концентрированная практика)
	72
	
	
	
	
	72

	
	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	

	
	Всего:
	262
	
	
	
	
	
	
	108
	72


2.2. Тематический план и содержание профессионального модуля (ПМ)

	Наименование разделов и тем профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК)
	Содержание учебного материала,

лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная учебная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены)
	Объем, акад. ч / в том числе в форме практической подготовки, акад ч
	Код ПК, ОК
	Код Н/У/З

	1
	2
	3
	4
	5

	МДК. 03.01 Технологии хранения, транспортировки и реализации продукции животноводства 
	164/133
	
	

	Раздел 1. Объекты и общие принципы хранения продукции животноводства
	2
	
	

	Тема 1.1. Общие принципы хранения продукции животноводства 
	Содержание 
	1
	
	

	
	1. Значение продукции животноводства в питании человека; химический состав и пищевая ценность продукции животноводства
	
	ПК 3.1.

ПК 3.2. 
ОК 1 - ОК 9
	Н 3.2.1. 

У 3.2.1. 

З 3.1.1. 



	Тема 1.2.  Объекты для хранения продукции животноводства
	Содержание
	1
	
	

	
	1. Транспортировка продукции животноводства; машины для загрузки, выгрузки, транспортирования и обработки продукции животноводства; весовое оборудование
	
	ПК 3.4

ОК 1 - ОК 9
	Н 3.2.1. 

У 3.4.3.
З 3.4.4. 

З 3.4.5. 

	Раздел  2. Методы, способы и режимы хранения продукции животноводства
	30
	
	

	Тема 2.1. Хранение молока и молочной продукции
	Содержание
	11
	
	

	
	1. Химический состав и основные свойства молока.
	
	ПК 3.2. 

ОК 1 - ОК 9
	Н 3.2.1. 
У 3.2.1. 
У 3.4.3.

З 3.1.2. 
З 3.2.3. 


	
	2. Факторы, влияющие на качество молока Первичная обработка молока. Технический регламент на заготавливаемое молоко.  
	
	
	

	
	3. Кисломолочные продукты: классификация и ассортимент, условия и сроки хранения.  
	
	
	

	
	5. Классификация, состав и питательные свойства мороженого. Сырье для производства мороженого. Условия и сроки хранения готовой продукции 


	
	
	

	
	6. Виды и группы сливочного масла, режимы и сроки хранения.  
	
	
	

	
	Практическая работа:

1. Изучение правил приемки молока на перерабатывающее предприятие. Правила отбора проб для изучения качественных показателей молока-сырья. Требования нормативно-технической документации к качеству молокасырья.   

2. Ознакомление с технологией сгущенных молочных консервов с сахаром
	3
	ПК 3.2. 

ОК 1 - ОК 9
	Н 3.2.1. 
У 3.2.1. 
У 3.2.2. 
З 3.1.2. 
З 3.2.3. 

	Тема 2.2. Хранение мяса и мясной  продукции
	Содержание
	6
	
	

	
	1. Порядок сдачи-приемки убойных животных на мясоперерабатывающих предприятиях.  Категории упитанности животных.
	
	ПК 3.3. 

ОК 1 - ОК 9
	Н 3.2.1. 
У 3.2.1. 
У 3.2.2. 
З 3.1.2. 

З 3.2.3.

	
	2. Линия убоя крупного рогатого, мелкого рогатого скота и разделки туши.  
	
	
	

	
	3. Классификация мяса по термическому состоянию. Консервирование мяса низкой и высокой температурами. Посол мяса, копчение, вяление, высушивание, запекание.
	
	
	

	
	Практическая работа:

1. Порядок сдачи-приемки убойных животных на мясоперерабатывающих предприятиях..

2. Определение категорий упитанности убойных животных
3. Сортовой разруб и обвалка туши.   
4. Изучение требований стандартов к качеству мяса птицы и освоение органолептических методов их исследования.
5. Изучение технологий производства колбас.
	10
	ПК 3.3. 

ОК 1 - ОК 9
	Н 3.2.1. 
У 3.2.1. 
З 3.1.2. 
З 3.2.3. 


	Раздел 3. Контроль качества продукции животноводства в целях её реализации
	18
	
	

	Тема 3.1. Подтверждение качества продукции животноводства
	Содержание 
	6
	ПК 3.3. 

ОК 1 - ОК 9
	

	
	1. Пищевая ценность рыбы, промысловые виды рыб. Транспортирование и хранение живой рыбы.  
	
	
	Н 3.3.2.

У 3.4.3.

З 3.5.6. 
З 3.1.7.

	
	2. Склады. Ледники. Холодильники. Машинное отделение   холодильников. Ветеринарно-санитарные требования к   сооружениям для хранения продукции животноводства
	
	
	

	
	3. Применение ледников. Устройство холодильников.  
	
	
	

	
	Практическая работа
	12
	
	

	
	1. Определение вида и категории яиц по органолептическим показателям. Анализ качества куриных яиц.
	
	ПК 3.1.

ПК 3.3. 

ОК 1 - ОК 9
	Н 3.3.2.

У 3.4.3.

З 3.5.6. 
З 3.1.7.

	
	2. Оценка качества рыбы по органолептическим показателям 
	
	
	

	
	3. Оценка качества мороженой рыбы 
	
	
	

	
	4. Проведение органолептического и технохимического контроля консервированных продуктов.
	
	
	

	
	5. Определение фальсификации меда. Ознакомление с режимами и  способами хранения продукции пчеловодства.
	
	
	

	
	6. Ознакомление со способами первичной обработки и доработки кожевенного и шубно-мехового сырья. Требования при заготовке, транспортировке кожевенно-мехового и технологического  сырья животного происхождения.
	
	
	

	Примерная тематика самостоятельной учебной работы при изучении ПМ.
Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы. Подготовка к лабораторным и практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление лабораторно-практических  работ, отчетов и подготовка к их защите. Составление и решение тестов, подготовка докладов и презентаций.

Примерная тематика внеаудиторной самостоятельной работы:

- характеристика предприятий для хранения продукции животноводства;

- способы хранения мяса; 

- способы хранения молочных продуктов и мясных полуфабрикатов;

- способы хранения колбасных изделий;

- виды и способы упаковки мясных продуктов.
	32
	
	

	Учебная практика по МДК
Виды работ 
1. Причины порчи продукции животноводства при её хранении.

 повышение устойчивости продукции животноводства при хранении

2. Транспортировка продукции животноводства.

 машины для загрузки, выгрузки, транспортирования и обработки продукции животноводства; весовое оборудование

3. Режимы и сроки хранения продукции животноводства. 

упаковка, тара и тарные операции; ГОСТ; утилизация отходов продукции животноводства

4. Характеристика объектов и оборудования для хранения продукции животноводства. типы хранилищ; подготовка хранилищ к приёму продукции животноводства на хранение; эксплуатация хранилищ.
5. Приёмка продукции животноводства на хранение по количеству и качеству, ГОСТ; требования к размещению продукции животноводства при закладке на хранение;  особенности приёмки,  размещения; техника безопасности, производственная санитария и охрана окружающей среды
6. Освоение и перерасчет рецептур для производства питьевого молока в зависимости от состава сырья. Требования к качеству питьевого молока и сливок по ГОСТ.  Сепарирование молока.
7. Ознакомление с технологией производства сливочного масла и методами оценки его качественных показателей. 8. Определение соответствия качества требованиям НТД.  

9. Виды молочных консервов. Технология, условия и сроки хранения готовой продукции.

10. Ознакомление с технологией мороженого и методами контроля его качества. Определение взбитости мороженого.  
11. Определение свежести мяса сельскохозяйственных животных экспертными методами.  
12. Изучение технологий производства колбас. Технологические расчеты колбасного производства.  
13. Технологические расчеты консервного производства.
14. Ассортимент яичных продуктов, требования к качеству, упаковка и хранение.  
15. Маркировка яиц, транспортная тара, правила приема-сдачи  продукции.
16. Пороки баночных консервов. Практическое использование рыбных отходов.
17. Виды кожевенного и пушно - мехового сырья. Товарные свойства пушно - мехового сырья, пороки. Первичная обработка, упаковка сырья. Обработка шкур, консервирование, хранение. Требования к качеству, дефекты сырья.
18. Организация перевозок скоропортящихся продуктов животного происхождения железнодорожным, автомобильным и другими видами транспорта.
	108
	
	

	Производственная практика (если предусмотрена итоговая (концентрированная) практика)

Виды работ 

1. Основные термины и определения, принятые по ГОСТам. Определение упитанности животных. Категории упитанности убойных животных

2. Убой сельскохозяйственных животных, птицы и кроликов

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза органов и туш. Определение упитанности туш животных. Клеймение и товароведческая маркировка мяса и мясопродуктов.Исследование мяса на наличие трихинелл, финн.

4. Исследование мяса на свежесть. Определение органолептических показателей. Лабораторные методы исследования. 

5. Консервирование и хранение мяса. 

6. Работа с ГОСТ Р 52054-2003 - Молоко натуральное коровье - сырье. Технические условия.

7. Изучение способов получения  и упаковка молочной продукции;

  -способы получения  и упаковка мясной продукции;

 - хранение и определение качества продукции животноводства.

8. Выполнение работ по  анализу и сертификации продукции животноводства
	72
	
	

	Всего
	262
	
	


По каждому разделу указываются междисциплинарные курсы и соответствующие темы. По каждой теме описывается содержание учебного материала (в дидактических единицах), наименования необходимых лабораторных работ, практических и иных занятий. Тематика самостоятельной работы может приводиться по выбору разработчиков по разделу или по теме, при условии необходимости выделения части нагрузки для самостоятельного освоения, если такие виды работ не являются обязательными, самостоятельные работы не указываются. Подробно перечисляются виды работ учебной и (или) производственной практики. Если по профессиональному модулю предусмотрены курсовые проекты (работы), приводятся их темы, указывается содержание обязательных учебных занятий и самостоятельной работы обучающихся.

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1. Для реализации программы профессионального модуля должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:

Кабинет технологии первичной переработки продукции животноводства,   метрологии, стандартизации и подтверждения качества, в соответствии с п. 6.1.2.1 образовательной программы по профессии/специальности 36.02.02 Зоотехния.

Лаборатории профкомпетенций по ветеринарии и зоотехнии,, оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.3 образовательной программы по профессии/специальности 36.02.02 Зоотехния.

Мастерские Ветеринарии, оснащенные в соответствии с п. 6.1.2.4 образовательной программы по данной профессии/специальности 36.02.02 Зоотехния.

Оснащенные базы практики в соответствии с п 6.1.2.5 образовательной программы по профессии/специальности 36.02.02 Зоотехния.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список может быть дополнен новыми изданиями.
3.2.1. Основные печатные издания

1.
В.В.Ляшенко, Н.И.Морозова Стандартизация, технология переработки продукции животноводства, Лань, 2020

2.
А.Б.Киладзе Товароведение и экспертиза животного сырья, ООО  Проспект науки, 2019

3. Шувариков А.С., Технология хранения, переработки и стандартизация продукции животноводства / А.С. Шувариков, А.А, Лисенков. – Учебник для ВУЗов. – М.: ФГОУ ВПО РГАУ – МСХА им. К.А. Тимирязева, 2008. – 606 с. 

4. ФЗ РФ от 12.06.08 № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочные продукты». - М., 2008. - 85 с. 

3.2.2. Основные электронные издания
1. Портал словарей и энциклопедий http://dic.academic.ru

2. Портал литературы по анатомии http://www.vashaknizka.ru

3. Образовательные порталы по различным направлениям образования и тематике  htpp\\:www.edu.ru/db/portal/sites/portal_page.html

3.2.3. Дополнительные источники (при необходимости)

1. ГОСТ 16020-70 Скот для убоя. Термины и определения. – М., 1971. – Издательство стандартов введен в действие 01.01.1971. – изменен 01.03.1975. – 22 с.  

2. ГОСТ 5110-55 Крупный рогатый скот для убоя. Определение упитанности. – М., 1956. – Издательство стандартов введен в действие 01.01.1956. – изменен 18.05.2011. – 6 с.

3. ГОСТ 20079-74 Лошади для убоя. – М., 1975. – Издательство стандартов введен в действие 01.07.1975. – изменен 23.06.2009. – 7 с. 

4. ГОСТ Р 53221-2008 - Свиньи для убоя. Свинина в тушах и полутушах. Технические условия. – М., 2009. – Стандартинформ. введен в действие 25.12.2008. – дата введения 01.01.2010. –изменен 18.05.2011. – 11 с.  

5. ГОСТ Р 52601-2006 Мясо. Разделка говядины на отрубы. – М., 2007. – Стандартинформ. введен в действие 01.01.2008. – послед. изменение 18.05.2011. – 13 с.

6. ГОСТ 7597-55 Мясо свинина. Разделка для розничной торговли. – М., 2005. – Издательство стандартов. Введен в действие 01.10. 1955. – послед. изменение 23.11.2008. – 4 с.

7. ГОСТ Р 52054-2003 - Молоко натуральное коровье - сырье. Технические условия. – М., 2008. – Стандартинформ. Принят 22.05.2003. – введен в действие 01.01.2004. – 30 с.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

	Код и наименование профессиональных и общих компетенций, формируемых в рамках модуля

	Критерии оценки
	Методы оценки

	Выбирать способы и методы закладки продукции животноводства на хранение.
	· качество рекомендаций и рациональность выбора способов и методов закладки продукции животноводства на хранение 
	Текущий контроль в форме:

-защиты лабораторных работ и практических занятий; 

- тестирование по темам МДК

Защита:

- каждого раздела профессионального модуля;

- учебной практики

Комплексный экзамен по профессиональному модулю

	Подготавливать объекты для хранения продукции животноводства к эксплуатации.
	· качество анализа готовности объектов;

· качество рекомендаций по подготовке объектов и оборудования;

· расчёт необходимых материалов для подготовки объектов для хранения продукции растениеводства
	

	Контролировать состояние продукции животноводства в период хранения.
	· анализ состояния условий хранения;

· качество рекомендаций по повышению сохранности продукции;

· расчёт потерь продукции животноводства при хранении


	

	Проводить подготовку продукции животноводства к реализации и ее транспортировку.
	· качество подготовки продукции животноводства к реализации и транспортировке
	

	Реализовывать продукцию животноводства
	- выбор способов и методов реализации продукции растениеводства
	


Оценка сформированных навыков, в том числе в виде ОК и ПК для цифровой экономики
	Фактор/ параметр
	Характеристика
	Шкала оценки уровня развития навыка

	
	
	0

Недостаточный уровень*
	1

Начальный уровень**
	2

Базовый (требуемый) уровень***
	3

Высокий уровень****

	Владение информационными технологиями/ Анализ цифровой информации 
и выработка решений
	Ориентируется в различных источниках информации, осуществляет поиск необходимых данных, информации и цифрового контента, оценка качества данных, информации и цифрового контента. Демонстрирует знание авторского права и лицензий в цифровой среде. Использует цифровой контент для решения учебных и профессиональных задач. Эффективно работает с информацией в цифровой среде. Способен алгоритмизировать и оптимизировать свои действия. Самостоятельно использует современные и достоверные источники получения информации в цифровой среде для поиска оптимального решения. Формирует умозаключения на основании целостного представления о ситуации, принимая во внимание комплекс значимых факторов, в том числе неочевидных. Находит и использует возможности цифровой среды для оценивания ситуации, рисков, продумывает способы их минимизации.
	Компетенция 
не проявляется 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция проявляется частично 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция 
в основном проявляется 
в самостоятельной деятельности
	Компетенция проявляется полностью 
в самостоятельной деятельности

	Планирование 
и организация деятельности в цифровой среде/ Ориентация на результат
	Эффективно планирует свою деятельность 
с использованием цифровой среды: декомпозирует задачи на подзадачи, планирует этапы выполнения, расставляет приоритеты 
по принципу важно/срочно, самостоятельно рассчитывает и использует необходимые цифровые ресурсы. Сталкиваясь 
со сложностями и препятствиями, предлагает свои варианты решения и осуществляет их. Самостоятельно оценивает результат своей работы, видит достоинства и недостатки (предлагает способы их устранения 
в будущем), берет на себя ответственность 
за достигнутые показатели в цифровой среде. Находит возможности улучшить полученный результат в дальнейшем.
	
	
	
	

	Информационная безопасность
	Понимает технические возможности современных цифровых устройств и интернет-технологий. Решает простые технические проблемы. Знает основы информационной безопасности на уровне пользователя 
и способен защищать цифровые устройства 
и персональные данные, в том числе в сети интернет.
	
	
	
	

	Построение отношений в цифровой среде/ межличностная и деловая коммуникации в информационном пространстве
	Проявляет умение взаимодействовать 
в цифровой среде с учетом норм цифровой культуры и правового регулирования цифрового пространства. Осуществляет взаимодействие посредством цифровых технологий. Придерживается установленных технических правил, способен поддерживать коммуникации с использованием цифровой среды. Логично выстраивает последовательность изложения своей позиции, обосновывает свою позицию с использованием инструментов межличностной и деловой коммуникации в информационном пространстве.
	
	
	
	


*  Выпускник не проявляет компетенцию либо демонстрирует деструктивное поведение в рамках компетенции. Уровень развития компетенции не позволяет выпускнику достигать результатов даже в хорошо знакомых рабочих ситуациях. 

** Выпускник демонстрирует в равной степени как позитивные, так и негативные индикаторы компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать результатов в простых, хорошо знакомых рабочих ситуациях. При усложнении задачи, столкновении с нестандартной ситуацией выпускник значительно снижает свою эффективность.

*** Выпускник демонстрирует большинство позитивных индикаторов компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать результатов во всех базовых рабочих ситуациях.

**** Выпускник демонстрирует позитивные индикаторы компетенции. Уровень развития компетенции позволяет выпускнику достигать высоких результатов во всех рабочих ситуациях, в том числе в сложных, нестандартных ситуациях.

� В данном подразделе указываются только те компетенции, которые формируются в рамках данного модуля и результаты которых будут оцениваться в рамках оценочных процедур по модулю. 


� Берутся сведения, указанные по данному виду деятельности в п. 4.2.


� Данная колонка указывается только для специальностей СПО.


� Самостоятельная работа в рамках образовательной программы планируется образовательной организацией в соответствии с требованиями ФГОС СПО в пределах объема профессионального модуля в количестве часов, необходимом для выполнения заданий самостоятельной работы обучающихся, предусмотренных тематическим планом и содержанием междисциплинарного курса.


� В ходе оценивания могут быть учтены личностные результаты.
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