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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА 

ХИМИЯ 



 

1.1. Область применения программы  

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС базового 

уровня подготовки по специальности СПО 19.02.07 Технология молока и 

молочных продуктов. 

     

1.2. Место предмета в структуре профессиональной основной 

образовательной программы:  

 

 Учебный предмет «Химия» является обязательной частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.07 Технология молока и молочных продуктов. 

 

   1.3. Цели и задачи учебного предмета - требования к результатам 

освоения учебного предмета:   

Освоение содержания учебного предмета «Химия» обеспечивает достижение 

студентами следующих результатов: 

личностных • 

- сформированность  чувства  гордости  и  уважения  к  истории  и  

достижениям  отечественной науки;  

- представления о целостной естественнонаучной картине мира; 

- понимание  взаимосвязи  и  взаимозависимости  естественных  наук,  их  

влияния на окружающую среду, экономическую, технологическую, 

социальную и этическую сферы деятельности человека; 

- способность использовать знания о современной естественнонаучной 

картине мира в образовательной и профессиональной деятельности;  

- возможности информационной среды для обеспечения продуктивного 

самообразования; 

владение культурой мышления, способность к обобщению, анализу, 

восприятию  информации  в  области  естественных  наук,  постановке  цели  

и  выбору путей ее достижения в профессиональной сфере; 

- способность руководствоваться в своей деятельности современными 

принципами толерантности, диалога и сотрудничества;  

- готовность к взаимодействию с коллегами, работе в коллективе; 

- готовность использовать основные методы защиты от возможных 

последствий  аварий, катастроф, стихийных бедствий; 

- обладание навыками безопасной работы во время проектно-

исследовательской и  экспериментальной  деятельности,  при  использовании  

лабораторного  оборудования; 

способность  использовать  приобретенные  знания  и  умения  в  

практической деятельности и повседневной жизни для соблюдения мер 

профилактики отравлений, вирусных и других заболеваний, стрессов, 

вредных привычек (курения, алкоголизма, наркомании); 

- правил поведения в природной среде; 

- готовность  к  оказанию  первой  помощи  при  травмах,  простудных  и  

других заболеваниях, отравлениях пищевыми продуктами; 



метапредметных •   

- осознание социальной значимости своей профессии/специальности, 

обладание  мотивацией к осуществлению профессиональной деятельности; 

- повышение интеллектуального уровня в процессе изучения природных 

явлений;  выдающихся  достижений  естествознания,  вошедших  в  

общечеловеческую  культуру;  

 - сложных  и  противоречивых  путей  развития  современных научных  

взглядов,  идей,  теорий,  концепций,  в  ходе  работы  с  различными  

источниками информации; 

- способность  организовывать  сотрудничество  единомышленников,  в  том 

числе  с  использованием  современных  информационно-коммуникационных 

технологий; 

- способность  понимать  принципы  устойчивости  и  продуктивности  живой 

природы, пути ее изменения под влиянием антропогенных факторов, 

способность  к  системному  анализу  глобальных  экологических  проблем,  

вопросов состояния  окружающей  среды  и  рационального  использования  

природных ресурсов; 

- умение обосновывать  место  и  роль  естественно-научных  знаний  в  

практической деятельности людей, развитии современных технологий; 

определять живые объекты в природе; проводить наблюдения за 

экосистемами с целью их описания  и  выявления  естественных  и  

антропогенных  изменений;  

- способность применять биологические и экологические знания для анализа 

прикладных проблем хозяйственной деятельности; 

- способность  к  самостоятельному  проведению  исследований,  постановке  

естественно-научного  эксперимента,  использованию  информационных  

технологий для решения научных и профессиональных задач; 

предметных •   

- понимание роли естественных наук в формировании кругозора и 

функциональной грамотности для решения практических задач; 

- владение основополагающими понятиями и представлениями о живой 

природе,  ее  уровневой  организации  и  эволюции;  

 - уверенное  пользование  научной терминологией и символикой; 

- владение  основными  методами  научного  познания,  используемыми  при 

исследованиях живых объектов и экосистем: описанием, измерением,  

проведением наблюдений;  

-  выявление  и  оценка  антропогенных изменений в природе; 

- сформированность умений объяснять результаты  экспериментов, решать 

элементарные задачи; 

- сформированность собственной позиции по отношению к научной 

информации, получаемой из разных источников, к глобальным 

экологическим проблемам и путям их решения. 

 

Код 

ПК, 

ОК ЛР 

Умения Знания 

ПК применять основные основные понятия и законы химии; 



1.1-1.6 

ПК 

2.1-2.5 

ПК 3.1, 

3.4 

ПК 4.3, 

4.4 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 03 

ОК 04 

ОК 05 

ОК 06 

ОК 07 

ОК 09 

ОК 10 

 

законы химии для 

решения задач в области 

профессиональной 

деятельности; 

использовать свойства 

органических веществ, 

дисперсных и 

коллоидных систем для 

оптимизации 

технологического 

процесса; 

описывать уравнениями 

химических реакций 

процессы, лежащие в 

основе производства 

продовольственных 

продуктов; 

проводить расчеты по 

химическим формулам и 

уравнениям реакции; 

использовать 

лабораторную посуду и 

оборудование; 

выбирать метод и ход 

химического анализа, 

подбирать реактивы и 

аппаратуру; 

проводить качественные 

реакции на 

неорганические 

вещества и ионы, 

отдельные классы 

органических 

соединений; 

выполнять 

количественные расчеты 

состава вещества по 

результатам измерений; 

соблюдать правила 

техники безопасности 

при работе в химической 

лаборатории 

-теоретические основы органической, 

физической, коллоидной химии; 

-понятие химической кинетики и 

катализа; 

-классификацию химических реакций 

и закономерности их протекания; 

-обратимые и необратимые 

химические реакции, химическое 

равновесие, смещение химического 

равновесия под действием различных 

факторов; 

- окислительно-восстановительные 

реакции, реакции ионного обмена; 

гидролиз солей, диссоциацию 

электролитов в водных растворах, 

понятие о сильных и слабых 

электролитах; 

-тепловой эффект химических 

реакций, термохимические уравнения; 

-характеристики различных классов 

органических веществ, входящих в 

состав сырья и готовой пищевой 

продукции; 

-свойства растворов и коллоидных 

систем высокомолекулярных 

соединений; 

-дисперсные и коллоидные системы 

пищевых продуктов; 

-роль и характеристики 

поверхностных явлений в природных 

и технологических процессах; 

 -основы аналитической химии; 

-основные методы классического 

количественного и физико-

химического анализа; 

-назначение и правила использования 

лабораторного оборудования и 

аппаратуры; 

-методы и технику выполнения 

химических анализов; 

-приемы безопасной работы в 

химической лаборатории 

Личностные результаты  

реализации программы воспитания  

(дескрипторы) 

Код 

личностных 

результатов  

реализации  

программы  



воспитания 

Осознающий себя гражданином и защитником великой 

страны 
ЛР 1 

Проявляющий активную гражданскую позицию, 

демонстрирующий приверженность принципам честности, 

порядочности, открытости, экономически активный и 

участвующий в студенческом и территориальном 

самоуправлении, в том числе на условиях 

добровольчества, продуктивно взаимодействующий и 

участвующий в деятельности общественных организаций 

ЛР 2 

Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеалам 

гражданского общества, обеспечения безопасности, прав и 

свобод граждан России. Лояльный к установкам и 

проявлениям представителей субкультур, отличающий их 

от групп с деструктивным и девиантным поведением. 

Демонстрирующий неприятие и предупреждающий 

социально опасное поведение окружающих 

ЛР 3 

Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям 

труда, осознающий ценность собственного труда. 

Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно 

и профессионального конструктивного «цифрового следа» 

ЛР 4 

Демонстрирующий приверженность к родной культуре, 

исторической памяти на основе любви к Родине, родному 

народу, малой родине, принятию традиционных ценностей 

многонационального народа России 

ЛР 5 

Проявляющий уважение к людям старшего поколения и 

готовность к участию в социальной поддержке и 

волонтерских движениях 

ЛР 6 

Осознающий приоритетную ценность личности человека; 

уважающий собственную и чужую уникальность в 

различных ситуациях, во всех формах и видах 

деятельности. 

ЛР 7 

Проявляющий и демонстрирующий уважение к 

представителям различных этнокультурных, социальных, 

конфессиональных и иных групп. Сопричастный к 

сохранению, преумножению и трансляции культурных 

традиций и ценностей многонационального российского 

государства 

ЛР 8 

Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и 

безопасного образа жизни, спорта; предупреждающий 

либо преодолевающий зависимости от алкоголя, табака, 

психоактивных веществ, азартных игр и т.д. Сохраняющий 

психологическую устойчивость в ситуативно сложных или 

стремительно меняющихся ситуациях 

ЛР 9 

Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и 

чужой безопасности, в том числе цифровой 
ЛР 10 

Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, ЛР 11 



обладающий основами эстетической культуры 

Принимающий семейные ценности, готовый к созданию 

семьи и воспитанию детей; демонстрирующий неприятие 

насилия в семье, ухода от родительской ответственности, 

отказа от отношений со своими детьми и их финансового 

содержания 

ЛР 12 

 

 

1.4. Обоснование применения технологий дистанционного и электронного 

обучения для определенных элементов содержания общеобразовательных 

дисциплин  

В процессе преподавания ЕН возможно использование следующих 

информационных технологий 

Цифровые 

инструменты 

Применение цифровых инструментов для 

достижения результатов общеобразовательного 

предмета 

Power Point Подготовка к практическим занятиям по ОП. Для 

проведения занятий используются презентации 

Видеофильм Применяется как иллюстративный материал при 

изучении тем - на платформе You Тube  

Электронная почта Сетевой ресурс, используемый для коммуникации с 

обучающимися. Кроме того, применяется для 

осуществления контроля учебного процесса 

(переписка: ответы на текущие вопросы, проверка 

домашних заданий обучающихся 

Скайп Необходимое консультирование по желанию 

обучающегося в преддверии сдачи экзамена по 

предмету «Химия» 

Поисковый 

Яндекс/Google 

Помогает организовать самостоятельную работу 

обучающихся при подготовке к занятиям, 

обеспечивая им доступ к информационным веб-

ресурсам по изучаемым темам. Также рекомендуется 

в качестве учебной платформы «перевернутого» 

обучения (дополнительный источник информации 

для осмысления изложенных на лекциях аспектов 

литературного развития обучающихся) 

Мобильное 

приложение 

Используется приложение WhatsApp, которое 

позволяет поддерживать коммуникацию с 

обучающимися как на занятиях (можно отправлять 

интересный контент), так и вне их (решать 

возникающие проблемы, в основном 

организационного характера) 

Социальная сеть Используется «ВКонтакте»  или «Сферум» для 

коммуникации с обучающимися 

 

При реализация данной программы применяется электронное обучение 

и дистанционные образовательные технологии. 



 

1.5. Рекомендуемое количество часов  на  освоение   программы  

учебного предмета: 

 

максимальная учебная нагрузка – 228 часов, в том числе:  

обязательная аудиторная учебная нагрузка -159 часов;  

 практические занятия -76 часов; 

самостоятельная работа - 60часов. 

 

 

 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ 

УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА 

 

2.1. Объём учебного предмета и виды учебной работы 

 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы    

Вид учебной работы Объем часов 

Суммарная учебная нагрузка во взаимодействии с 

преподавателем 
228 

Объем образовательной программы  159 

в том числе: 

теоретическое обучение 76 

лабораторные занятия (если предусмотрено) - 

практические занятия (если предусмотрено) 76 

Самостоятельная работа  60 

Консультации 16 

Промежуточная аттестация  экзамен  



 

 

2.2.  Тематический план и содержание учебной дисциплины «Химия» 

 

2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины  

Наименование разделов и 

тем 

Содержание учебного материала и формы организации деятельности 

обучающихся 

Объем 

часов 

Осваиваемые 

элементы 

компетенций 

1 2 3 4 

Раздел 1. Основные понятия и законы химии 228  

Тема 1.1 

Молекулярнокинетическая 

теория трёх агрегатных 

состояний вещества 

Содержание учебного материала  4  ОК 1-3, 5, 7, 

9, 10 
Агрегатное состояние вещества. Газообразное (парообразное) состояние вещества.  

Жидкое агрегатное состояние.  Твердое агрегатное состояние 

2 

Самостоятельная работа обучающихся. 
Составление конспекта:  

1. Конденсированное состояние вещества.   

2. Образование и разрушение кристаллов.   

3. Роль воды в живых организмах. 

2  

Тема 1.2.  

Основы химической 

термодинамики и 

термохимии  

 

Содержание учебного материала  10 ЛР10 ОК 1-3, 

5, 7, 9, 10 1.Основные понятия термодинамики. Первый закон термодинамики.  

Энтальпия.  

2.Тепловой эффект химических реакций, термохимические уравнения.Второй закон 

термодинамики. Энтропия. 

Консультация 1. Законы термодинамики. 

2 

 

2 

 

2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ  ЛР10 ОК 1-5, 

7, 9, 10 Практическое занятие.№1 Ознакомление с закономерностями протекания 

химических процессов. 

2 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Индивидуальные задания:    

Пользуясь таблицами термодинамических величин, рассчитывать тепловые эффекты 

реакций при стандартных условиях. 

2  

Тема 1.3.  Содержание учебного материала  8  ОК 1-3, 5, 7, 



Химическая кинетика и 

катализ 

1.Предмет химической кинетики. Классификация химических реакций и 

закономерности их протекания.  

2.Скорость химических реакций. Катализ. Гомогенные и гетерогенные реакции 

Влияние факторов на скорость реакции.  

3.Обратимые и необратимые химические реакции, химическое равновесие, смещение 

химического равновесия под действием различных факторов.   

2 

 

2 

 

2 

9, 10 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Индивидуальные задания:    

Составление выражений констант равновесия для различных систем. Определение 

смещения химического равновесия при изменении температуры, давления, 

концентрации исходных веществ. 

2  

Тема 1.4.  

Фазовые равновесия. 

Свойства растворов 

Содержание учебного материала  46 ЛР10 ОК 1-3, 

5, 7, 9, 10  1.Растворы. Общая характеристика растворов. Механизм растворения. 

Растворимость газов.  Растворимость жидкостей.  Растворимость твердых веществ.   

2.Диффузия и осмос в растворах. Практическое значение осмоса.  Замерзание и 

кипение растворов. 

3. Свойства растворов электролитов. Теория электролитической диссоциации. 

Реакции ионного обмена. Понятие о сильных и слабых электролитах. 

Гидролиз солей.  Ионное произведение воды. Водородный показатель. Буферные 

растворы. 

Консультация 2.Решение задач по теме: Растворы. 

2 

 

         2 

 

         2 

 

        

 

          2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ 28  

Практическая работа№2. Свойства разбавленных растворов неэлектролитов.  2 ОК 1-5, 7, 9, 

10 Практическая работа№3. Свойства растворов электролитов. 

Самостоятельная работа обучающихся. Составление конспекта:  

1. Классы неорганических веществ 

 

2 

2 

Практическая работа№4 Растворимость жидких и твердых веществ. 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта. Соли (нормальные, средние, кислые, основные). 

2 

 

2 

Практическая работа№5. Приемы безопасной работы в химической лаборатории. 

Практическая работа№6. Назначение и правила использования лабораторного 

оборудования и аппаратуры.  

Практическая работа№№7 Методы и техника выполнения химических анализов.  

Практическая работа№8 Качественные реакции на катионы: Na+, NH4+, K+, 

Практическая работа№9 Качественные реакции на катионы Ca2+, Ва2+ 

2 

2 

 

2 

2 

2 

ОК 4, 6 



Практическое работа№10 Качественные реакции на катионы:Fe2+, Fe3+, 

Практическое работа№11 Качественные реакции на катионы Pb2+, Cu2+  

Практическая работа№12 Качественные реакции на анионы: Cl−, SO42−, CO32−.  

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта: Ионные уравнения реакций 

2 

2 

2 

 

2 

Практическая работа№13  Гидролиз солей в химическом анализе.  

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта: Общее понятие о гидролизе. Обратимый гидролиз солей, 

гидролиз по катиону и гидролиз по аниону. Изменение нейтральности среды в 

растворах гидролизующихся солей.   

 

2 

 

 

2 

Практическая работа№14-15. Исследование и идентификация неизвестного 

вещества. Выбор метода и хода химического анализа, реактивов, проведение 

качественных реакций. 

 Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта: Однокомпонентные системы, двухкомпонентные системы и 

трёхкомпонентные системы. 

 

 

4 

 

 

 

2 

Тема 1.5. Поверхностные 

явления. Адсорбция   

Содержание учебного материала  6 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Общие свойства пограничных слоёв. Понятия об адсорбции.  Адсорбция на 

поверхности раствор − газ. Адсорбция газов и растворённых веществ твёрдыми 

адсорбентами. Практическое значение адсорбции. Роль и характеристики 

поверхностных явлений в природных и технологических процессах. 

2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ   

Практическая  работа№16.  Адсорбция уксусной кислоты активированным углем 

(построение изотермы адсорбции).  

2 ОК 4, 6 

Самостоятельная работа обучающихся.                                      18 

Составление реферата по теме «Смачивание». 
2  

Тема 1.6. Дисперсные и 

коллоидные системы 

Содержание учебного материала 14 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Дисперсные системы. Классификация дисперсных систем. Коллоидные системы 

(золи).  Оптические свойства коллоидных растворов.  

Самостоятельная работа обучающихся.   

Составление конспекта:   Строение двойного электрического слоя.  

2.Молекулярно-кинетические свойства коллоидных растворов.  Электрокинетические 

явления.  

2 

 

2 

 

2 

 



Самостоятельная работа обучающихся.   

Составление конспекта: Агрегативная устойчивость 

3.Электрокинетический потенциал. Устойчивость и коагуляция коллоидных систем. 

Дисперсные и коллоидные системы пищевых продуктов 

 

2 

2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ   

Практическая  работа№17. Коагуляция коллоидных систем. Определение порога 

коагуляции. 

Самостоятельная работа обучающихся.   

Составление конспекта: Практическое применение коагуляции в пищевой 

промышленности. 

2 

 

 

2 

ОК 4, 6 

Тема 1.7 

Микрогетерогенные 

системы 

Содержание учебного материала 8 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Микрогетерогенные системы.  Общая характеристика суспензии. Получение, 

применение суспензий.  Эмульсии. Получение эмульсий-гелей. Тип эмульсий. 

Устойчивость эмульсий. Эмульгаторы и стабилизаторы. Классификация пен в 

пищевой промышленности.  

2.Перспективы использования пенообразных масс в пищевой промышленности.  

Аэрозоли, туман, пыль, смог. Электрические и оптические свойства аэрозолей в 

различных средах. Пищевые аэрозоли.  

3.Порошки, способность их к течению и распылению, флуидизация (переход в 

состояние, подобное жидкому) и гранулирование. 

2 

 

 

 

 

2 

2 

 

Самостоятельная работа обучающихся.   

Составление конспекта:  

1. Практическое применение ГДС в пищевой промышленности. 

2  

Раздел.2 Теоретические основы органической химии  102  

Тема 2.1.  

Строение, свойства 

органических соединений. 

 

Содержание учебного материала  10 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Предмет органической химии. Своеобразие органических соединений. Значение 

органической химии и её роль в молочной промышленности. Элементный состав, 

строение и источники органических соединений.   

Самостоятельная работа обучающихся. 

Повторение и составление конспекта:  Строение атома, валентность, понятие о 

гибридизации.   

2.Теория химического строения А.М. Бутлерова и её значение.  Современные 

электронные представления о строении органических соединений и характере их 

превращений. 

 3.Типы реакций в органической химии. Классификация органических соединений. 

Характеристика различных классов органических веществ, входящих в  

2 

 

 

 

2 

 

 

2 

 

2 

 



состав сырья и готовой продукции 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Повторение и составление конспекта:  Понятия о типах химических связей. 

 

 

         2 

Тема 2.2. 

 Углеводороды. 

 

Содержание учебного материала  10 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Классификация углеводородов. Гомологические ряды, общие формулы.  Строение 

(SР3 – , SР2 –, SР – гибридизация). Структурная и пространственная изомерия. 

Номенклатура. Природные источники. Способы получения.   

2.Физические свойства. Химические свойства: реакции замещения, присоединения, 

реакции разложения, окисления. Механизмы реакций. Практическое значение 

углеводородов 

2 

 

 

 

2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ 4 ЛР.10 ОК 4, 6 

 Практическая работа №18-19. Свойства предельных и непредельных 

углеводородов 

4 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Индивидуальные задания:   

Способы получения и свойства углеводородов. Схемы превращений.  

2  

Тема 2.3.  

Оксисоединения (спирты, 

фенолы) 

Содержание учебного материала  6 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Гомологический ряд предельных одноатомных спиртов (алканолы). Изомерия и 

номенклатура.  Физические свойства.  Получение и химические свойства предельных 

одноатомных спиртов. Многоатомные спирты. Фенол и его свойства. Применение 

фенола. 

Консультация 3. Алканы 

2 

 

 

 

2 

Самостоятельная работа обучающихся.  

Индивидуальные задания: Способы получения и свойства оксисоединений.  
2  

Тема 2.4.  

Оксосоединения. 

(альдегиды и кетоны)  

Содержание учебного материала  8 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 Гомологические ряды предельных альдегидов и кетонов. Изомерия и  

номенклатура. Физические свойства. Получение и химические свойства 

карбонильных соединений. Применение карбонильных соединений. 

2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ 4  

ЛР10 ОК 4, 6 Практическая работа№20-21. Сравнения свойств окси- и оксосоединений.  Решение 

экспериментальных задач. 

4 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Индивидуальные задания:  

Способы получения, свойства оксосоединений. 

2 

Тема 2.5. Органические Содержание учебного материала 8 ЛР 10 ОК 1-3, 



кислоты Гомологический ряд предельных одноосновных карбоновых кислот. Изомерия и 

номенклатура. Получение и химические свойства карбоновых кислот.  

Самостоятельная работа обучающихся                                                                                                                                     

Составление конспекта:  Содержание кислот в основных видах сырья, готовых 

продуктах, роль в питании. Применение органических кислот в пищевых 

производствах 

2 5, 7, 9, 10 

Тематика практических занятий и лабораторных работ 4  

Практическая  работа№22-23. Изучение свойств карбоновых кислот.  Решение 

экспериментальных задач.  

4 ОК 4, 6 

Самостоятельная работа обучающихся                                                                                                                                    

Индивидуальные задания:   

Способы получения, свойства кислот.   

Схемы превращений.                                                                                                 40 

        2 

 

 

         

 

Тема 2.6. Липиды Содержание учебного материала 6 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Сложные эфиры органических кислот, их строение, номенклатура, изомерия. 

Распространение в природе и способы получения. Физические и химические 

свойства. Применение.  Липиды. Определение, классификация, функции. Жиры. 

Строение. Глицеридный и жирнокислотный состав, физические и химические 

свойства. Процессы, происходящие при хранении и переработке жиров. 

Консультация 4. Карбоновые  кислоты 

2 

 

 

 

 

2 

Самостоятельная работа обучающихся  

Составление конспекта:   

1. Природные жиры и воски.  

2. Соли карбоновых кислот. Мыла.  

Индивидуальные задания:   

Схемы превращений. 

2  

Тема 2.7. Углеводы Содержание учебного материала 16 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10  1.Классификация, значение углеводов. Моносахариды. Классификация, строение, 

изомерия. Способы получения. Физические и химические свойства. Брожение как 

химико-ферментативный процесс, виды брожения, роль процессов брожения в 

пищевых производствах.   

2Дисахариды. Строение. Физические свойства, химические свойства   

3.Полисахариды. Крахмал, состав, строение, свойства.  

4. Изменения, происходящие с углеводами при хранении и технологической 

обработке.  

Консультация5. Сложные эфиры. Жиры  

2 

 

 

 

2 

2 

 

2 

2 



Тематика практических занятий и лабораторных работ   

Практическая работа№24-25.  Свойства углеводов.  Решение экспериментальных 

задач  

4 ОК 4, 6 

Самостоятельная работ обучающихся   

Составление конспекта:   

Отдельные представители моносахаридов: гексозы, пентозы их свойства, применение 

получение в промышленности.  

Индивидуальные задания:   

Схемы превращений.  

2 

 

 

 

 

 

 

Тема 2.8. Белковые 

вещества 

Содержание учебного материала 18 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Аминокислоты – основные структурные единицы белка. Белки. Определение, 

функции, состав, структура. Характер связей, их прочность, факторы, влияющие на 

их нарушение. Свойства белков (растворимость, амфотерность, изоэлектрическое 

состояние, денатурация, гидролиз). 

Консультация 6. Углеводы. 

 2.Классификация белков: протеины, протеиды. Пищевое значение белков. Процессы 

при хранении и технологической обработке пищевого сырья и продуктов. 

Технологическое значение белков. Методы анализа белков в сырье и пищевых 

продуктах. 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта:  Понятие о дубильных веществах 

2 

 

 

 

         2 

 

 

          2 

 

          2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ   

Практическая работа№26.  Свойства белков 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта: Влияние на окружающую среду отходов пищевой 

промышленности 

2 

 

2 

ОК 4, 6 

Практическая работа№27-29 Проведение расчётов по химическим формулам и 

уравнениям реакций 

6 ОК 1-5, 7, 9, 

10 

Тема 2.9. Свойства 

растворов и коллоидных 

систем 

высокомолекулярных 

соединений 

Содержание учебного материала 8 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 Основные характеристики растворов ВМС.  Явление вязкости в растворах ВМС.  

Явление светорассеяния и спектры поглощения ВМС.  Заряд частицы ВМС.  

Набухание и растворение ВМС.  Устойчивость растворов ВМС.   

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта:  Органические и неорганические ВМС. Роль ВМС в природе.  

 

2 

 

 

 

2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ   



Практическая  работа№30. Набухание резины в бензине 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта: Молекулярный вес полимеров. Значения ВМС в технике 

52 

2 

 

2 

ОК 4, 6 

   

Тема 2.10. Ферменты Содержание учебного материала 4 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Общая характеристика, классификация ферментов. Специфичность действия и 

лабильность ферментов. Влияние температуры, рН среды, присутствия активаторов и 

ингибиторов. 

2 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта:   

1. Природные ферменты и промышленные ферментные препараты. Применение 

ферментов в пищевой промышленности 

2  

Тема 2.11. Витамины Содержание учебного материала 5 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Роль витаминов в питании, классификация.  Водорастворимые витамины: витамины 

группы В, РР, С. Жирорастворимые витамины: А, Д, Е, К. Витаминизация продуктов 

питания. 

Консультация 7. Ферменты 

2 

 

 

2 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта:   

Содержание витаминов в пищевом сырье, готовых продуктах, суточная потребность. 

1 

 

 

Тема 2.12. Пищевые 

добавки и пряности 

Содержание учебного материала 7 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1Вещества, улучшающие внешний вид продуктов. Вещества, улучшающие аромат и 

вкус продуктов. Вещества, регулирующие консистенцию. 

 2.Вещества, способствующие увеличению сроков годности пищевых продуктов. 

Вещества, ускоряющие и облегчающие ведение технологических процессов. 

Консультация 8 . Витамины 

2 

 

2 

 

2 

Самостоятельная работа обучающихся. 

Составление конспекта:  

1. Применение пищевых добавок.  

Синергизм пищевых добавок. 

1  

Раздел 3. Основы аналитической химии   

Тема 3.1.  

Гравиметрический 

(весовой) метод анализа  

Содержание учебного материала  10 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Основные методы классического количественного и физико-химического анализа. 

2.Сущность гравиметрического метода анализа и его практическое применение. 

Использование лабораторного оборудования в количественном анализе 

2 

 

2 



Тематика практических занятий и лабораторных работ   

Практическая работа№31. Проведение расчётов в гравиметрическом анализе 2 ОК 1-5, 7, 9, 

10 

 Практическая работа№32. Техника работы на аналитических весах 2 ОК 4, 6 

 Самостоятельная работа обучающихся  

 Проведение расчётов по формулам:  

Массовой доли химического элемента, воды, сухих компонентов в составе вещества 

2  

Тема 3.2.  

Титриметрический 

(объёмный) метод анализа 

 

Содержание учебного материала  20 ОК 1-3, 5, 7, 9, 

10 1.Сущность титриметрического метода анализа и его практическое применение. 

Характеристика метода кислотно-основного титрования. Индикаторы и принцип их 

выбора.  

2.Характеристика  окислительно-восстановительного титрования. Характеристика 

комплексонометрического титрования 

2 

 

 

2 

Тематика практических занятий и лабораторных работ 12  

  Практическая работа. №32-33Приготовление растворов и установка концентрации 

одного из них 

4 ОК 4, 6 

 Практическая работа №34-35.  Окислительно-восстановительные реакции. 

Титрование раствора щавелевой кислоты (или оксалата натрия) раствором 

перманганата калия.  Изучение метода ионно-электронного баланса для составления 

окислительно-восстановительных реакций. 

4 

Практическая  работа№36. Проведение расчётов в титриметрическом анализе 

Практическая  работа№37-38. Выполнение расчётов по формулам: массы исходной 

навески вещества, молярной концентрации эквивалента в реакциях нейтрализации и 

изменения объёма раствора в процессе титрования 

2 

4 

ОК 1-5, 7, 9, 

10 

Самостоятельная работа   обучающихся. 

1. Составление полных и сокращённых уравнений реакций нейтрализации.  

2. Составление конспекта: Применение физико-химических методов анализа в ТХК. 

2 

 

 

 

Всего  228  

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач) 



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

 

3.1. Для реализации программы учебной дисциплины должны быть 

предусмотрены следующие специальные помещения: 

Лаборатории «Химии», оснащенной в соответствии с п. 6.2.1. 

Примерной программы по специальности 19.02.07 «Технология молока и 

молочных продуктов». 

 

3.2. Информационное обеспечение реализации программы 

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной 

организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и 

информационные ресурсы, рекомендуемых для использования в 

образовательном процессе. 

 

3.2.1. Печатные издания 

1. Саенко, О.Е. Химия для колледжей [Текст]: учебник / О.Е. Саенко. Изд. 

5-е, доп. и перераб. – Ростов н/Д: Феникс, 2014. – 282 с. (Среднее 

профессиональное образование).  

2. 2. Саенко, О.Е. Аналитическая химия [Текст]: учебник для средних 

специальных учебных заведений. – Ростов н/Д: Феникс, 2014. –  287 с.  

3. 3. Торбунцова, С.В. Физическая и коллоидная химия [Текст] / Э.А. 

Муллоярова, Е.С. Оробейко, Е.В. Федоренко. – М.: «Альфа Инфра-М», 

2013. – 407 с. 

3.2.2. Электронные издания: 

1. http://school-collection.edu.ru/  единая коллекция цифровых 

образовательных ресурсов 

2. www.krugosvet.ru/ универсальная энциклопедия «Кругосвет»/; 

3. http://scitecIibrary.ru/ научно-техническаябиблиотека/ 

4. www.auditorium.ru/ библиотека института «Открытое общество»/ 

5. www.bellerbys.com-сайт учителей биологии и химии  

6. http://www.alhimik.ru - полезные советы, эффектные опыты, 

химические новости 

7. http://dnttm.ru/ – (on-line конференции, тренинги, обучения физике и 

химии, биологии, экологии)  

8. http://www.it-n.ru/ - сетевое сообщество учителей химии 

9. http://chemistry-chemists.com/ – «Химия и Химики» - форум журнала   

(эксперименты по химии, практическая химия, проблемы науки и 

образования, сборники задач для подготовки к олимпиадам по 

химии). 

http://school-collection.edu.ru/
http://www.krugosvet.ru/
http://sciteciibrary.ru/%20научно-техническаябиблиотека/
http://www.auditorium.ru/
http://www.google.com/aclk?sa=l&ai=CCQgu5rk_TZ3WEMPiswbW2L046f3b3AH78dvUFOCxmqwDCAAQASDijKkXKAJQuYXBwwZghJXshdwdoAHRxP7wA8gBAakCm082kVSAuj6qBCFP0PQ-wLlRTNo1P7cHvUdqP9kbABkHWnoioabIB8YoZJo&sig=AGiWqtzPMSCP_w9Sl-E_AJob251dVLEU6Q&adurl=http://www.bellerbys.com/russian/study/index.aspx%3Fcid%3Dga_ru_generic
http://www.alhimik.ru/
http://dnttm.ru/
http://www.it-n.ru/Board.aspx?cat_no=7913&Tmpl=Themes&BoardId=142840
http://chemistry-chemists.com/forum/viewtopic.php?f=6&t=68
http://chemistry-chemists.com/forum/viewtopic.php?f=6&t=68&start=0&sid=8ff28a706493ecee4b6c5c19d67390d9
http://chemistry-chemists.com/forum/viewtopic.php?f=6&t=68&start=0&sid=8ff28a706493ecee4b6c5c19d67390d9


10. http:/www.astu.org/content/userimages/fiIe/upr_1_2009/04.pdf 

 

3.2.3. Дополнительные источники:  

1. Габриелян О. С.  Химия, 10 класс/  Габриелян О. С., Маскаев Ф. Н., 

Пономарев С. Ю / -    М.    Дрофа    2012г.  303 с  

2. Габриелян О. С.  Химия, 11 класс/  Габриелян О. С., Маскаев Ф. Н., 

Пономарев С. Ю / -    М.    Дрофа    2012г.  303 с  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www/


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

Результаты обучения Критерии оценки Формы и методы 

оценки 

знать: 

-основные понятия и законы 

химии; 

-теоретические основы 

органической, физической, 

коллоидной химии; 

-понятие химической 

кинетики и катализа; 

-классификацию 

химических реакций и 

закономерности их 

протекания; 

-обратимые и необратимые 

химические реакции, 

химическое равновесие, 

смещение химического 

равновесия под действием 

различных факторов; 

- окислительно-

восстановительные реакции, 

реакции ионного обмена; 

-гидролиз солей, 

диссоциацию электролитов 

в водных растворах, 

понятие о сильных и слабых 

электролитах; 

-тепловой эффект 

химических реакций; 

термохимические реакции; 

-характеристики различных 

классов органических 

веществ, 

входящих в состав сырья 

и готовой пищевой 

продукции; 

- свойства растворов и 

коллоидных систем 

высокомолекулярных 

соединений; 

Полнота ответов, 

точность 

формулировок, не 

менее 75% правильных 

ответов. 

Не менее 75% 

правильных ответов. 

Актуальность темы, 

адекватность 

результатов 

поставленным целям,  

полнота ответов, 

точность 

формулировок, 

адекватность 

применения 

терминологии 

 

Текущий контроль 

при проведении: 

-письменного/устного 

опроса; 

-тестирования; 

 

-оценка результатов 

самостоятельной 

работы (докладов, 

рефератов, 

теоретической части 

проектов, учебных 

исследований и т.д.) 

 

 

 

 

Промежуточная 

аттестация 

в форме экзамена в 

виде:  

-письменных/ устных 

ответов,  

-тестирования 



-дисперсные и коллоидные 

системы пищевых 

продуктов; 

-роль и характеристики 

поверхностных явлений в 

природных и 

технологических процессах; 

-основы аналитической 

химии; 

-основные методы 

классического 

количественного и физико-

химического анализа; 

-назначение и правила 

использования 

лабораторного 

оборудования и 

аппаратуры; 

-методы и технику 

выполнения химических 

анализов; 

-приемы безопасной работы 

в химической лаборатории 



Уметь:  

-применять основные 

законы химии для решения 

задач в области 

профессиональной 

деятельности 

-использовать свойства 

органических веществ, 

дисперсных и коллоидных 

систем для оптимизации 

технологического процесса 

-описывать уравнениями 

химических реакций 

процессы, лежащие в основе 

производства 

продовольственных 

продуктов 

-проводить расчеты по 

химическим формулам и 

уравнениям реакции 

-использовать 

лабораторную посуду и 

оборудование 

-выбирать метод и ход 

химического анализа, 

подбирать реактивы и 

аппаратуру 

-проводить качественные 

реакции на неорганические 

вещества и ионы, отдельные 

классы органических 

соединений 

-выполнять количественные 

расчеты состава вещества 

по результатам измерений 

-соблюдать правила техники 

безопасности при работе в 

химической лаборатории 

Правильность, полнота 

выполнения заданий, 

точность 

формулировок, 

точность расчетов, 

соответствие 

требованиям 

безопасности 

Адекватность, 

оптимальность выбора 

способов действий, 

методов, 

последовательностей 

действий и т.д.  

Точность оценки, 

самооценки 

выполнения 

Соответствие 

требованиям 

инструкций, 

регламентов  

Рациональность 

действий  и т.д. 

 

Текущий контроль: 

- экспертная оценка 

демонстрируемых 

умений, 

выполняемых 

действий при 

решении проблемных 

ситуаций, 

выполнении заданий 

для лабораторных, 

практических 

занятий, 

самостоятельной 

работы, учебных 

исследований, 

проектов; 

 

Промежуточная 

аттестация: 

- экспертная оценка 

выполнения 

практических заданий 

на экзамене  

 

 

 

 

 

 

 

 



Рецензия 

на рабочую программу дисциплины ЕН.03 Химия  специальности 19.02.07   

 Технология молока и молочных продуктов 

Автор: преподаватель ОГАПОУ «Корочанский сельскохозяйственный 

техникум»  Алейникова А.Г. 

 

Рабочая программа   дисциплины ЕН.03 Химия  разработана  на основе 

Федерального образовательного стандарта среднего профессионального 

образования и учебного плана  специальности 19.02.07   Технология молока и 

молочных продуктов 

 В результате освоения учебной дисциплины, обучающийся должен 

обладать предусмотренными ФГОС по специальности  19.02.07  Технология 

молока и молочных продуктов 

умениями и знаниями, которые  изложены в целях и  задачах учебной 

дисциплины. 

 Рабочая программа дисциплины ЕН.03 Химия содержит: 

-паспорт рабочей программы; 

-структуру и содержание рабочей программы: 

-условия реализации программы модуля; 

-контроль и оценку результатов освоения модуля; 

 В паспорте указана область применения программы, место дисциплины 

в структуре основной профессиональной образовательной программы, цели и 

задачи учебной дисциплины, требования к результатам освоения 

дисциплины, указано рекомендуемое количество часов на основе учебной 

дисциплины 

 В структуре и содержании рабочей программы указаны наименования 

разделов тем, содержание учебного материала, лабораторные и практические 

работы, самостоятельная работа обучающихся, количество часов и уровень 

освоения. 

 В разделе: Условия реализации программы учебной дисциплины 

приведены требования к материально-техническому и информационному 

обеспечению обучения, указан перечень рекомендуемых учебных  изданий, 

Интернет-ресурсов, дополнительной литературы. 

 

Рецензент 

__________________________________________________________________

________________________________________________________________ 
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