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1.ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 

МОДУЛЯ 

ПМ.03 Хранение, транспортировка, предпродажная подготовка и 

реализация продукции растениеводства 
 

1.1.Область применения программы 

Рабочая программа профессионального модуля – является частью   

основной профессиональной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности СПО: 35.02.05 Агрономия (базовый уровень 

подготовки) в части освоения основного вида профессиональной деятельности 

(ВПД): Хранение, транспортировка, предпродажная подготовка и 

реализация продукции растениеводства и соответствующих 

профессиональных компетенций (ПК):  

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции 

растениеводства на хранение. 

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции 

растениеводства к эксплуатации. 

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции растениеводства в период 

хранения. 

ПК 3.4. Организовывать и осуществлять подготовку продукции 

растениеводства к реализации и ее транспортировку. 

ПК 3.5. Реализовывать продукцию растениеводства. 

 Рабочая программа профессионального модуля может быть использована 

в профессиональной подготовке работников в области производства и 

первичной обработки продукции растениеводства при наличии среднего 

(полного) общего образования, а также при повышении квалификации и 

переподготовки специалистов. Опыт работы не требуется. 

 

1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля 

 

 С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе 

освоения профессионального модуля должен: 

иметь практический опыт: 

- определения и подтверждения качества продукции растениеводства; 

 

уметь: 

- подготавливать объекты и оборудование для хранения продукции 

растениеводства к работе; 

- определять способы и методы хранения; 

- анализировать условия хранения продукции растениеводства; 

- рассчитывать потери при транспортировке, хранении и реализации продукции 

растениеводства; 

- определять качество зерна, плодоовощной продукции, технических культур в 

целях их реализации; 
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знать: 

- основы стандартизации и подтверждения качества продукции растениеводства; 

- технологии ее хранения; 

- требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства; 

- характеристики объектов и оборудования для хранения продукции 

растениеводства; 

- условия транспортировки продукции растениеводства; 

- нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции 

растениеводства 

 

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение программы 

профессионального модуля: 

всего – 462 часов, в том числе: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 246 часов, включая: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 164 часов; 

самостоятельной работы обучающегося –58часов; 

консультации – 24 часа; 

учебной  практики – 108 часов; 

производственная практика – 108 часов. 
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2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

 Результатом освоения программы профессионального модуля является 

овладение обучающимися видом профессиональной деятельности Хранение, 

транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции 

растениеводства, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) 

компетенциями, личностными результатами: 

Код Наименование результата обучения 

1 2 

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства на 

хранение. 

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции растениеводства к 

эксплуатации. 

ПК-3.3. Контролировать состояние продукции растениеводства в период хранения. 

ПК-3.4. Организовывать и осуществлять подготовку продукции растениеводства к 

реализации и ее транспортировку. 

ПК-3.5. Реализовывать продукцию растениеводства. 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и 

способы выполнения профессиональных задач, оценивать их 

эффективность и качество. 

ОК 3.  Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за 

них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 

эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 

личностного развития. 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии для 

совершенствования профессиональной деятельности. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде,  эффективно общаться с коллегами, 

руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных) за 

результатом выполнения задания. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 

развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать 

повышение квалификации. 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной 

деятельности. 

ОК 10. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе общечеловеческих ценностей, применять 

стандарты антикоррупционного поведения. 

ОК 11. Использовать знания финансовой грамотности, планировать 

предпринимательскую деятельность в профессиональной схеме. 
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ЛР 10. Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой 

безопасности, в том числе цифровой 

ЛР.13 Демонстрирующий готовность и способность вести диалог с другими 

людьми, достигать в нем взаимопонимания, находить общие цели и 

сотрудничать для их достижения в профессиональной деятельности 

ЛР.14 Проявляющий сознательное отношение к непрерывному образованию как 

условию успешной профессиональной и общественной деятельности 

ЛР.16 Принимающий основы экологической культуры, соответствующей 

современному уровню экологического мышления, практической 

деятельности в жизненных ситуациях и профессиональной деятельности 

ЛР.18 Готовность и способность проявлять универсальные умения и навыки при 

выполнении смежных видов профессиональной деятельности с учетом 

сезонности сельскохозяйственного труда 

ЛР.20 Планирующий и реализовывающий собственное профессиональное и 

личностное развитие, способный анализировать производственную 

ситуацию, проявляющий самостоятельность в принятии решения 

ЛР.21 Проявляющий инновационность мышления, квалифицированно 

работающий с большим объемом информации, способный реализовывать 

лидерские качества в производственном процессе 
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3. СТРУКТУРА И   СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

 

3.1. Тематический план профессионального модуля 
 

Коды 

профессио-

нальныхко

мпетен-

ций 

Наименования разделов 

профессионального 

модуля 

Всего часов 
(макс. 

учебная 

нагрузка и 

практики) 

Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного 

курса (курсов) 
Практика  

Обязательная аудиторная учебная 

нагрузка обучающегося 
Самостоятельная 

работа 

обучающегося,  
часов 

К
о
н

су
л

ь
т
а
ц

и
и

 Учебная, 
часов 

Производств

енная, 
часов 

 
Всего, 
часов 

в т.ч. лабораторные работы 

и практические занятия, 
часов 

1 2 3 4 5 6  7 8 

ПК 1-5 Раздел 1. Технологии 

хранения, 

транспортировки, 

предпродажной 

подготовки и 

реализации продукции 

растениеводства 

354 164 58 58 24 108  

 Производственная 

практика 

108  108 

 Всего: 462 164 58 58 24 108 108 
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3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю ПМ.03 
Наименование разделов 

профессионального 

модуля (ПМ), 

междисциплинарных 

курсов (МДК) и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 

самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ (проект) (если предусмотрены) 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

1 2 3 4 
МДК.03.01. 

Технологии хранения, 

транспортировки, 

предпродажной 

подготовки и 

реализации 

продукции 

растениеводства 

   

Введение Содержание учебного материала 2 

 

 

 

 

1 

1 

1. 

 

Задачи, значение, содержание дисциплины, ее связь с другими дисциплинами  

учебного плана. Современное  состояние хранения растениеводческой продукцию.  

История курса «Технология хранения сельскохозяйственных продуктом». 

Самостоятельная работа обучающихся 
Подготовить доклад «История развития технологии переработки зерновых масс 

Тема 3.1. Повышение 

качества продукции 

растениеводства. 

Содержание учебного материала 8 

6 

1 

 1. 

 

2. 

 

3. 

Термины и определения основных понятий о качестве продукции. Градация качества.  

Разновидности контроля качества продукции.  

Методы определения показателей качества продукции. Факторы, влияющие на 

качество продукции.  

Борьба с потерями при хранении продукции. Потери в весе. Потери в качестве. 

Лабораторные работы 2 2 

1.Определение свежести зерна.   

Самостоятельная работа обучающихся 4 3 

Составить конспект «Дефекты растениеводческой продукции». «Формы выражения 

оценок качества». 
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1 2 3 4 

Тема 3.2. 

Нормирование 

показателей качества 

растениеводческой 

продукции. 

Содержание учебного материала 10 

8 

1 

1. 

 

 

 

2. 

3. 

 

 

4. 

 

Нормирование показателей качества зерна и семян зерновых, зернобобовых,  

масличных и эфиромасличных культур. Классификация показателей качества и 

порядок проведения анализов. Характеристика обязательных показателей качества для 

всех партий зерна.  

Базисные  и ограничительные кондиции  Показатели качества зерна и семян. 

Нормирование показателей качества сочной растительной продукции. Структура  

стандартов на плодоовощную продукцию. Качественные и количественные 

показатели.. 

Требования, предъявляемые к качеству заготовляемых кормов. Виды растительных 

кормов. Органолептические  и химические показатели качества кормов. 

Лабораторные работы 6 3 

1.Определение влажности зерна. 

2.Определение засоренности зерна. 

3.Определение зараженности зерна. 

Практические занятия. 2 3 

 

 

3 

1.Изучение нормативно-технической документации на зерновые культуры. 

Самостоятельная работа обучающихся 8 

Подготовить доклады  «Стандартизация ячменя», «Стандартизация кукурузы», 

«Стандартизация крупяных культур», «Показатели качества плодов и овощей» 

Тема 3.3. Научные 

принципы хранения 

сельскохозяйственных 

продуктов. 

Содержание учебного материала 2 

 

1 

1. 

 

Факторы, влияющие на сохранность продуктов. Принципы хранения продуктов. 

Принцип биоза. Принцип анабиоза. Принцип ценоанабиоза. Принцип абиоза 

Самостоятельная работа обучающихся 1 3 

Составить таблицу «Принципы хранения продуктов по Я.Я.Никитинскому» 

Тема 3.4.Физические 

свойства зерновых 

масс и зерновых 

продуктов. 

Содержание учебного материала 4 

2 

1 

1. 

 

Сыпучесть, самосортирование, скважистость и сорбционные свойства зерновых масс.  

Теплофизические и массообменные свойства зерновой массы.  

Лабораторные работы 2 2 
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1 2 3 4 

 1.Определение натуры зерна   

Самостоятельная работа обучающихся 2 3 

Составить конспект «Физические свойства муки и крупы. 

Тема 3.5. Химический 

состав зерна 

применительно к 

хранению и 

переработке. 

Содержание учебного материала 4 

2 

1 

1. Строение и химический состав зерна различных культур. Количественные  и 

качественные изменения веществ при созревании зерна. 

Лабораторные работы 2 2 

1.Определение количества и качества сырой  клейковины в зерне пшеницы. 

Самостоятельная работа обучающихся 2 3 

Подготовить доклад «Зависимость химического состава зерна от условий выращивания и 

хранения зерновых масс. 

Тема 3.6. 

Физиологические 

процессы, 

протекающие в зерне 

и семенах при 

хранении. 

Содержание учебного материала 4 1 

1. 

 

2. 

Долговечность зерна и семян при хранении. Дыхание зерна. Прорастание зерна. 

Послеуборочное дозревание зерна.  

Самосогревание зерновых масс при хранении. Слеживание зерновых масс. 

Самостоятельная работа обучающихся 2 3 

Сообщение «Факторы, влияющие на интенсивность дыхания зерна». Составить таблицу 

«Виды самосогревания зерна» 

Тема 3.7. Микрофлора 

 зерна. Меры борьбы с 

болезнями при 

хранении 

Содержание учебного материала 2 1 

1. 

 

 

Характеристика микрофлоры зерновых масс. Влияние условий хранения зерна на 

развитие микроорганизмов. Воздействие микроорганизмов на зерновую массу. Меры  

борьбы с микроорганизмами при хранении зерна. 

Самостоятельная работа обучающихся 1 3 

Составить таблицу «Меры борьбы с микроорганизмами при хранении зерна» 

Тема 3.8. Вредители 

хлебных запасов и 

меры борьбы с ними. 

Содержание учебного материала 4 

2 

1 

1. 

 

Общая характеристика вредителей хлебных запасов. Влияние условий окружающей 

среды на жизнедеятельность вредителей. Меры борьбы с вредителями хлебных 

запасов. 

Лабораторные работы 2  

1.Изучение вредителей хлебных запасов. 
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1 2 3 4 

 Самостоятельная работа обучающихся 2 3 

Доклад «Характеристика клещей»  

Тема 3.9. Режимы и 

способы хранения 

зерновых масс. 

Содержание учебного материала 4 1 

1. 

 

 

2. 

 

Общие основы  режимов хранения. Хранение зерновых масс в сухом состоянии.  

Хранение зерна в охлажденном состоянии. Хранение зерна без доступа воздуха. 

Химическое консервирование зерна.  

Классификация и техническая характеристика способов хранения зерна. Хранение зерна 

насыпью. Хранение зерна в таре. 

Самостоятельная работа обучающихся 2 3 

Составить конспект «Этапы хранения зерновых масс», «Характеристика химических 

веществ, используемых для консервации зерна. 

Тема 3.10. 

Послеуборочная 

подготовка и 

хранение партий 

зерна 

продовольственного и 

фуражного 

назначения. 

Содержание учебного материала 12 

4 

1 

1. 

2. 

Приемка и послеуборочная обработка партий  зерна. Обработка зерна в потоке.  

Наблюдение за зерновыми массами при хранении. Контроль температуры зерна. 

Измерение влажности зерна. Контроль параметров, определяющих качество зерна. 

Практические занятия. 2 3 

1.Количественно-качественный учет зерна. 

Самостоятельная работа обучающихся 3 3 

Составить схему технологического процесса обработки семян различных культур. 

Составить таблицу «Измерение температуры зерна в зависимости от влажности». 

 

3.11. Очистка и сушка 

зерновых масс. 

Содержание учебного материала 8 

4 

1 

1. 

 

2. 

 

Очистка партий семян от различных примесей. Классификация зерноочистительных 

машин. 

Сушка зерна. Классификация зерносушилок. Режимы сушки зерна и семян.  

Контроль сушки зерна. 

Практические занятия. 4 3 

1.План послеуборочной обработки зерна. 

2.Определение убыли массы семян при сушке 
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1 2 3 4 

 Самостоятельная работа обучающихся: 4 3 

Составить схемы: «Работа сушилки шахтного типа», «Работа сушилки барабанного типа». 

3.12.Активное  

вентилирование зерна. 

Содержание учебного материала 4 

2 

1 

1. 

 

Виды активного вентилирования зерна. Технология активного вентилирования зерна.  

Техника активного вентилирования зерна.  

Лабораторные работы 2 2 

1.Изучение режимов вентилирования зерна. 

Самостоятельная работа обучающихся 2 3 

Подготовить схемы «Расположение каналов напольно-переносных установок для активного 

вентилирования зерна» 

3.13. Зернохранилища. Содержание учебного материала 4 

2 

1 

1. 

 

Классификация зернохранилищ и предъявляемые к ним требования. Типовые  

зернохранилища сельскохозяйственных предприятий. Государственные 

зернохранилища. Подготовка хранилищ к приемке зерна нового урожая. 

Практические занятия  2 2 

1.План подготовки зернохранилищ к приемке нового урожая 

Самостоятельная работа обучающихся 2 3 

Подготовить доклад «Современные хранилища для зерна». 

3.14.Особенности 

приемки, размещения, 

хранения и обработки 

семенного зерна. 

Содержание учебного материала 6 

4 

1 

1. 

 

2. 

 

Причины снижения посевных качеств семян при хранении. Приемка свежеубранных 

семян. Размещение и хранение семян. 

Обработка семенного зерна. Контроль качества семян при хранении. 

Лабораторные работы 2 2 

1.Составление плана размещения семян различных культур в семенохранилищах 

 

Самостоятельная работа обучающихся 3 3 

Составить конспект «Правила размещения семян гречихи и проса». Доклад «Особенности 

хранения семян масличных культур» 
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1 2 3 4 

3.15.Дефектное зерно, 

его хранение и 

использование. 

Содержание учебного материала 2 

2 

1 

1. 

 

Дефекты зерна, вызванные неблагоприятными погодными условиями. Зерно,  

поврежденное вредителями и болезнями. Порча зерна в процессе его переработки.  

Самостоятельная работа обучающихся 1 3 

Составить таблицу «Виды повреждения зерна в поле и при хранении». 

3.16. Мука и крупа, их 

хранение и качество. 

 

 

 

 

 

 

Содержание учебного материала 6 

4 

 

1 

1. 

 

 

2. 

Выхода и сорта муки. Виды помолов. Оценка качества муки. Хранение муки. 

Общая характеристика процессов, происходящих в муке. Созревание пшеничной муки.  

Прогоркание муки. Плесневение муки. Уплотнение и слеживание муки.  

Виды круп. Способы выработки круп. Оценка качества круп. Хранение круп. 

Лабораторные работы 2 2 

1.Определение органолептических показателей качества муки при хранении. 

Самостоятельная работа обучающихся 3 

 

3 

Составить конспект, «Контроль за качеством муки и крупы». Сообщение «Производство 

пшена» 

3.17.Теоретические 

основы хранения 

плодоовощной 

продукции. 

Содержание учебного материала 2 1 

1. 

 

 

Биологические основы лежкости. Устойчивость плодов и овощей к неблагоприятным 

воздействиям окружающей среды при хранении. Влияние условий выращивания на 

качество и сохранность плодов и овощей 

Самостоятельная работа обучающихся 1 3 

Составить таблицу «Факторы,  обуславливающие устойчивость плодоовощной продукции 

при хранении. 

3.18. Физические 

свойства и химический 

состав плодов и 

овощей. 

Содержание учебного материала 4 1 

1. 

 

2. 

 

Физические и теплофизические свойства плодов и овощей. Влияние микроорганизмов 

на сохранность сочной продукции.  

Состав и превращение веществ, содержащихся в плодах и овощах.Характеристика 

углеводов, белков, жиров, витаминов, минеральных веществ, эфирных масел, 

органических кислот, красящих веществ. 

  

Самостоятельная работа обучающихся 2 3 

Подготовить доклад «Химический состав плодов и овощей» 
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1 2 3 4 

3.19. Методы хранения 

плодов и овощей. 

Полевые методы. 

Содержание учебного материала 10 

4 

1 

1. 

2. 

 

Виды тары и способы упаковки плодов и овощей.  

Полевое хранение овощей: типовые бурты и траншеи, модифицированные бурты и  

траншеи. 

Практические занятия 4 2 

1.Расчет потребности в таре и упаковочных материалов. 

2.Расчет вместимости буртов и траншей, потребности в площади размещения и 

утепляющем материале. 

Лабораторные работы 2 2 

1.Изучение устройств систем вентиляции в полевых хранилищах. 

Самостоятельная работа обучающихся 5 

 

 

3 

Составить конспект «Снегование овощей», «Техника укрытия буртов и траншей», 

«Модифицированные бурты» 

3.20.Хранение плодов и 

овощей в 

стационарных 

хранилищах 

Содержание учебного материала  6 

2 

1 

1. 

 

 

 

Классификация режимов хранения. Хранение продукции в условиях естественного и  

активного вентилирования.  

Хранение продукции в измененной газовой среде и припониженном давлении. 

Подготовка хранилищ к приемке нового урожая. 

Практические занятия 2 2 

1.Определение вместимости  стационарных хранилищ. 

Лабораторные работы 2 2 

1.Изучение систем вентиляции стационарных хранилищ. 

Самостоятельная работа обучающихся 3 3 

Составить схемы планировки стационарных хранилищ. Доклад «Методы создания РГС» 

3.21. Охлаждение и 

хранение 

плодоовощной 

продукции в  

охлажденном 

состоянии. 

Содержание учебного материала 4 1 

1. 

 

Характеристика способов охлаждения. Предварительное охлаждение плодоовощной 

продукции. Замораживание и хранение продукции в замороженном состоянии.  

2  

Лабораторные работы 2 2 

1.Составление плана подготовки хранилищ для приемки нового урожая плодов и овощей. 
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1 2 3 4 

 Самостоятельная работа обучающихся: 2 3 

Подготовить конспект «Изменение состава, свойств замороженных плодов и овощей и их 

хранение». 

3.22. Хранилища-

холодильники. 

Содержание учебного материала 6 

4 

1 

1. 

 

2. 

 

Типовые проекты холодильников и их конструктивные особенности. Способы 

охлаждения камер. Способы увлажнения камер холодильников.  

Характеристика газовых сред. Холодильники с регулированной газовой средой. 

Хранение вМГС. 

Практические занятия 2 2 

1.Экскурсия в хранилище-холодильник. 

Самостоятельная работа обучающихся 3 3 

Составить схемы непосредственного и рассольного охлаждения холодильных камер». 

3.23. Товарная 

обработка 

плодоовощной 

продукции. 

Технология хранения 

отдельных видов 

овощей. 

 

Содержание учебного материала 22 

12 

1 

1. 

 

2. 

3. 

4. 

5. 

6. 

Виды и способы товарной обработки плодов и овощей. Основные операции товарной 

обработки. 

Хранение капусты 

Хранение картофеля.  

Хранение корнеплодов.  

Хранение лука и чеснока.  

Хранение плодовых овощей.  

Практические занятия 4 

 

 

3 

 

 
1.Определение сохранности овощей при хранении. 

2.Составление плана размещения корнеплодов в хранилище 

Лабораторные работы 6 2 

1.Определение качества белокочанной капусты в период хранения. 

2.Определение качества моркови в период хранения. 

3.Определение качества лука в период хранения. 

Самостоятельная работа обучающихся 11 3 

Составить конспект «Послеуборочная обработка корнеплодов», «Особенности хранение 

семенного и кормового картофеля»,  «Хранение маточной капусты», «Хранение маточных 

корнеплодов», «Хранение чеснока». 
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1 2 3 4 

3.24. Технология 

хранения и 

переработки 

корнеплодов сахарной 

свеклы. 

Содержание учебного материала 6 

4 

1 

1. 

 

 

2. 

Химический состав корнеплодов сахарной свеклы. Технология хранения корнеплодов  

сахарной свеклы. Потери массы и сахара при транспортировке, хранении и 

переработке.  

Технология получения сахара из свеклы. Транспортировка свеклы, удаление примесей, 

и мойка корнеплодов, Получение диффузионного сока, его очистка.Сгущениесока и 

получение утфеля. Отбеливание сахара, его сушка. 

Практические занятия 2 2 

1.Расчет убыли массы корнеплодов сахарной свеклы при хранении. 

 

Самостоятельная работа обучающихся 3 3 

Составить конспект «Хранение маточных корнеплодов сахарной свеклы» Сообщение 

«Отходы свеклосахарного производства» 

3.25. Хранение 

отдельных видов 

плодов и ягод. 

Содержание учебного материала 10 

8 

1 

1. 

2. 

3. 

4. 

Хранение семечковых плодов.  

Хранение косточковых плодов.  

Хранение ягод. 

Технология хранения винограда. Хранение плодов цитрусовых культур. 

Лабораторные работы 2 2 

1.Определение качества зимних сортов яблок в период хранения. 

Самостоятельная работа обучающихся 5 3 

Подготовить доклады: «Технология хранения ягод»,  «Особенности хранения яблок в 

холодильниках с РГС», «Подготовка семечковых плодов к хранению» 

 

3.26. 

Транспортировка 

продукции 

растениеводства 

Содержание учебного материала 2 1 

1. 

 

Технология транспортировки продукции растениеводства. Условия транспортировки.  

Потери при транспортировке.  

Самостоятельная работа обучающихся 1 3 

Подготовить сообщение «Использование отходов хранения». 
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1 2 3 4 

3.27. Предпродажная 

подготовка и 

реализация 

продукции 

растениеводства. 

Содержание учебного материала 6 1 

1 

 

2 

3. 

Предпродажная подготовка растениеводческой продукции на сельскохозяйственных 

предприятиях. 

Реализация продукции растениеводства. Способы реализации. 

Изучение требований к оформлению документов при реализации. 

Самостоятельная работа обучающихся 3 3 

Подготовить сообщение «Использование отходов хранения», «Предпродажная подготовка 

технических культур» 

Консультации  12  

Всего:  246  

Учебная практика Виды работ: 108  

 1.Определение качества партий зерна при хранении. 

2.Изучение этапов очистки зерновых и зерновых бобовых культур. 

3.Изучение режимов сушки зерна в зерносушилках 

4.Составление плана размещения семян различных культур в хранилищах. 

5.Наблюдение и уход за семенами во время хранения. 

6.Количественно-качественный учет зерна при хранении 

7.Определение вместимости хранилищ при хранении плодов и овощей. 

8.Определение сохраняемости плодоовощной продукции при хранении. 

9.Наблюдение за хранением плодоовощной продукции. 

10.Подготовка плодоовощной продукции к реализации 

11.Оформление документов при реализации растениеводческой продукции. 

36 

12 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

12 

6 

Производственная 

практика 

Виды работ: 

1.Подготовка зернохранилищ к приемке нового урожая. 

2.Обработка зерновых масс. 

3.Способы размещения зерна в зернохранилищах. 

4.Хранение фуражного зерна без доступа воздуха. 

5.Способы хранения комбикормов различных видов. 

6.Изучение устройства холодильников и способов охлаждения камер. 

7.Подготовка стационарных хранилищ и холодильников к сезону хранения плодоовощной 

продукции. 

8.Проведение товарной обработки плодов и овощей перед реализацией продукции. 

108 

6 

30 

12 

12 

12 

6 

6 
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1 2 3 4 

 9.Механизация загрузки и выгрузки плодоовощной продукции. 6  

Всего по модулю  462  
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4.УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 

МОДУЛЯ 

4.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

 

 Реализация программы модуля предполагает наличие  учебной 

лаборатории «Технология хранения и переработки растениеводческой 

продукции» 

 Технические средства обучения: 

- компьютер с лицензированным программным обеспечением; 

-Телевизор SONY. 

 Оборудование учебной лаборатории: рабочие места по количеству 

обучающихся; рабочее место преподавателя; лабораторное оборудование по 

темам. 

 Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест: 

- учебные фильмы по дисциплине; 

- методические указания для самостоятельного изучения тем; 

- инструкционные карты для выполнения лабораторно-практических работ. 

  

4.2. Информационное обеспечение обучения 

 

 Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, 

дополнительной литературы. 

 

Основная литература: 

 

1.Манжесов В.И. Технология послеуборочной обработки, хранения и 

предреализационной подготовки продукции растениеводства: Учебное 

пособие.-СПб.: Издательство «Лань», 2018.-624с. 

2. Манжесов В.И., Попов И.А., Щедрин Д.С. Технология хранения 

растениеводческой продукции. ФГОУ НПО «Воронежский государственный 

аграрный университет имени К.Д.Глинки», 2009.-251с. 

3.Трисвятский Л.А. Практикум по хранению и технологии 

сельскохозяйственных продуктов. – М.: Колос, 2008.-208с. 

4.Широков Е. П. Хранение и переработка продукции растениеводства с 

основами стандартизации и сертификации.Ч. 1. Картофель, плоды, овощи: 

учебник / Е. П. Широков, В. И. Полегаев. - М.: Колос, 2000. - 254 с.:  

Дополнительная литература: 

1.Исайчев В.А., Мударисов Ф.А., Андреев Н.Н. и др. Практикум по 

технологии хранения, переработки и стандартизации продукции 

растениеводства. Ульяновск, ГСХА, 2009, 450 с. 

2.Личко Н.М. Стандартизация и сертификация продукции растениеводства.- 

М.:Юрайт-Издат, 2004.-596с. 
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3.Сапронов А.Р., Сапронова Л.А. Технология сахара-песка и сахара-

рафинада. – М.:Колос,2006.-367 с. 

4.Широйко Е.Д., Чернавский Н.П. Хранение семян сельскохозяйственных 

культур и кормовых трав. М.: Колос, 2003.-207 с. 

Интернет-ресурсы: 

http://window.edu/ru/window 

http://www/openet.edu.ru/ 

http://www.edu.ru/ 

 

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса. 

 

Перед изучением ПМ.03 Хранение, транспортировка, предпродажная 

подготовка и реализация продукции растениеводства, необходимо изучение 

модулей ПМ.01 «Реализация агротехнологий различной интенсивности», 

ПМ.02 «Защита почв от эрозии и дефляции, воспроизводство их плодородия» 

и изучение дисциплин: «Основы агрономии», «Основы механизации, 

электрификации и автоматизации сельскохозяйственного производства», 

«Микробиология, санитария и гигиена», «Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга» и «Метрология, стандартизация и подтверждение качества». 

Реализация программы модуля предполагает обязательную 

производственную практику. 

Обязательным условием допуска к производственной практике (по 

профилю специальности) в рамках профессионального модуля «Хранение, 

транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции 

растениеводства»   является освоение учебной практики для получения 

первичных профессиональных навыков в рамках профессионального модуля. 

4.4.Кадровое обеспечение образовательного процесса 

 

Реализация рабочей программы по междисциплинарному курсу 

обеспечивается преподавателем, имеющего высшее профессиональное 

образование, соответствующее профилю модуля «Хранение, 

транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции 

растениеводства» 

  

 

 

 

 

 

 

 

http://window.edu/ru/window
http://www/openet.edu.ru/
http://www.edu.ru/
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

Результаты  

(освоенные 

профессиональные 

компетенции) 

Основные показатели оценки 

результата 

Формы и методы 

контроля и оценки  

1 2 3 

   Выбирать способы и 

методы закладки 

продукции 

растениеводства на 

хранение. 

-определение способов и 

методов хранения продукции 

растениеводства в соответствии 

с технологиями;  

-обоснование различных 

технологий хранения; 

-определение требований к 

режимам  и срокам хранения 

продукции растениеводства; 

-изложение характеристик 

объектов и оборудования для 

хранения  продукции 

растениеводства 

- экспертное наблюдение и 

оценка выполнения 

лабораторных и практических 

работ; 

- экспертное наблюдение и 

оценка выполнения работ на 

учебной и производственной 

практике; 

- оценка выполнения 

контрольных работ по темам 

МДК; 

- тестирование, устный 

(письменный) опрос; 

- оценка выполнения 

самостоятельной работы; 

- дифференцированный зачет 

по МДК; 

-квалификационный экзамен 

по модулю 

    Подготавливать 

объекты для хранения 

продукции 

растениеводства к 

эксплуатации. 

-выполнение работ по 

подготовке объектов и 

оборудования к хранению 

продукции растениеводства; 

-составление плана 

послеуборочной обработки 

растениеводческой продукции; 

-составление плана размещения 

растениеводческой продукции в 

хранилищах. 

 

-экспертное наблюдение и 

оценка выполнения 

лабораторных и практических 

работ; 

- экспертное наблюдение и 

оценка выполнения работ на 

учебной и производственной 

практике; 

- оценка выполнения 

контрольных работ по темам 

МДК; 

- тестирование, устный 

(письменный) опрос; 

- оценка выполнения 

самостоятельной работы; 

- дифференцированный зачет 

по МДК; 

- квалификационный экзамен 

по модулю 

    Контролировать 

состояние продукции 

растениеводства в 

период хранения. 

-определение показателей 

качества растениеводческой 

продукции в период хранения; 

-изучение устройства приборов 

по контролю режима хранения  

-экспертное наблюдение и 

оценка выполнения 

лабораторных и практических 

работ; 

- экспертное наблюдение и  
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1 2 3 

 плодоовощной продукции и 

правила пользования ими; 

-определение потерь при 

хранении растениеводства;  

-обоснование потерь 

-оценка выполнения работ на 

учебной и производственной 

практике; 

-оценка выполнения 

контрольных работ по темам 

МДК; 

-тестирование, устный 

(письменный) опрос; 

-оценка выполнения 

самостоятельной работы; 

-дифференцированный  зачет 

по МДК; 

-квалификационный экзамен 

по модулю 

    Организовывать и 

осуществлять 

подготовку продукции 

растениеводства к 

реализации и ее 

транспортировку. 

-определение потребности в 

таре и упаковочных 

материалов; 

-выполнять сортировку, 

калибровку, инспектирование 

плодоовощной продукции 

перед реализацией; 

-обоснование требования  к  

качеству продукции 

растениеводства  перед 

реализацией. 

-экспертное наблюдение и 

оценка выполнения 

лабораторных и практических 

работ; 

-экспертное наблюдение и 

оценка выполнения работ на 

учебной и производственной 

практике; 

-оценка выполнения 

контрольных работ по темам 

МДК; 

-тестирование, устный 

(письменный) опрос; 

-оценка выполнения 

самостоятельной работы; 

-дифференцированный зачет 

по МДК; 

-квалификационный экзамен 

по модулю 

    Реализовывать 

продукцию 

растениеводства. 

 

-определение условий  

транспортировки продукции  

растениеводства; 

-изучение требований к 

оформлению документов при 

реализации продукции 

-экспертное наблюдение и 

оценка выполнения 

лабораторных и практических 

работ; 

-экспертное наблюдение и 

оценка выполнения работ на 

учебной и производственной 

практике; 

-оценка выполнения 

контрольных работ по темам 

МДК; 

-тестирование, устный 

(письменный) опрос; 

-оценка выполнения 

самостоятельной работы; 

-дифференцированный зачет 

по МДК; 
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Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны 

позволять проверять у обучающихся не только сформированность 

профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и 

личностных результатов. 

 

Результаты  

(освоенные общие 

компетенции) 

Основные показатели оценки 

результата 

Формы и методы 

контроля и оценки  

1 2 3 

ОК 1. Понимать 

сущность и социальную 

значимость своей 

будущей профессии, 

проявлять к ней 

устойчивый интерес. 

 

- объяснение сущности и 

будущей социальной значимости 

будущей профессии; 

- наличие положительных 

отзывов по итогам практики. 

- экспертное наблюдение и 

оценка выполнения работ на 

учебной и производственной 

практике; 

- оценка содержания отчета 

студента. 

ОК 2. Организовывать 

собственную 

деятельность, выбирать 

типовые методы и 

способы выполнения 

профессиональных 

задач, оценивать их 

эффективность и 

качество. 

 

- выбор и применение методов и  

способов решения 

профессиональных задач в 

области хранения и реализации 

продукции растениеводства 

- оценка эффективности и 

качества выполнения. 

- экспертное наблюдение и 

оценка деятельности 

студента в процессе 

обучения, на  лабораторных 

и практических занятиях; 

- экспертное наблюдение и 

оценка выполнения работ 

на учебной и 

производственной 

практике. 

ОК 3. Принимать 

решения в стандартных и 

нестандартных 

ситуациях и нести за них 

ответственность. 

 

- решение стандартных и 

нестандартных 

профессиональных задач в 

области подготовки сооружений 

и оборудования для хранения 

растениеводческой продукции;. 

- наблюдение и оценка 

работы на моделирование и 

решение нестандартных 

ситуаций, участие в 

деловых и ролевых играх. 

ОК 4. Осуществлять 

поиск и использование 

информации, 

необходимой для 

эффективного 

выполнения 

профессиональных 

задач, 

профессионального и 

личностного развития. 

- отбор и использование 

информации для эффективного 

выполнения профессиональных 

задач, профессионального и 

личностного развития. 

 

- наблюдение и оценка 

деятельности студентов при 

подготовке рефератов, 

докладов; 

- наблюдение за 

использованием  

нормативной 

документации; 

ОК 5. Использовать 

информационно-

коммуникационные 

технологии для 

совершенствования 

профессиональной 

деятельности. 

 

- демонстрация навыков 

использования информационно-

коммуникационных технологий 

для решения производственных 

задач при хранении и 

транспортировке продукции 

растениеводства; 

- наблюдение за  

формированием навыков 

работы в глобальных, 

корпоративных и 

локальных 

информационных сетях.  
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1 2 3 

ОК 6. Работать в 

коллективе и команде,  

эффективно общаться с 

коллегами, 

руководством, 

потребителями. 

- взаимодействие  обучающихся 

с преподавателями и 

руководством в ходе обучения с 

целью создания комфортного 

климата;. 

Наблюдение за общением 

обучающихся в группе. 

ОК 7. Брать на себя 

ответственность за 

работу членов команды 

(подчиненных) за 

результатом выполнения 

задания. 

- мотивация и организация 

деятельности обучающихся  при 

практико-ориентированной 

подготовке; 

- контроль при работе 

обучающихся; 

 - мониторинг развития 

личностно-

профессиональных качеств 

обучающегося. 

ОК 8. Самостоятельно 

определять задачи 

профессионального и 

личностного развития, 

заниматься 

самообразованием, 

осознанно планировать 

повышение 

квалификации. 

- организация самостоятельных 

занятий при изучении 

профессионального модуля. 

- контроль выполнения 

индивидуальной 

самостоятельной работы 

обучающегося; 

- открытые защиты и 

оценка творческих   работ. 

ОК 9. Ориентироваться в 

условиях частой смены 

технологий в 

профессиональной 

деятельности. 

- анализ инноваций в области  

технологии  хранения  

растениеводческой продукции  

- наблюдение за участием в 

неделе агрономических 

дисциплин, конференциях, 

конкурсах 

профессионального 

мастерства 

ОК 10. Проявлять 

гражданско-

патриотическую 

позицию, 

демонстрировать 

осознанное поведение на 

основе традиционных 

общечеловеческих 

ценностей, применять 

стандарты 

антикоррупционного 

поведения 

- проявление гражданско-

патриотической позиции, 

социальной ответственности, 

уважения к закону и правам 

окружающих людей 

- наблюдение за правовой 

активностью и навыками 

правомерного поведения, 
уважения к Закону 

ОК 11. Использовать 

знания по финансовой 

грамотности, 

планировать 

предпринимательскую 

деятельность в 

профессиональной сфере 

- демонстрация навыков 

применения знаний по 

финансовой грамотности при 

планировании 

предпринимательской 

деятельности в 

профессиональной сфере 

- наблюдение за проявлением 

экономической и финансовой 

культуры 
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Код и наименование 

личностных результатов 

Критерии оценки Методы оценки 

ЛР 10. Заботящийся о 

защите окружающей среды, 

собственной и чужой 

безопасности, в том числе 

цифровой 

Проявление экологической 

культуры, бережного 

отношения к родной земле, 

природным богатствам 

России и мира 

- экспертная оценка и анализ 

размещения материалов в 

социальных сетях 

ЛР 13. Демонстрирующий 

готовность и способность 

вести диалог с другими 

людьми, достигать в нем 

взаимопонимания, находить 

общие цели и сотрудничать 

для их достижения в 

профессиональной 

деятельности 

Соблюдение этических норм 

общения при 

взаимодействии с 

обучающимися, 

преподавателями и 

руководителями практики 

- характеристика с 

предприятий по итогам  

практики 

ЛР 14. Проявляющий 

сознательное отношениек 

непрерывному образованию 

как условию успешной 

профессиональной и 

общественной деятельности 

Ответственность за 

результат учебной 

деятельности и подготовки к 

профессиональной 

деятельности 

-анализ результатов 

независимой оценки 

качества обучения 

Оценка собственного 

продвижения, личностного 

развития 

- сертификаты, грамоты, 

дипломы 

ЛР 16. Принимающий 

основы экологической 

культуры, соответствующей 

современному уровню 

экологического мышления, 

применяющий практический 

опыт  в жизненных 

ситуациях и 

профессиональной 

деятельности 

Демонстрация умений и 

навыков разумного 

природопользования, 

нетерпимого отношения к 

действиям, приносящим 

вред экологии 

- экспертная оценка работ и 

проектов природоохранной 

и ресурсосберегающей 

направленности 

ЛР 18. Готовность и 

способность проявлять 

универсальные умения и 

навыки при выполнении 

смежных видов 

профессиональной 

деятельности с учетом 

сезонности 

сельскохозяйственного 

труда 

Участие в конкурсах 

профессионального 

мастерства, олимпиадах по 

профессии, викторинах, 

предметных неделях 

-сертификаты, грамоты, 

дипломы, благодарности 

ЛР 20. Планирующий и 

реализовывающий 

собственное 

профессиональное и 

личностное развитие, 

способный анализировать 

производственную 

Проявление экономической 

и финансовой культуры, а 

также собственной 

адекватной позиции по 

отношению к социально-

экономической 

действительности 

-отчет по практике 

 

-экспертная оценка работ 

 

-тестирование 
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ситуацию, проявляющий 

самостоятельность в 

принятии решения 

Конструктивное 

взаимодействие в учебном 

коллективе 

ЛР 21. Проявляющий 

инновационность 

мышления, 

квалифицированно 

работающий с большим 

объемом информации, 

способный реализовывать 

лидерские качества в 

производственном процессе 

Участие в 

исследовательской и 

проектной работе 

- экспертная оценка работ и 

проектов 

 

 -сертификаты, грамоты, 

дипломы, благодарности 
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Лист изменений, внесенных в рабочую программу учебной практики ПМ. 03 Хранение, транспортировка, 

предпродажная подготовка и реализация продукции растениеводства, специальность 35.02.05 Агрономия  

в 2021 -2022 учебном году 

 

В связи с созданием мастерской по приоритетной группе компетенции «Агрономия» а также с оснащением 

лаборатории «Технология хранения и переработки растениеводческой продукции,  новым учебно-лабораторным 

оборудованием были внесены следующие изменения в рабочую программу: 
Наименование 

ПМ/дисциплины 

Тема была Новая тема Оборудование, 

применяемое 

при изучении 

темы 

Кол - во 

часов 

Литература Протокол ПЦК, 

где рассмотрено 

изменение 

Учебная практика ПМ. 03 

Хранение, транспортировка, 

предпродажная подготовка и 

реализация продукции 

растениеводства 

Изучение этапов 

очистки 

зерновых и 

зернобобовых 

культур. 

 

1.Отбор проб зерна 

и подготовка их к 

анализу. 

  

 Мешочный 

щуп; 

пробоотборник 

ПЗМ-3-1,5; БИС-

1 

6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Исайчев В.А., 

Мударисов Ф.А., 

Андреев Н.Н. и 

др. Практикум по 

технологии 

хранения, 

переработки и 

стандартизации 

продукции 

растениеводства. 

Ульяновск, 

ГСХА, 2009, 450 

с. 
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